Streszczenie

Skaningowa kalorymetria réznicowa (DSC) jest jedng z technik termoanalitycznych, ktéra
wykorzystywana jest do badania zywnosci, w tym mleka i produktow mleczarskich. Wynikiem analizy
sa krzywe DSC, na ktérych dokonuje si¢ wyznaczenia parametrow pikéw przemian fazowych.

Badania prowadzone w ramach pracy doktorskiej dotyczyly wykorzystania skaningowej
kalorymetrii réznicowej do oceny wybranych rodzajéw mleka i produktéw mleczarskich. Polegaly one
na okresleniu przebiegu krzywych DSC i parametréw pikow, ze szczegblnym uwzglednieniem
przemian fazowych thiszczu mlekowego oraz scharakteryzowaniu réznic pomiedzy wihasciwosciami
termicznymi tych produktow. Rezultaty powigzano z profilem kwaséw ttuszczowych. Okreslono wplyw
obecnosci wody i zawartosci tluszczu w prébee oraz historii termicznej prébki na wyniki pomiaru
analizy DSC. Do badan wykorzystano mleko krowie i owcze, $mietanke, maslanke stodka, masto
wyprodukowane ze $mietanki oraz masto wytworzone ze $mietanki serwatkowej i ich thuszcze.

W toku badaf opracowano szeroka analizg¢ charakterystyki termicznej zwigzang z thuszczem
mlekowym wybranych rodzajow mleka i produktéw mleczarskich, co mozna wykorzysta¢ w przysztych
pracach badawczych. Wykazano mozliwos$¢ zastosowania wszystkich parametréw pikoéw przemian
fazowych do oceny charakterystyki termicznej, jednak najwie;kszq przydatno$¢ uzyskano stosujgc
szeroko$¢ piku w polowie jego wysokosci (ATi») do analizy pikéw egzotermicznych zwigzanych
z krystalizacja tluszczu mlekowego oraz ATi,, entalpie i wysoko$é piku do badania pikéw
endotermicznych zwigzanych z topnieniem thuszczu mlekowego. Przebieg krzywych DSC oraz wartos$ci
parametréw pikow przemian fazowych thiszczu mlekowego sg bardziej zrdznicowane w przypadku
pikéw endotermicznych w pordwnaniu z pikami egzotermicznymi i sg zalezne od profilu kwasow
tluszczowych, obecnosci wody i zawartosci thuszezu w probee oraz historii termicznej probki. Zawartosé
tluszezu oraz profil kwasow tluszczowych determinuja liczbe i wartosci parametréw pikéw przemian
fazowych tluszczu mlekowego na krzywych DSC. Zmiana warto$ci parametréw pikow jest zwigzana
z udziatem wigkszosci kwasdw ttuszczowych oraz ich grup, przy czym szczegdlnie wyrazne powigzania
odnotowano pomigdzy stosunkiem SFA i C12:0, C14:0, C16:0 do MUFA, PUFA i LCFA i C18:1.
Redukcja zawartosci wody w probee pozwala na unikniecie naktadania si¢ pikéw przemian fazowych
wody na piki przemian fazowych tluszczu mlekowego na krzywych DSC, a ksztaltowanie historii
termicznej pozwala na uzyskanie stabilnych form krysztatow ttuszczu, co wpltywa na zmniejszenie
zrdznicowania wynikow.

Skaningowa kalorymetria réznicowa stanowi obiektywna technike o wysokiej czulosci
do oceny przemian fazowych. Wyniki badan moga znalez¢ zastosowanie w analityce laboratoryjnej
mleka i produktéw mleczarskich, kontroli ich jakosci oraz planowaniu proceséw technologicznych

w mleczarstwie.
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