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OPINIA PROMOTORA POMOCNICZEGO

na temat pracy doktorskiej mgr inz. Beaty Treszczynskiej
pt. ,.Czynniki warunkujgce jakos¢ seréw o obnizonej zawarto$ci thuszezu”

Badania prowadzone przez mgr inz. Beatg Treszezynska w ramach pracy doktorskiej,
wykonane zostaly w Katedrze Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscia, UWM w Olsztynie pod
opieka naukowa Pani promotor dr hab. Justyny Zulewskiej, prof. UWM przy wspolpracy ze
mna w funkcji promotora pomocniczego.

Zdefiniowany problem badawczy dotyczyt serow o obnizonej zawartosci thuszczu
postrzeganych przez konsumentéw jako produkt o obnizonej kalorycznosci a jednoczesnie,
sr6dto bialka o wysokiej wartosci odzywezej oraz wapnia i fosforu. J ednak produkcja wysokiej
jakosci seréw o obnizonej zawartosci thuszczu jest problematyczna ze wzgledu na zZmiang
proporcji thuszezu do biatek mleka czego konsekwencja sg wady cech sensorycznych gdyz
tekstura seréw jest silnie skorelowana z zawarto$cig thuszezu.

Okreslenie czynnikéw determinujacych jakos¢ serow o obnizone] zawarto$ci thuszczu
oraz poszukiwanie rozwigzan mozliwych do zastosowania w technologii produkcji tego rodzaju
seréw bylo gtownym celem badan podjgtych przez Doktorantke. Postawione w rozprawie
hipotezy dotyczyly wyznaczenia zabiegdw technologicznych, ktore umozliwiajg wytwarzanie
sera miskottuszczowego o cechach jakosciowych serow pehottustych oraz wykorzystania
dodatku mikropartykutowanych biatek serwatkowych, inuliny i frakeji thuszezu mlekowego
plynnych w temp. 20°C i 30°C w celu poprawy tekstury seréw o obnizonej zawartosci thuszczu.

Weryfikacja hipotez wymagata przeprowadzenia badan eksperymentalnych, ktore
Doktorantka sumiennie zrealizowata w dobrze zaplanowanych i zorganizowanych trzech

etapach, korzystajac z wiedzy literaturowej i stosujac adekwatne techniki badawcze.
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Wyniki badan zostaly przedstawione w sposob systematyczny i korespondujg
z zalozonymi hipotezami badawczymi oraz przedstawionym przez Autorke planem badan.
Strona warsztatowa rozprawy nie nasuwa zastrzezen, a rozprawa doktorska Pani mgr inz. Beaty
Treszczynskiej zostata przygotowana starannie.

Doktorantka wykazala si¢ umieje¢tnoscia planowania i prowadzenia pracy badawczej,
wlasciwego doboru technik badawczych 1 wyciggania rzetelnych wnioskéw na podstawie
uzyskanych wynik6éw badan. Wykazala si¢ wiedza, pilnoscig w badaniach i samodzielnoscia.

W calosci praca doktorska stanowi rzetelne i cieckawe opracowanie pod wzgledem
naukowym 1 tworczym. Wyniki badan podjetych w pracy poshuzg uzupehieniu wiedzy,
uszczegdtowieniu czynnikéw determinujgcych jakos¢ seréw o obnizonej zawartosci thuszezu
oraz dostarczg nowych argumentow do rozwigzywania problemow technologicznych
w produkcji tego rodzaju serow. Nalezy podkreslic, ze uzyskane wyniki badan maja potencjat
aplikacyjny.

Oceniajgc pozytywnie prace stwierdzam, ze spelnia kryteria formalne stawiane
rozprawom doktorskim. Praca doktorska zostala wykonana samodzielnie przez Doktorantke,
zatem wnosz¢ do Rady Dyscypliny Technologii Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie o dopuszczenie mgr inz. Beaty Treszczynskiej do

dalszych etapdw postgpowania w przewodzie doktorskim.
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