Potencjal fermentacyjny i wartos¢ pokarmowa Slazowca pensylwanskiego oraz

jego przydatno$¢ w zywieniu przezuwaczy

Streszczenie

Celem pracy bylo okreslenie mozliwosci zakiszania biomasy $lazowca
pensylwanskiego poprzez wybor optymalnych dodatkow oraz technologii zbioru, a takze
okreslenie wartosci pokarmowej kiszonek ze $lazowca w zywieniu przezuwaczy oraz
ocena ich zastosowania w zywieniu bydla. Postawiono hipoteze, ze S$lazowiec
pensylwanski moze stanowi¢ alternatywne zroédto wartoSciowej paszy objetosciowej
dla bydta opasowego oraz krow mlecznych.

W sktad pracy doktorskiej wchodzg cztery zadania badawcze. W zadaniu
badawczym | (Starczewski i wsp., 2020) porownano wptyw réznych dodatkoéw (stoma,
trawa, melasa, suszone wystodki buraczane, modyfikator bakteryjny, kwasy organiczne)
na jako$¢ i profil fermentacji kiszonki ze §lazowca, a takze przeprowadzono oceng
strawnosci pozornej powstatych kiszonek u owiec. W zadaniu badawczym Il (Purwin
i wsp., 2021) oceniono wptyw metody zbioru (zielonka $wieza lub podwiednigta)
i konserwacji (zakiszanie w pryzmie lub balotach) §lazowca na jako$¢ kiszonki,
jej strawnos$¢ pozorng u owiec, a takze warto$¢ paszowag dla mtodego bydta. Zadanie
badawcze 11 (Nogalski i wsp., 2020) polegato na ocenie wptywu kiszonki ze $lazowca
na cechy jakosciowe tuszy i wolowiny u mlodego bydta. W zadaniu badawczym IV
(Purwin 1 wsp., 2020) oceniono warto$§¢ paszowa kiszonki ze $lazowca dla krow
mlecznych, a takze jej wptyw na wydajnos¢ mleczng 1 wlasciwosci fizykochemiczne
zwierzat.

W zadaniu badawczym | wykazano, $lazowiec pensylwanski zbierany w fazie
paczkowania przy zawartosci suchej masy powyzej 20% gwarantuje wysoka wartos¢
pokarmowa oraz jako$¢ fermentacyjng uzyskanej kiszonki. Badane dodatki zwigkszyty
zawarto§¢ suchej masy, a takze wplynglty na zmniejszenie zawarto§¢ ADL
I wykorzystanie WSC w kiszonkach. Dodatek wystodkow buraczanych skutkowat
obnizeniem zawarto$ci NDF 1 ADF. Analizowane kiszonki miaty zblizone wartosci pH,
a takze charakteryzowaty si¢ intensywng fermentacja mlekowa, ktora byla hamowana
przez dodatek z traw. Wszystkie dodatki hamowaty fermentacje¢ octowa. Dodatek traw
oraz wystodkéw buraczanych obnizal stezenie kwasu mastowego, a takze zwigkszat

strawno$¢ NDF. W przeciwienstwie do dodatku z traw, ktory obnizat strawno$¢ biatka,



dodatek modyfikatora bakteryjnego i kwasoéw organicznych zwigkszyt stawnos¢ tego
sktadnika, a takze wptynal na zmniejszenie strawno$¢ NDF. W zadaniu badawczym Il
stwierdzono, ze zmiana metody zbioru zielonki ze $lazowca wptywa na gestos¢ kiszonki
1 zawartos¢ WSC. Wykazano rowniez, ze zakiszanie przewig¢dnietej zielonki w balotach
wplywa na zwigkszenie strawno$ci materii organicznej oraz biatka, jednakze obniza
pobranie suchej masy i przyrost masy ciata. Przewiednieta zielonka zakiszana w pryzmie
zwigkszyla wszystkie powyzsze wskazniki w poréwnaniu z grupg kontrolng. Zadanie
badawcze 11l wykazato, ze rodzaj kiszonki nie miat istotnego wptywu na przyrost masy
ciata wykorzystanie paszy. Tusze buhajow zywionych kiszonkg ze $lazowca
w polaczeniu z kiszonka z kukurydzy uzyskaty lepsze wyniki pod wzglgdem pokroju
w pordéwnaniu z buhajami zywionymi kiszonkg z traw. Migso buhajow zywionych
kiszonkg ze §lazowca mialo najnizszg wartos¢ silty §ciggajacej Warner-Bratzler, podczas
gdy migso od buhajéow zywionych mieszanka kiszonki ze $lazowca 1 kiszonki
z kukurydzy miato najwyzsza zawartos¢ thuszczu srédmig$niowego i byto najjasniejsze.
Migso buhajow zywionych kiszonka ze $lazowca w potaczeniu z kiszonka z traw
uzyskato najwyzsze oceny pod wzgledem jednolitosci koloru, aromatu, smaku i ogdlne;j
akceptowalnosci. W zadaniu badawczym IV stwierdzono, ze catkowita substytucja
kiszonki z lucerny kiszonkg ze Slazowca, w dietach opartych na kiszonce z kukurydzy,
spowodowata wzrost pobrania suchej masy, wzrost zawartosci lotnych kwasow
thuszczowych, stosunku kwasu octowego do propionowego i amoniaku w Zwaczu, wzrost
zawartosci mocznika w mleku, a takze spadek wspolczynnika wykorzystania paszy.
Czesciowe 1 catkowite zastgpienie lucerny zmienito profil kwasow thuszczowych mleka,
powodujac wzrost zawarto$ci nasyconych kwasdéw tluszczowych i spadek zawartosci
kwasow nienasyconych, a takze wszystkich funkcjonalnych kwasow tluszczowych
z wyjatkiem wakcenowego. Najlepsze wyniki produkcyjne uzyskano przy potowicznym
zastgpieniu kiszonki z lucerny, kiszonka ze slazowca.

W niniejszej dysertacji uzyskano przestanki do stwierdzenia, ze zielonka
ze $lazowca pensylwanskiego jest dobrym materiatlem do zakiszania, a powstata kiszonka
odznacza si¢ interesujagcym skladem chemicznym, dobrym profilem fermentacji oraz
dobrg strawnoscig pozorng. Uzyskane wyniki wskazuja ponadto, ze kiszonka ze slazowca
pensylwanskiego jest dobrym Zrodtem biatka 1 z powodzeniem moze stanowié czes§¢
dawki pokarmowej w zywieniu miodych buhajow, bydla opasowego o raz krow

mlecznych.



