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Osiggnigcia naukowego zatytutowanego »Patogeny oportunistyczne z Zywnosci gotowej do
spozycia jako wektory rozprzestrzeniania czynnikéw chorobotwoérezosci”,
pozostatego dorobku naukowego, aktywnoscei naukowej realizowanej poza macierzysta
Jednostka oraz dorobku dydaktycznego, organizacyjnego i popularyzatorskiego
dr inz. Wiolety Chajeckiej-Wierzchowskiej, w zwiazku z postepowaniem o nadanie stopnia
doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych,

w dyscyplinie technologia zywnosei i Zywienia.

Podstawa prawna

Rada Doskonato$ci Naukowej na posiedzeniu 16.11.2023 r. wskazata mojg osobe jako
recenzenta w postgpowaniu habilitacyjnym dr inz. Wiolety Chaj gckiej-Wierzchowskiej, a Rada
Naukowa Dyscypliny technologia Zywnogci i Zywienia Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego
w Olsztynie powotata mnie, jako recenzenta, w sktad Komisji Habilitacyjnej, uchwalg nr
54/2023 z dnia 30.11.2023r. Pismo w tej sprawie i stosowng dokumentacje skierowata do mnie
(02.01.2024 r.) Przewodniczaca Rady Naukowej Dyscypliny technologia zywnoéci i zywienia,
Pani prof. dr hab. Anna Iwaniak. W opracowaniu recenzji przyjg¢to kryteria wynikajace z
Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 2023 r., poz.
742 ze zm.).

Dane o Habilitantce

Dotychezasowa droga zardwno studiow, jak i naukowego rozwoju Pani dr inz. Wiolety
Chajeckiej-Wierzchowskicj, zwigzana jest z Uniwersytetem Warminisko-Mazurskim w Olszty-
nie. W 2007 roku na podstawie pracy ,,Oporno$é na antybiotyki szczepdw bakterii fermentacii
mlekowej izolowanych ze $rodowisk otaczajacych cztowieka”, uzyskata tytul magistra
inzyniera na Wydziale Nauki o Zywnodei, kierunck Technologia zywnoéci 1 zywienie
cziowieka, specjalno$¢ Biotechnologia zywnogci. Pani Doktor ukoficzyta tez w 2008 r. studia
podyplomowe na Wydziale Nauk Ekonomicznych UW-M w Olsztynie, uzyskujac tytut mene-
dzera jakosci i uprawnienia audytora wewnetrznych systeméw GMP, GHP oraz HACCP. Od
01:09.2007 r. jest zatrudniona na Wydziale Nauki o Zywnoséci UWM w Olsztynie, najpierw
jako technik, nastgpnie technolog (od 01.03.2008 r.) oraz agystent (od 01.02.2009 r.) w Kate-
drze Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci.
Na podstawie rozprawy ,,Antybiotykooporno$é i czynniki wirulencji paciorkowcéw z rodzaju
Enterococcus izolowanych z zywnosei gotowej do spozycia” Habilitantka uzyskata stopief
naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie: technologia zywnosci i zywienia, mikrobiologia
zywnosci, ktory zostat nadany w dniu 11.01.2016 roku, decyzja Rady Wydziatu Nauki o
Zywnosci Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie. Za wyr6zniong pracg doktorska
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Habilitantka otrzymata Dyplom Uznania Rektora UW-M w Olsztynie. Po uzyskaniu stopnia
doktora, od 01.03.2016 r. Pani Chajecka-Wierzchowska awansowala na etat adiunkta naukowo-
dydaktycznego w Katedrze Mikrobioogii Przemystowej i Zywnosci, w ktérej pracujc do chwili
obecnej. Z przedstawionych dokumentéw mozna whnioskowaé, ze Pani Doktor nie ubiegata sig
wezesnie] 0 wszezgeie postepowania habilitacyjnego.

Ocena osiggniecia naukowego stanowigcego podstawg ubiegania sie o stopieni doktora
habilitowanego

Zgodnie z art. 219, ust. 1, pkt. 2 lit. b, Ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U.
z 2023 1., poz. 742 ze zm.), Habilitantka przedstawita osiggniecie naukowe zatytulowane
»Patogeny oportunistyczne z zywnogci gotowej do spozycia jako wektory rozprzestrze-
niania czynnikéw chorobotwérezosci”, utworzone przez 9 powigzanych tematycznie prac,
opublikowanych w latach 2014-2023 (dwie przed uzyskaniem doktoratu). Kolejne publikacije
wehodzace w sktad osiggnigcia naukowego, ponumerowane zgodnie z Autoreferatem (Zat. 3,
pkt. IV.B.) to:

O1. Chaj¢cka-Wierzchowska W., Gajewska J., Zadernowska A., Randazzo C.L., Caggia C.
2023. A comprehensive study on antibiotic resistance among coagulase-negative staphylococei
(CoNS) strains isolated from ready-to-eat food served in bars and restaurants. Foods, 12(3),
S14. (MEIN=140 pkt.; IF=5,2; IF5=3,5; cyt. WoS=2; GS=3)

02. Chajecka-Wierzchowska W., Gajewska J., Zakrzewski A., C. Caggia, A. Zadernowska.
2023. Molecular analysis of pathogenicity, adhesive matrix molecules (MSCRAMMS) and
biofilm genes of coagulase-negative staphylococei isolated from ready-to-eat food.
International Journal of Environmental Research and Public Health, 20(2), 1375. (MEiN=140
plt.; IF=4,614, IF5=4,8; cyt. WoS=0; GS=0)

03. Chajecka-Wierzchowska W., Gajewska, I., Wisniewski, P., Zadernowska, A. 2020,
Enterotoxigenic potential of coagulase-negative staphylococei from ready-to-eat food.
Pathogens, 9, 734. (MEiN=100 pkt.; IF=3,492; IF5=3,7: cyt. WoS=15; GS=26)

04. Chajecka-Wierzchowska W., Zadernowska A., Gajewska J. 2019. S, epidermidis strains
from artisanal cheese made from unpasteurized milk in Poland - genetic characterization of
antimicrobial resistance and virulence determinants. Int. Journal of Food Microbiology, 294,
35-59. (MEIN=100 pkt.; IF=4,187; IFs=5,5; cyt. WoS=14; GS=19)

05. Chajecka-Wierzchowska W., Zadernowska A., Nalepa B., Sierpinska M., Laniewska-
Trokenheim L. 2015. Coagulase-negative staphylococci (CoNS) isolated from ready-to-eat
food of animal origin-phenotypic and genotypic antibiotic resistance. Food Microbiology, 46,
222-226. (MEIN=40 pkt.; IF=3,682; IF5=3,5; cyt. WoS=78; GS=120)

06. Chajecka-Wierzchowska W., Zadernowska A., Nalepa B., Sierpinska M., Laniewska-
Trokenheim L. 2014. Retail ready-to-eat (RTE) food as a potential vehicle for Staphylococcus
spp. harboring antibiotic resistance genes. Journal of Food Protection, 77 (6), 993-998.
(MEIN=30 pkt.; IF=1.849; IF5=2,3; cyt. WoS=32; GS=47)

O7. Chajecka-Wierzchowska W., Zadernowska A., FLaniewska-Trokenheim L. 2016.
Virulence factors, antimicrobial resistance and biofilm formation in Enierococcus spp. isolated
from retail shrimps. LWT - Food Science and Technology, 69, 117-122. (MEIN=40 pkt.;
1F=2,329; IF5=6,0; cyt. WoS=46; GS=68)



08. Zarzecka U., Zakrzewski A., Chajecka-Wierzechowska W., Zadernowska A. 2022,
Linezolid-resistant Enterococcus spp. isolates from foods of animal origin - the genetic basis
of acquired resistance. Foods, 11(7):975. (MEiN=100 pkt.; IF=5,561 ; IFs =3,940; cyt. WoS=2;
GS=1)

09. Chajgcka-Wierzchowska W., Zadernowska A., Garcia-Solache M., 2020. Ready-to-cat
dairy products as a source of multidrug resistant Enferococcus strains - phenotypic and
genotypic characteristics. Journal of Dairy Science, 103(5):4068-4077. (MEIN=200 phkt.,
IF=54,034; IF5=5,5; cyt. WoS=20; GS=35)

(punkty wg MNiSW/MEIN podano zgodnie z rokiem publikacji, a pozostale wartosci zgodnie ze stanem na
14.09.2023)

Dane zamieszczone przy w/w publikacjach wskazuja, ze ukazaly sig one w cenionych
czasopismach naukowych, z bazy Journal Citation Report (JCR)/lista A MNiSW. Warto$é
naukometryczna cyklu publikacji bedacych osiagnieciem naukowym Habilitantki jest nastepu-
Jaca: punkty MNiSW/MEIN = 890 (820 po doktoracie — p.d.); wspolczynnik wptywu IF =
34,047 (p.d. 28,516), pigcioletni IFs= 48,884 (p.d. 41,084); liczba cytowafi wg Web of Science
=206 (p.d. 96), a wg Google Scholar =307 (p.d. 140).

Publikacje wehodzace w skiad osiggnigcia naukowego, sa wynikiem pracy zespofowej,
przy czym we wszystkich, oprécz jednej (O8), Pani Doktor jest pierwszym autorem. Z przed-
stawionych o$wiadczen Habilitantki oraz Wspotautorew (Zat. 5), wynika wiodaca rola dr inz.
Chajgckiej-Wierzchowskiej w powstaniu prac, polegajaca na opracowaniu koncepcji badaf
(lub wspétudziale O5, 06, 08), opracowaniu lub wspoludziale w przygotowaniu metodologii
badafi, wspétudziale w przeprowadzeniu analiz laboratoryjnych, analizie i interpretacji uzyska-
nych wynikow oraz pierwszoplanowym udziale w przygotowaniu manuskryptu (zebranie i
przygotowanie przegladu literatury, prezentacja i dyskusja wynikéw, sformufowanie wnios-
kow, korekta artykutéw po ich recenzji oraz rola autora korespondencyjnego). Badania
skiadajace si¢ na osiagnigcie habilitacyjne prowadzone byly przy wsparciu finansowym
Narodowego Centrum Nauki, w ramach realizacji grantéw: Sonata 2016/23/D /NZ9/01404
(publikacje O1-04), Preludium 2013/09/N/NZ9/01630 (publikacja O7) i Opus 2018/29/B/NZ9/
00645 (publikacje 08 i O9) oraz grantu N N312 236138 Ministerstwa Nauki i Szkolictwa
Wyzszego (publikacje O5 i 06).

Omoéwienie wynikéw osiagnigeia naukowego (Zat.3.IVC) Habilitantka poprzedzita
wstgpem argumentujac podjecie tematu i formufujac jego ogélny cel: ,okredlenie roli
patogenoéw oportunistycznych z zywnosci RTE w rozprzestrzenianiu czynnikéw chorobotwér-
czo$ci”. Badaniami patogenéw oportunistycznych objeto gronkowee koagulazo-ujemne CoNS
(publikacje O1-06) 1 bakterie z rodzaju Enterococcus (publikacje 07-09). Szczegblowe cele
przeprowadzonych badaf obejmowaly: 1. ,okreslenie roli zywnoéci RTE Jako Zrédla ziarnia-
kéw z rodzaju Staphylococcus i Enterococcus”; 2. »analize profilu opornosci na érodki przeciw-
drobnoustrojowe izolatéw z rodzaju Enterococcus oraz koagulazo-ujemnych izolatéw z rodzajun
Staphylococcus (CoNS) z uwzglednieniem podstaw genetycznych”; 3. ,,oznaczenie moleku-
larnych podstaw wirulencji oportunistycznych ziarniakéw?”; 4. , zbadanie enterotoksycznosci
izolatow gronkowcow koagulazo-ujemnych”, Habilitantka sformutowala tez 4 hipotezy badaw-
cze: "H1. Zywnos¢ RTE jest istotnym zrédtem ziarniakéw oportunistycznych, opornych na
antybiotyki, niosacych geny opornoéci na mobilnych elementach genetycznych. H2. Patogeny
oportunistyczae z zywno$ci RTE charakteryzuja sie wielolekoopornodcia MDR, wystepuja
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szezepy metycylinooporne MR-ColN§ oraz wankomycynooporne VRE. H3. CoNS zRTE sg w
stanie produkowaé enterotoksyny gronkowcowe oraz sa istotnymi welktorami przenoszenia
genow je kodujacych. H4. Patogeny oportunistyczne z RTE sa w stanie wytwarzaé silny biofilm
bakteryjny i posiadajg wicle czynnikéw wirulenciji”.

Realizujgc cele 1 1 2 ocenie wystepowania enterokokéw i CoNS poddano prébki
zywnoéci gltownie z Olsztyna i okolic, w wigkszodci zwierzecego pochodzenia, gotowej do
spozycia — RTE (O1, 04-06, 09) oraz surowej i RTE (07, O8), dostgpnej w sieci handlowej
(04-06, O7-09) oraz serwowane]j w barach i restauracjach (01, 02, 08). Badaniami obecnogci
enterokokéw objeto tacznie 660 prébek (pr.) zywnosei: 60 pr. krewetek — RTE, surowych i
gotowanych (07), 50 pr. surowego mleka, 200 pr. surowych ryb i krewetek, 30 pr. sushi (O8)
oraz 320 pr. produktéw mlecznych giéwnie réznych seréw podpuszezkowych i z kwasnego
mieka (09). Obecnoé¢ CoNS sprawdzono badajgc 1263 probki zywnosei: 858 i 146 pr.,
odpowiednio w pracach 06 i O3 (ryby wedzone, wedzonki migsne, sery, kietbasy), 70 pr. seréw
rzemieslniczych z mleka niepasteryzowanego (O4) oraz 189 pr. zywnosci z baréw i restauracii
—O1 (hamburgery, migsne i rybne tatary, kebab, sery, kanapki, $wiezo wyciskane soki, satatki).
Wyniki prezentowane w publikacjach O2 i O3 bazowaly prawdopodobnie na tym samym
materiale badawczym, co O1. Badania potwierdzily wystgpowanie enterokokéw w probkach
ocenianej zywnosci — wyodr¢bniono ogétem 328 izolatéw Enterococcus ssp: odpowiednio 35,
104 1 189 w pracach O7, 08 i 09, przy czym czgéciej izolowano je z zywnosei RTE, niz z
surowej (O7, O8). Identyfikacja fenotypowa (na zalecanych podlozach) i genotypowa (metoda
PCR) wykazata, ze najwigcej izolatéw nalezato do gatunkéw E. faecalis oraz E. faecium,
ktorym towarzyszyty nieliczne szczepy E. gallinarum, E. casseliflavus i E. hirae. Obecno$é
CoNS w zywno$ci RTE potwierdzily wyniki zamieszczone w publikacjach 01, 04-06. W
zywno$ci z barow i restauracji (O1) wéréd 85 izolatow przewazaty gatunki S. epidermidis, S.
warneri, aw dalszej kolejno$ci S. carnosus, S. xylosus, S. saprophyticus, S. pasteuri, S. petrasii,
S. lentus, S. piscifermentas i S. lugdunensis. Z. probek ser6w rzemieélniczych wyizolowano 56
szezepow CoNS, z ktdrych 26 nalezato do gatunku S. epidermidis (04). Szczepy S. xylosus i
S. epidermidis przewazaly wérod 58 izolatow wyodrgbnionych z produktéw RTE pochodzenia
zwierzgeego (O5), a towarzyszyly im nieliczne szczepy S. lentus, S. saprophyticus S. hyicus i
S. simulans. W pracy O6 zidentyfikowano 55 szezepéw S. aureus i 33 CoNS (gléwnie S.
xylosus, nastepnie S. saprophyticus i S. epidermidis). Badania Staphylococcus ssp.
zrealizowane w pracach O1-06 objely tacznie ok. 480 szczepow.

Wyodrgbnione szczepy poddano fenotypowej ocenie profilu opornosci, za pomoca
metody krgzkowej. Wykorzystano 15-18 antybiotykéw z réznych klas (O1, 04-09), m.in, §-
laktamy (penicylina, cefoksytyna), tetracykliny (tetracyklina), makrolidy (erytromycyna),
oksazolidynony (linezolid), aminoglikozydy (streptomycyna, gentamycyna), linkozamidy
(klindamycyna), ansamycyny (rifampicyna), glikoproteidy (wankomycyna), streptograminy
(chinupristina/dalfopristina). Uzyskane wyniki dostarczyly wielu szczegbtowych danych
odno$nie opornosci/wrazliwodci badanych szezepéw i gatunkéw na zastosowane $rodki.
Stwierdzono niepokojacy fakt znacznego udzialu szczepéw opornych na co najmniej jeden
antybiotyk, ale co istotne, takze wieloopornych (MDR). Udziat enterokokéw MDR wynosit
13,75 1 45,7%, wéréd izolatéw z produktéw mlecznych i krewetek (09, 07). MDR-CoNS
stanowity odpowiednio 43,5 i 32,2% izolatbw z zywnoéci RTE dostepnej w barach i
restauracjach oraz produktach dostgpnych w handlu (01, O5). Wieloopornych bylto 73,1%
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SZeZepOw S. epidermidis wyodrgbnionych z ser6w rzemieslniczych (04) oraz 35,4% szczepow
S. aureus, S. xylosus, S. saprophyticus 1 S. epidermidis badanych w pracy 06, przy czym
wigkszo$¢ ocenianych w niej szczepow CoNS (gléwnie gatunku S. xylosus) byta oporna na
metycyling (cefoksytyng). Jest to problem powazny, gdyz oznacza oporno$é na wszystkie
antybiotyki z grupy B-laktaméw, powszechnie stosowane w lecznictwie. Metycylinooporno$é
stwierdzono tez u 36,5 i 50,0% szczepéw CoNS badanych w pracach O1 i O5 oraz 26,9%
szezepow S. epidermidis wyodrgbnionych z seréw rzemieslniczych (O4). Wyniki osiagnigcia
naukowego potwierdzity tez bardzo niepokojaca oporno$é na linezolid i wankomyeyne,
antybiotyki ,,ostatniej szansy” stosowane w leczeniu szpitalnym. Opornoé¢ na nie wykazaty
odpowiednio 3 i 2 szezepy E. faecalis z produktéw mlecznych (09). Opornosé na linezolid (i
wieloopornosé) stwierdzono tez u 28 ze 104 szozepdéw enterokokéw (gl. E. faecalis) z sushi i
surowego mleka (O8) oraz u 10 izolatéw CoNS (S. epidermidis, S. xylosus, S. warneri)
wyodrgbnionych z zywnoséci RTE serwowanej w barach i restauracjach oraz dostepnej w handlu
(O1, 05). Powyzsze wyniki potwierdzaja hipoteze H2.

Réwnolegle do fenotypowsj oceny profilu opornodci, badano metods PCR jej
genetyczne uwarunkowanie. Stwierdzono, ze opornoéé enterokokéw na wankomycyne byta
prawdopodobnie zwigzana z genami vanC, van) lub vanG (09), a za opornosé enterokokéw
na linezolid odpowiadaly nabyte geny opornosci optrA, poxtA, ¢f oraz mutacja punktowa
G2576T w domenie V 23S rRNA (08). Opornoé¢ CoNS na linezolid byta efektem mutacji w
bialkach rybosomalnych (O1). Metycylinooporno$é wykazywaty szczepy posiadajace gen
mecA, kodujacy alternatywne biatko, opornosé na tetracykliny zwiazana byta zwykle z genami
tefK 1 tefl. kodujgcymi biatka wyplywowe oraz genem ferM kodujacym biatka ochrony
rybosomu. Co wazne, wszystkic szczepy CoNS i Enterococcus ssp., posiadajace gen opornosci
na tetracykliny (fefM), posiadaty tez gen integrazy kodujacy transpozon Tn916/Tnl545 (O4-
06, 09). Obecnos¢ genu tefM na transpozonach koniugacyjnych z tej rodziny, jest czynnikiem
sprzyjajacym jego rozprzestrzenianiu, co koresponduje z hipoteza HlI.

Do hipotezy H4 i celunr 3, odnosza sie wyniki badafi zamieszczone w publikacjach O2,
O4 1 O7. W pracach tych zwrécono uwagg przede wszystkim na czynniki wirulencji
warunkujace adhezjg i tworzenie biofilmu, co ma podstawowe zmaczenie w procesach
kolonizacji powierzchni abiotycznych i biotycznych. W genomach wszystkich 35, izolatéw
enterokokow z krewetek (O7), potwierdzono metoda PCR, obecnosé 5-9 gendw wirulencii (z
9. badanych), jednak tylko 15 szczepow (gl. E. faecalis i E. faecium) miato w ocenie metoda
mikroptytek (MTP), zdolnoéé formowania gtéwnie stabego biofilmu. Badania wirulentnodci
CoNS zamieszezone w pracy 02, udowodnity natomiast ich zdolnoéé do produkeji $luzu (na
Congo Red Agar) oraz formowania giéwnie silnego biofilmu (ocena metodg MTP) — cechy te
stwierdzono odpowiednio u 30. i 53. izolatow (spoérdd 85). Zbadano tez obecnosé 8 gendw
zwigzanych z produkeja biofilmu oraz kodujacych hemolizyny. Wickszo$é szczepéw CoNS ,
posiadata w genomie geny eno i aap, odpowiadajace za pierwotna adherencje do powierzchni,
a sposrod gendw kodujacych biatka zdolne do adhezji powierzchni abiotycznych, najwiekszy
udziat miat gen at/E (wystgpowal w genomie 31,8% szczepéw). Obecnosé operonu icaADBC
(kodujacego syntezg PIA, polisacharydowego komponentu biofilmu), wykazato 45,9%
szczepéw i jednoczednie wigkszo$é z nich posiadata insercyjng sekwencje 18257 (insercje
sekwencji 18256 i IS257 mogg wyzwalaé produkeje biofilmu). Analiza wynikéw pracy O2
wykazala, ze 1S256 i 18257 sg zwiazane z produkcja $luzu, niektérymi hemolizynami i PIA,
natomiast zdolno$¢ formowania biofilmu nie jest skorelowana z obecno$cia operonu icaADBC,
lecz z genetycznymi determinantami hemolizyn (hla_yiD, hlb). Tworzenie silnego biofilmu i
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wysoka aktywno§¢ hemolityczna $wiadcza o przejawianiu  przez CoNS cech
charakterystycznych dla S awureus. Produkcja gléwnie silnego i $redniego biofilmu
charakteryzowato sig tez 15 spoérdd 26 szczepow S. epidermidis, badanych w pracy 04, przy
czym odmiennie niz w wynikach publikacji 02, wystepowala wyrazna zaleznogé miedzy
zdolnoscig do formowania biofilmu, a obecnoscia operonu icaADBC. Ponadto w 13 z 26
badanych szczepoéw (gtéwnie produkujacych biofilm), stwierdzono obecnogé ruchomego
elementu ACME (Arginine Catabolic Mobile Element), ktéry moze powodowaé zwickszenie
patogennosci, sprzyja kolonizacji i zwieksza mozliwo$§é przetrwania bakterii.

Wytwarzanie enterotoksyn to podstawowa cecha chorobotwérezych gronkowcdw,
przypisywana gtéwnie S. qureus. Potencjalng enterotoksycznoéé CoNS potwierdzaja wyniki
pracy O3, ktére nawigzujg do hipotezy H3. i celu nr 4. Wiekszo$é szezepdw CoNS (85ze 118
pochodzacych z zywnosci RTE bar6w i restauracji, posiadata co najmniej jeden gen (z 21
badanych), determinujacy produkcje enterotoksyn, przy czym cze¢Sciej obecne byly geny
kodujgce produkcjg toksyn SEI, niz klasycznych enterotoksyn SEA-SEE. Zidentyfikowano
geny sec 1 sed, ale testy (mini Vidas i SET-RPLA) nic wykazaty obecnosci SE. Stwierdzono
tez obecnos¢ genu tsst, kodujacego toksyng wstrzasu toksyeznego TSST-1 oraz gendw koduja-
cych toksyny eksfoliatywne (eta i/lub etd). Co istotne, geny kodujace toksyny (w tym tsst-1)
posiadaty cztery szczepy S. carnosus, gatunku niepatogennego, wykorzystywanego w produk-
cji zywnosci fermentowanej. Wskazuje to na potrzebe monitorowania CoN$ kultur startero-
wych, pod katem mozliwoéci produkeji toksyn.

Uwagi

str. 12 - Sadze, ze tres¢ hipotezy H2 powinna ujmowaé, obok opornosei na metycyling i
wankomycyne, takze opornos¢ na linezolid. Ocena opornoéci enterokokéw na ten antybiotyk i
zbadanie jej podstaw genetycznych, stanowity cel publikacji O8. Zagadnienie to oméwiono
réwniez w odniesieniu do CoNS w pracy Ol. Z kolei wyniki osiagnigcia O3, odnoszace si¢ do
hipotezy H3, potwierdzaja, ze CoNS wyodrebnione z zywnosci RTE z baréw i restauracji,
posiadaja genetyczny potencjat wytwarzania enterotoksyn, w postaci wystepowania w genomie
szeregu gendw zwigzanych z ich produkeja (genéw SE, SEI, genu szoku toksycznego oraz
gendw toksyn eksfoliatywnych). Zatem CoNS moga byé Zrédiem rozprzestrzeniania tych
genoéw, nie bylo to jednak badane w pracy O3, chociaz w dyskusji tej publikacji, zostato
oméwione na podstawie danych literaturowych.

W oméwieniu osiggnigcia naukowego zauwazono drobne pomy#ki i bledy jezykowe, ktére nie
maja znaczenia merytorycznego, jednak $wiadeza o braku doktadnej korekty.

- str. 6 i 8, stopka, ,, liczba cytowac”

- 5tr. 153410 - niewkasciwe wyrazenie poziomu MIC (32 ug/ml wankomycyny)”’ i ,, (>259 ug/ml
wankomycyny)”; powinno by¢: dla wankomycyny MIC=32 pg/ml, Tub MIC>259 ug/ml;

str. 167 — Habilitantka powoluje si¢ na wezesniejsze badania ,, (Chajecka-Wierzchowska i in.,
2019}, ale brak tej pozycji w zatgczonym do osiggniecia naukowego, spisie literatury;

str. 118 — jest ...”w zakresie opornosci na CoNS ...”, powinno by¢ ...w zakresie opornosci
CoNS na antybiotyki....,

- str. 11 — rola zywnosci jako genéw opornosci”, zbrakio . jako Zrédla genw opornosei;
str. 115~ jest ,,Mime, f0..”, z kontekstu zdania wynika, ze powinno by¢ ,,Mimo, ze...”;

str. 12°— | Na patogenny charakter szczepéw sklada sie wiele skitadowych ”;

str. 1419 — ...”gen integrazy kodujgcy transpozonu z rodziny...”’;



str. 1814 — ,,Dane literaturowe wskakujqg ...,

str. 2019 — .. ."charalteryzowaly sig obecnociq genu gen mecd”,

str. 202 — ,,..wykazywata wielooponosé.”';

str. 22" — . "gatunkéw: E. faecalis (62,9%), a nastgpnie E. faecalis (28,6%0),” ...,

str. 23 — .. zaleznosé migdzy tworzeniem biofilmu badang metody fenotypowg (MTP) a
gatunkiem”, ...”, jesli tworzeniem to powinno by¢ badanym;

str. 2514~ ..."domniemana rola CoNS jako utajontch rezerwuaréw opornosci na antybiotyki...
str. 25° — , . zdolno$é do tworzenia biofilmu nie jest skorelowany
str. 266 — . "w licznie powyzej 10%tk/g. *, powinno byé w liczbie.

Powyzsze uwagi nie majg wplywu na wysoka oceng naukowego osiggnigcia Pani
Doktor. Przeprowadzone badania o charakierze poznawczym zrealizowano z zastosowaniem
metod rekomendowanych w literaturze. Uzyskane wyniki wnosza nowa, warto$ciowa wiedze
do mato rozpoznanego tematu obecnosci oportunistycznych bakterii w zywnosci typu RTE,
nowatorska zwlaszcza w odniesieniu do produkiow serwowanych w barach i restauracjach.
Badania oparte na duzej liczbie probek zywnosci potwierdzity powszechng obecnosé
enterokokow i1 CoNS, traktowang do niedawna jako ,normalng”, wynikajaca z ich
wystepowaniu w mikrobiocie cziowieka i zwierzat, a obecnie postrzegana, jako potencjalne
zrédio zagrozen dla zdrowia publicznego. Zagrozenia te wynikajg z obecnogei w ich genomie
genow opornosci na antybiotyki oraz innych genéw wirulencji. Udowodnily to badania
osiggnigeia habilitacyjnego dostarczajace nowych, szczegdtowych danych, o profilu feno- i
genotypowej opornosci szezepéw CoNS | enterokokow, o jej zréznicowaniu oraz obecnosci
gendw hemolizyn, adhezyn i innych uiatwiajacych zasiedlanie przez te bakterie, a takze genow
enterotoksyn wéréd CoNS. Znana z literatury, w tym z wezeéniejszych badaf Pani Doktor
(Zat.4 poz.Il.2.A.13 i 33) fatwos¢ horyzontalnego transferu genéw opornosoi, sprzyja ich
rozprzestrzenianiu w srodowisku, przekazywaniu cztowiekowi i jego mikroflorze. W osiagnie-
ciu O8 wykazano (prawdopodobnie po raz pierwszy) obecnosé genu cfi- kodujacego opornosé
na linezolid w szezepach enterokokéw wyodrebnionych z zywnosci, a w pracy 09 opornosé na
ten antybiotyk stwierdzono po raz pierwszy wérd izolatéw enterokokéw z mlecznych
produktéw RTE. Cenne dla praktyki produkcyjnej sa wyniki wskazujace na konieczno$é
zaostrzenia doboru szczepéw CoNS i enterokokéw, wykorzystywanych do wyrobu
fermentowanych produktow miesnych (01, O3, OS8). Zbadanie mechanizmu i podstaw
genctycznych tworzenia biofilmu (prace 02, 04, O7) jest istotne dla opracowania dzialan
zapobiegajacych temu niebezpiecznemu zjawisku w zaktadach produkeyjnych i szpitalach.
Wyniki prac O1, O2 dostarczyly wartosciowej, szezegdtowe] wiedzy odnognie Zwiazkow
migdzy fenotypowym i genotypowym profilem opornosci oraz genetycznymi determinantami
wirulentnoéci CoNS. Podsumowujac, uwazam oceniane osiagniccie naukowe za spéjny cykl
prac o wysokiej wartosci poznawezej. Uzyskane wyniki dostarczyty danych przydatnych w
praktyce, dla okre$lenia charakteru zagrozef wynikajacych z obecnosci CoNS i enterokokéw
w Zzywnoscl, w podjgciu w przysziodei postulowanego przez Habilitantke poszerzenia badan
Zywnosci o te grupy drobnoustrojéw i/lub okreslonych wskaznikéw ich wirulencii, a takze dla
oceny powigzan migdzy szczepami z réznych srodowisk. Stwierdzam, ze osiggniecie naukowe
odpowiada kryteriom wynikajgcym z Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie



wyzszym i nauce (Dz.U. z 2023 r., poz. 742 ze zm.) art. 219, ust.1. pkt 2., stanowigc istotny
whkiad w rozw6j dyscypliny technologia zywnodci i zywienia.

Ocena pozostalego dorobku naukowego wnoszacego wklad w rozwéj dyscypliny

Caly dorobek publikacyjny Habilitantki obejmuje wspdlautorstwo 60 prac oryginal-
nych (w tym 43 z bazy JCR, lista A MNIE) i 10 rozdzialéw w monografiach. Zdecydowana
wigkszo$¢ publikacji (53 z 70.) ukazata sig po uzyskaniu doktoratu. Habilitantka jest pierwszym
autorem 22. prac, a drugim w 30. Wartos¢ naukometryczna catego dorobku to: 4352 pkt.
MNiSW/MEIN (3984 po doktoracie); TF=151,798 (po doktoracie 145,773), IFs=194,5 (po
doktoracie 166,8); liczba cytowan wg WoS=457 (546 z autocytowaniami), wg Scopus 587,
wg Google Scholar 1052; indeks Hirscha wg WoS=14, wg Google Scholar=19.

Poza 9. pracami osiggnigcia naukowego, dorobek publikacyjny wnoszacy wiiad w
rozwoj dyscypliny, obejmuje 61 pozycji, w tym: 34 z bazy JCR (28 po doktoracie), 14
publikacji w czasopismach spoza bazy JCR, lista B MNIE (9 po doktoracie, Zatacznik 4,
artykuty 11.2.B.1.-11.2.B.14), 10 rozdzialow (7 po doktoracie) opublikowanych w mono-
grafiach naukowych (Zatgcznik 4, 11.1.1.-11.1.10.), 3 artykuly (2 po doktoracie) zamieszczone
w recenzowanych materialach konferencyjnych (Zatacznik 4, 11.2.C.1.-11.2.C.3) oraz 75
doniesien (38 po uzyskaniu doktoratu), opublikowanych w materiatach konferencji, gloéwnie
migdzynarodowych. Dane naukometryczne ujmujgce wartosé dorobku innego niz osiagnigcie
naukowe to: 3462 pkt. MNiSW/MNIE, IF=117,751; 1F5=145,616; liczba cytowan wg
WoS=340 (z autocytowaniami).

Tematyke publikacji wnoszacych wkiad w rozw¢j dyscypliny (poza osiagnieciem
habilitacyjnym), Habilitantka ujeta w cztery obszary:
wA. Zywno$é jako Zrédlo bakterii patogennych, alternatywne metody detekcji bakterii
patogennyeh.

B. Wphw czynnikéw stresowych podczas przechowywania, przetwarzania i utrwalania
Zywnosei na przezywalno$é, antybiotykoopornosé i chorobotwérczo$é drobnoustrojéw.

C. Listeria sp., S. aureus, rzqd Enterobaclerales, bakterie fermentacii mlekowej (BFM), -
wirulencja i oporno$¢ na $rodki przeciwdrobnoustrojowe z uwzglednieniem horyzontalnego
fransferu gendéw do biorcy niespokrewnionego.

D. Bakterie fermentacyi mlekowej i propionowej —wlasciwosci antybakteryine, zastosowanie w
produkcji sokéw fermentowanych, ocena dynamiki wzrostu w produktach mleczarskich,
antybiotykoopornosé. Kultury ochronne.”

Omoéwienie wynikéw tych prac w Autoreferacie jest dokladne (Zal3.V), poparte
odniesieniami do odpowiednio 17., 8., 22. i 3. publikacji, zwigzanych z obszarami zagadniefi
A, B, CiD (w oméwieniu Habilitantka podaje tytuly i adresy internetowe tych publikacj,
jednak nie stosuje numeracji przyjetej w Zat, 4.11.1 i 2., co utrudnia znalezienie tych pozycji w
spisie). Wéréd zagadnied obszaru A zwraca udzial Habilitantki w badaniach waznych dla
producentéw zywnosei, a dotyczacych mozliwodei wykorzystania nowoczesnych metod,
kompatybilnych z procedurami referencyjnymi norm ISO, do szybkiej detekeji patogendw w
zywnosci. Wykazano m.in., Ze technika immunoenzymatyczna (aparat mini Vidas) zapewnia
szybkg oceng obecnodei Salmonella sp. i L. monocytogenes w rybach i sushi, jednak wymaga
potwierdzenia wynikéw metoda ISO (Zat.4poz.11.2.A.1), a metoda fluorescencyjnej hybrydy-
zacji in situ FISH, moze by¢ stosowana do wykrycia Salmonella sp. w migsie drobiowym, przy
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odpowiednim przygotowaniu probek (Zat.4poz.Il.2.A.3), natomiast test Vidas Salmonella
Xpress wykazuje wysoka swoisto§¢ wykrywania tych bakterii w drobiu (Zal.4poz.11.2.A.2).
Badania laboratoryjne wykazaty tez mozliwosé wykorzystania bakteriofagéw do redukeji E.
coli(0157:H7) w mieku (Zal.4poz.I1.A.16). Opracowano réwniez wskazéwki dla producentow
zywnosci, dotyczace przeprowadzania Challenge tests (Zah4 poz.ILB.8), kiorych wyniki
mozna wykorzystaé w ocenie przezywalno$ei mikroorganizméw podczas przechowywania
zywnosci.

W obszarze B. zwracaja uwage m.in. wyniki prac eksperymentalnych z udzialem
bakterii kultur staterowych, wazne dla zapewnienia bezpieczefstwa zywnodci produkowane] z
ich zastosowaniem (Zal.4, poz.11.2.A.25,28,34,35). Wykazano, ze czynniki stresowe — niskie
pH i wyzsze stezenie NaCl, mogace mie¢ micjsce W przetwoérstwie i utrwalaniu zywnoscei,
powodowaly zmiany profilu opornosci tych bakterii i zwykle wzrost wartosci MIC dla
badanych antybiotykéw, natomiast niska temperatura i wysokie ci$nienie redukowaty poziom
MIC. Odnotowano, ze transfer gendéw opornodci wzrdst po ekspozycji na wysokie cisnienie
zaréwno w warunkach iz vitro jak i in situ, a wartogci MIC wérdd transkoniugatow byty wyzsze
niz u bioredéw. Udowodniono réwniez, ze wysokie ci$nienie obnizato przezywalnos¢ bakterii
kultur starterowych posiadajacych geny opornosci. Z kolel zastosowanie w badaniach
technologii sous-vide i ceviche wykazalo, ze w produktach z ryb otrzymanych metods sous-
vide nastgpito obnizenie potencjatu zjadliwosci L. monocytogenes, natomiast w produktach
ceviche stwierdzono indukcje ekspresji genow zjadliwosci u tych bakterii (Zat. 4, poz. 11.2.B.14
i 11.2.A.30). Ocena wptywu warunkéw stresowych w taficuchu produkeji serdéw rzemieslni-
czych, dowiodta, ze w stezeniu subinhibicyjoym moga one zmienia¢ charakter S. aureus z
»wrazliwego” na ,,oporny” (Zat.4dpoz.11.2.A.39).

W obszarze C znalazty sic wyniki badan chrakteryzujgce antybiotykooporno$¢ i
czynniki wirulencji bakterii gtownie innych, niz opisane w osiagnigciu naukowym, a takze
ocena mozliwosci transferu gendw opornosci. Wykazano, ze 74% szczepéw enterokokoéw,
wyizolowanych z zywnosci RTE miata zdolno$é transferu co najmniej jednego genu opornosci
na makrolidy, tetracykliny lub aminoglikozydy, a transfer genow int i tetM odbywal sig
jednoczeénie, dowodzac tym samym o udziale transpozonu Tn916/Tn1545 w procesach
horyzontalnego transferu genow (Zat.3 poz.IL2.A.13). Zdolnos¢ transferu genéw wykazywaty
tez bakterie kultur starterowych i ochronnych z rodzajéw Lactobacillus, Leuconosioc, Lacto-
cocecus, Pediococcus, Streptoccus 1 Staphylococcus (Zal.4poz.T1.2.A.33). Badania antybioty-
koopornosci i obecnodci genéw enterotoksyn w szezepach S. aureus obecnych w fafcuchu
produkcji seréw rzemieélniczych, wskazaly na zagrozenia zdrowotne dla konsumentéw tych
wyrobéw oraz koniecznogé bardziej rygorystycznego przestrzegania procedur sanitarnych w
produkujacych je gospodarstwach rolnych (Zat4.poz.Il2.A23). Z zagadnied obszarn D
intersujace s3 prace dotyczace mozliwosci zastosowania bakterii fermentacji mlekowej i
propionowej w produkcji sokéw wielowarzywnych (Zat4.poz.IL2.C.1) oraz wykorzystania
antybalcteryjoych wiasciwosci tych szezepdw w celu ograniczenia rozwoju L. monocytogenes
w surowcach i produktach miesnych (Zat.4.poz.11.2.B.7).

Uwazam, Ze prace Habilitantki spoza osiagnigcia naukowego, wnosza istotny wkiad, w
rozwéj dyscypliny, zwiaszcza w obszarze mikrobiologii Zywno$ci. Dotyczy to zaréwno
dostarczenia nowej wiedzy odnosnie antybiotykoopornoéci i cech wirulencji wystepujacych w
zywnoéci bakterii, takze patogennych, jak i nowego spojrzenia na rolg zywnosci RTE w fancu-
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chu przenoszenia tych czynnikéw na cziowieka. Badania Habilitantki wnoszg tez wiele nowych
aspektow wiedzy, ktéra moze by¢ wykorzystana w praktyce produkcyjnej dla podniesienia
bezpicczenstwa mikrobiologicznego zywnosci.

Pani dr Chajecka-Wierzchowska wykazuje tez wysoka aktywnoéé naukows ,,pozapu-
blikacyjna”. Jest autorka 8. referatow (w tym 6. na zaproszenie) wygloszonych na krajowych i
miedzynarodowych konferencjach, uczestniczyla tez w 2. naukowych panelach dyskusyjnych
(Zatacznik 4.11.3.A.1.-10). Pani Doktor brata udziat w realizacji lqcznie 16. programow
badawczych (Zal.4.11.5). Habilitantka byla kierownikiem 3 grantéw: ,Fenotypowa i
genotypowa charakterystyka szczepéw z rodzaju Enterococcus izolowanych z Zywnosci
gotowej do spozycia, ze szczegblnym uwzglednieniem ich roli w przenoszeniu i przekazywaniu
gen6w opornosci na antybiotyki i czynnikéw wirulencji” (NCN, konkurs PRELUDIUM, nr
projektu: 2013/09/N/NZ9/01630, 2014-2017); ,,Zjadliwoéé, enterotoksycznos$é i antybio-
tykooporno$¢ szezepdw gronkowedw koagulazo-ujemnych izolowanych z Zywnosci z
uwzglednieniem mozliwosci horyzontalnego transferu genow” (NCN, konkurs SONATA, nr
projektu: 2016/23/D/NZ9/01404, 2017-2022) oraz ,,Zastosowanie wysokoprzepustowej tech-
nologii sekwencjonowania calego genomu (WGS) z analizg bioinformatyczng do charakte-
rystyki szczepow gronkowcow koagulazo-ujemnych (CoNS) izolowanych z zywnosci typu
ready-to-eat (RTE) (Grant Rektora UW-M Nr projektu 17-122-003-110, 01-31.12.2023).
Ponadto byfa autorem i wykonawca 4 grantéw wewnetrznych (WnoZ): 2 doktorskich (w
2013 i 2014 r.) i 2 habilitacyjnych (w 2017 i 2018 r.). W 7 projektach (w tym w 3 po
doktoracie) petnifa funkcje wykonawcy. Jest tez opiekunem nankowym w obecnie realizo-
wanych 2 projektach.

O uznaniu dla naukowych kompetencji Pani Doktor $wiadczg powierzane Jej recenzje
Habilitantka wykonata 62 recenzje manuskryptow, dla 37 migdzynarodowych czasopism
naukowych w wiekszosei 0 wysokim wskazniku IF (Zat.4.11.9). Jest tez czionkiem komitetow
redakeyjnych i rad naukowych czasopism (Zat.4.11.8.1-7), m.in. cztonkiem rady recenzentéw
czasopisma Microorganisms oraz redaktorem recenzji sekcji Food czé‘sopisma Frontiers in
Industrial Microbiology. Pani dr Chajecka-Wierzchowska uczestniczyta réwniez w zespotach
oceniajacych waioski sktadane w konkursach naukowych i dydaktycznych, o finansowanie
badan lub przyznanie nagrod naukowych (Zat. 4.11.12.1-7 oraz Zal.4.I11.3.1-3).

Wiedze i naukowe umiejetnosci Pani Doktor podnosita w ramach stazy naukowych
odbytych w 2. przedsiebiorstwach produkeyjnych w 2013 i 2014 r, (Zat. 4.I11.1) — efektem byty
opracowania innowacyjnych rozwiazaf, przydatnych w dzialalnosci tych zakiadow.
Wspolpraca naukowa Habilitantki z sektorem gospodarczym (Zat. 4.111.1. i 2.) obejmuje
realizacje szeregu szkolef i kurséw z zakresu mikrobiologii zywnoéci dla pracownikow
zakladéw przemystu spozywczego i sanepidéw oraz prowadzenie audytow dla
mikrobiologicznych laboratoriéw i mikrobiologicznych analiz, wykonanych na zaméwienie
producentéw zywnodci, pasz i dodatkéw do zywnosci.

Pani dr Chajecka-Wierzchowska byta wielokrotnie (Zat.3.VIL.A) nagradzana i wyrdz-
niana za dziatalnoé¢ naukowa, m.in. nagrodami Rektora UW-M, byty to: 2 naukowe nagrody
indywidualne I° (w 2016 i 2018 r.), 2 naukowe nagrody zespotowe I° (w 201512017 r.). W
2020 roku Habilitantka otrzymata Nagrodg Inteligentnego Rozwoju w kategorii Naukowiec
przysziosci, za realizacje projektéw badawczych. W swoim dorobku Pani Doktor ma rowniez
szereg wyrdzniefi za opracowania, postery i aktywna prezentacje wynikéw na konferencjach.
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Na podkreslenie zastuguje fakt, ze w latach 2020-2023 uzyskata stypendium Ministra Nauki
Szkolnictwa Wyzszego dla wybitnych miodych naukowcow.

Aktywnos¢ naukowa prowadzona w wiecej niz jednej uczelni lub jednostce naukowej,
szczegolnie zagranicznej

Pani dr Chajecka-Wierzchowska nawiazata szereg naukowych kontaktéw i odbyla staze
szkoleniowe w jednostkach naukowych zagranicznych (4) i krajowych (2) (Zat.3VI.A). Przed
uzyskaniem doktoratu przebywata na trzytygodniowym (9.04-30.04.2015) stazu dydaktycz-
nym w Hiszpanii, University of Barcelona, Faculty of Biology, Department of Microbiology
(opickun prof. Josefina Martinez). Wspélprowadzita wtedy seminaria | zajecia lab. z
przedmiotu Food Microbiology.

Po doktoracie Habilitantka odbyla 2 trzymiesi¢czne staze naukowe: na Universidade
de Lisboa, Faculdade de Medicina Veterinara w Portugalii (17.09.-19.12.2021), gdzie
opiekunem naukowym byta prof. Maria Fraqueza oraz we Wtoszech na University of Catania,
Department of Agricultural, Food and Environment (Di3A), terminie 14.09-16.12.2022. W tej
ostatniej uczelni przebywata tez na trzytygodniowym stazm naukowo-dydaktycznym
(24.05.-14.06.2022). Opiekunem naukowym podczas pobytéw na University of Catania, byla
prof. Cinzia Caggia, z ktéra Pani Doktor wspotprowadzita zajecia ze studentami. Efektem stazu
naukowego we Wioszech sa publikacje O1 i O2 cyklu osiggniecia naukowego, a stazu w
Portugalii, publikacja O8 oraz 2 artykuty opublikowane w czasopismach z listy JCR (Zat. poz.
4.11.2.A.25138).

W kraju Habilitantka odbyfa 2 trzytygedmiowe staze naukowo-dydaktyczne w ra-
mach projektu POWR.03.05.00-00Z310/17, zadaniel 6.: ,Realizacja programow stazowych dla
pracownikéw naukowo-dydaktycznych UW-M w Olsztynie”. Byt to staz w Panstwowym
Instytucie Weterynaryinym, w Zakladzie Higieny Zywno$ci Pochodzenia Zwierzecego w
Putawach (17.05-6.06.2019). Jego efektem jest publikacja 09 cyklu osiagniccia naukowego
oraz publikacja na temat opornosci i wirulencji L. monocytogenes (Zat.4.11.2.A.38), wspédlna z
dr M. Kurpas, sprawujaca opieke w laboratorium. Drugi staz Pani Doktor odbyta w Instytucie
Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego im. prof. Wactawa Dabrowskiego, w Zaktadzie
Mikrobiologii w Warszawie (7.10-27.10.2019), pod naukows opicka dr hab. B. Sokolowskiej,
prof. IBPRS, a rezultatem wspolpracy jest pogiebienie wiedzy dotyczacej technologii wysekich
ci$nief.

Nalezy podkreslic wysoka aktywno$é Pani Doktor w nawigzywaniu wspélpracy z
naukowcami z os$rodkow zagranicznych (Zat.3.VLB.1-6.) i krajowych (Zat. 3.VI.C.1-14), a
dowodem -efektywnoscei tej wspdlpracy sa wspdlne publikacje, doniesienia konferencyine,
wspolne badania i realizowane projekty. Podnoszac wiedze i naukowo-badawcze kwalifikacje
Pani Chajecka-Wierzchowska byla tez uczestniczka licznych kurséw szkoleniowych (Zat.
3.VILB.1-27, 9.po doktoracie), w odrodkach krajowych (21) i zagranicznych (6). Warto wyroz-
ni¢ udziat Habilitantki (6-14.10.2018) w prestizowym kursie z zakresu antybiotykoopornosei
drobnoustrojéw, prowadzonym przez Instytut Pasteur’a we Francji, do ktérego zostala zakwa-~
lifikowana w drodze konkursu.

Aktywna postawa Habilitantki odno$nie wspdlpracy z r6znymi oérodkami naukowymi,
ma niewatpliwie wplyw na wartosciowy dorobek, dajac mozliwosé wymiany doswiadczen,
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realizacji wspolnych tematéw badawczych, prowadzenia badan w réznych instytucjach
naukowych oraz korzystania ze specjalistycznego sprzetu. Stwierdzam, ze w zakresie
aktywnosci naukowej prowadzonej poza macierzysta Uczelnia Habilitantka speinia wymagania
Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 2023 r., poz.
742 ze zm.) art. 219 vst. 1, pkt. 3.

Dzialalnos¢ dydaktyczna, organizatorska i popularyzatorska Habilitantki

Dzialalnos¢ dydaktyczna (Zat.3VI.A). Pani Doktor jest do§wiadczonym dydaktykiem,
z kilkunastoletnim stazem, prowadzi w jgzyku polskim i angielskim wyklady i éwiczenia (lab.
i audyt.) z licznych przedmiotow, dla studentéw studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych 111
stopnia, na Wydziatach Nauk o Zywnoséci oraz Biologii i Biotechnologii, a takze w Szkole
Zdrowia Publicznego. Jest koordynatorka i/tub pomystodawczynia 9 przedmiotow oraz
realizuje wyklady i ¢wiczenia (gf. lab.) z 14 przedmiotow (w tym seminarium magisterskie).
Prowadzone zaj¢cia dotyczg zréznicowanych zagadnien (og6lnych, szczegdtowych, specjaliza-
cyjnych) zwigzanych z mikrobiologia zywnoscl. Jest wspotautorka skryptu ,,Mikrobiologia
ogblna zywosci” oraz autorlsa 3 nieopublikowanych przewodnikéw do éwiczef (opracowanych
w 2018 r.}: Antybiotykoopornoéé¢ a zywnosé, Diagnostyka w mikrobiologii zywnosci, Metody
alternatywne w mikrobiologii Zywnosci,

Umiejetno$ci  dydaktyczne Habilitantka poglebiata biorac udziat w projekeie
»Wzmocnienie potencjatu dydaktycznego UWM w Olsztynie” (Zat.4.11.10.9).

Od czerwcea 2018 r. Pani Doktor jest opickunem aktywnie dziatajagcego Naukowego
Kota Mikrobiologii Zywnosci , Kocuria”.

Habilitantka ma w dorobku dydaktycznym promotorstwo 28 prac dyplomowych: 4
licencjackich, 7 inzynierskich oraz 17 magisterskich (w tym 3 wyrdznionych). Jest tez
promotorem pomocniczym 5 prac doktorskich (w tym 4 w macierzystej jednostce) oraz jednej
realizowanej w Instytucie Biotechnologii Przemysiu Rolno-Spozywezego (wynik stazu i
wspdlpracy z dr hab. B. Sokolowska, prof. IBPRS). Dr Chajecka-Wierzchowska jest rowniez
recenzentka 9 prac (w tym 5 magisterskich) oraz recenzentem zewnetrznym pracy doktorskiej
»Antibjotic resistance and genetic profiles of staphylococci” autorstwa Marco Finocchiaro
(rezultat wspotpracy z University of Catania).

Dziafalno$¢ organizacyjna i ekspercka

Habilitantka aktywnie wigcza sig dziatalno$¢ Wydziatu (Zat.3.VI.B). W kadencji 2016-
19 byla cztonkiem Rady WNoZ, w tym czasie pracowata tez w Wydziatowych Komisjach ds.
Przegladu Warunkéw Pracy oraz Bezpieczenstwa i Higieny Pracy. W latach 2019-22 byla
czionkiem Rady Naukowej Dyscypliny Technologia zywnosci i zywienia pelnigc funkcje
Sekretarza Naukowego oraz nalezata do zespotu d/s ewaluacji dyscypliny na WNoZ (w okresie
2020-22). W kolejnych latach (2019-22) byta tez cztonkiem komisji konkursowej rozpatrujace;
whioski do nagrody ECOLAB, dla najlepszego absolwenta WNoZ — cztonka Studenckich Kot
Naukowych. W marcu 2018 r. zostata powotana na czfonka Rady Miodych Naukowcéw,
Zespohu opiniodawczo-doradczego MNISZW.

Za prowadzonga w Uczelni dziatalno$¢ organizacyjng Pani Doktor otrzymala w 2014 r.
nagrode indywidualng 111° Rektora UW-M. ‘

Habilitantka udziela si¢ réwniez w licznych towarzystwach naukowych krajowych
zagranicznych (Zal.4.11.6.1-10). Jest m.in. czfonkiem Polskiego Towarzystwa Mikrobiologéw
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Zywnosci, a od 2023 r. przewodniczacg Olsztyaskiego Oddziatu PTMZ na kadencje 2023-26
oraz cztonkiem Komitetu Nauk o Zyciu przy Oddziale PAN w Olsztynie. Nalezy tez m.in. do
organizacji American Society of Microbiology, Institute of Food Technologists i Society for
Applied Microbiology. Byta cztonkiem komitetu organizacyjnego mi¢dzynarodowej konferen-
¢ji Food Science and Nutrition, ktéra odbyta si¢ w maju 2023 r. w Barcelonie (Zat.4.11.4).
Dziatalno$¢ popularyzatorska (Zat.3.VI.C). Ten obszar aktywnosci Habilitantki obejmuje
wspolautorstwo artykutéw popularnonaukowych, opublikowanych w czasopismach branzo-
wych —Przemyst Spozywezy i Przeglad Mleczarski. Pani Doktor wlaczata sie tez w organizacje
szeregu wydarzen o charakterze popularno-naukowym, jak: Noc Naukowcéw, Dni Otwarte
UW-M, Mikotajki z NoZami oraz Dni Swiadomosci Zywieniowej. Prowadzila tez zajecia
laboratoryjne poza jednostka macierzysta (Gimnazjum w Braniewie), co stanowito dobra
okazj¢ do promowania wiedzy, umiejetnosci i Uniwersytetu. W 2021 r. Pani Doktor zostala
zaproszona do udziatu w pracach Stowarzyszenia Rzecznicy Nauki. Waznym celem tej
organizacji jest popularyzowanie nauki w mediach, co niewatpliwie poszerza wiedze i
$wiadomos¢ spoteczenstwa. Habilitantka jest tez ambasadorka agencji R&D Promotion, ktéra
wspiera naukowcéw w kreowaniu marki osobistej. Uwazam, ze Pani Doktor poprzez swoja
szerokg, efektywng wspotprace i osobiste kontakty z naukowcami z wielu osrodkéw zagranicz-
nych i krajowych, aktywny udziat w licznych konferencjach, kreatywnosé i umiejetnosci
badawcze, w najlepszy dla naukowca sposob, promuje wiedz¢ i macierzystg Uczelnie.

Whiosek koncowy

Pani doktor inz. Chajgcka-Wierzchowska posiada bogaty ilosciowo i wartosciowy
dorobek naukowy. Dotychczasowa praca naukowa Habilitantki wniosta istotny wkiad w rozwoj
dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia, zwlaszcza w obszarze dotyczacym
mikrobiologii zywnosci. Naukowa aktywno$¢ Pani Doktor mozna uznaé za wyrézniajaca —
talent i pracowitos¢, organizacja i umiejetno$¢ pracy w zespole, wspolpraca z wieloma
osrodkami zagranicznymi i krajowymi, odbyte staze i szkolenia w jednostkach innych niz
macierzysty Uniwersytet, miaty niewatpliwie istotny wptyw na poziom iloéciowy i jakosciowy
dorobku Habilitantki. Osiggnigcie naukowe ,,Patogeny oportunistyczne z zywnosci gotowej do
spozycia jako wektory rozprzestrzeniania czynnikéw chorobotworczosci” ma wysokg wartosé
poznawcza, wnosi cenng, nowa wiedze¢ charakteryzujacg temat stosunkowo mato rozpoznany,
ktorg mozna wykorzystat w celu podniesienia standardéw bezpieczenstwa zywnosci i
ograniczenia zagrozen dla zdrowia publicznego. Stwierdzam, ze zostaty spetnione wymagania
Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 2023 roku,
pozycja 742 ze zmianami) i wnosz¢ o dopuszczenie Pani dr inz. Wiolety Chajeckiej-
Wierzchowskiej do nastgpnych etapéw postgpowania w sprawie nadania stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
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Dr hab. inz. Barbara Wéjcik-Stopczyfiska

Szczecin 26.02.2024 r.
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