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Ocena
osiaggniecia naukowego oraz aktywnosci naukowej dr inz. Bartosza Marka Brzozowskiego,
adiunkta w Katedrze Inzynierii, Aparatury Procesowej i Biotechnologii Zywnosci,
Wydziatu Nauki o Zywnosci Uniwersytetu Warminsko Mazurskiego, ubiegajacego sie o nadanie
stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych,

dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia

Podstawa formalna wykonania recenzji

Podstawe do opracowania recenzji stanowi Uchwata nr 22/2023 Rady Naukowej Dyscypliny technologia
zywnosci i zywienia Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 19 maja 2023 roku w
sprawie powotania Komisji Habilitacyjnej w celu przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego w
dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywno$ci i zywienia wszczetego na wniosek dr inz.
Bartosza Brzozowskiego.

Recenzje przygotowano na podstawie dokumentacji ztozonej przez dr inz. Bartosza Brzozowskiego
we wniosku o przeprowadzenie postepowania habilitacyjnego z dnia 06 marca 2023 roku, w ktérym
Habilitant jako osiggniecia naukowe wskazat cykl czerech publikacji pod wspélnym tytutem ,Wptyw
proceséw bio-technologicznych na immunoreaktywne wifasciwosci biatek pszenicy w aspekcie
celiakotoksycznosci”. Recenzja zostata przygotowana zgodnie 2z zapisami ustawy Prawo

o szkolnictwie wyzszym i nauce z dnia 20 lipca 2018 roku (Dz.U. z 2023 r. poz. 742 ze zm.).
Sylwetka Habilitanta i dziatalno$¢ zawodowa

Drinz. Bartosz Brzozowski uzyskat stopien doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci
i zywienia w lutym 2004 roku na podstawie rozprawy doktorskiej ,Studia nad wykorzystaniem
egzopolisacharydéw przez termofilne bakterie fermentacji mlekowej” wykonanej pod kierunkiem prof. dr
hab. Andrzeja Babuchowskiego.

Przed doktoratem w latach 2002-2003 byt zatrudniony jako inzynier technolog w Instytucie
Mleczarstwa w Warszawie, w Stacji Doswiadczalnej w Olsztynie, a nastepnie (lata 2003-2005) jako
technolog w Katedrze Biotechnologii Zywnos$ci na Wydziale Nauki o Zywnosci Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego. Po uzyskaniu stopnia doktora w 2005 roku awansowat na stanowisko adiunkta w
Katedrze, w ktérej byt zatrudniony, a od 2021 roku do dnia dzisiejszego pracuje na stanowisku adiunkta

w Katedrze Inzynierii, Aparatury Procesowej i Biotechnologii Zywnosci.
Ocena osiggnie¢ naukowych

Osiggniecia naukowe dr inz. Bartosza Brzozowskiego stanowig cykl powigzanych tematycznie
czterech artykutéw naukowych pod wspoéinym tytutem ,Wptyw procesow bio-technologicznych na

immunoreaktywne wtasciwosci biatek pszenicy w aspekcie celiakotoksycznos$ci”, co jest zgodne



z przepisami okreslonymi w art. 219 ust.1 pkt 2 b ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce z dnia
20 lipca 2018 roku (Dz.U. z 2023 r. poz. 742 ze zm). Wszystkie zaprezentowane prace stanowig spdjng
catosé, dotyczgcag pogtebienia wiedzy w zakresie mozliwosci obnizenia szkodliwosci biatek pszenicy
poprzez ich enzymatyczne i technologiczne modyfikacje. Prace wspoitworzace cykl zostaty
opublikowane w latach 2016-2020 w czasopismach o miedzynarodowym zasiegu, ktére w roku
opublikowania artykutu w ostatecznej formie byly ujete w wykazie sporzadzonym zgodnie z przepisami
wydanymi na podstawie art. 267 ust. 2 pkt 2 lit. b. W latach publikacji czasopisma te byly ujete nalistach
JCR oraz MNiSW lub MEIN. Dwie prace (Al, A4) ukazaty sie w czasopi$mie Journal of the Science of
Food and Agriculture, jedna (A2) w European Food Research and Technology i jedna (A3) w Catalysts.
Kolejnos¢ prac zaliczonych do cyklu nie jest chronologiczna (Al — 2017, A2 — 2016, A3 — 2020, A4 —
2018 rok). Sumaryczny IF prac stanowigcych podstawe do ubiegania sie o stopien doktora
habilitowanego wynosi 10,568, a suma punktéw wg MNiSW lub MEIN jest réwna 200. Liczba cytowan
tych prac na dzien 23 luty 2023 wg Web of Science oraz Scopus wynosita 24 (19 bez autocytowan). Na
chwile obecng liczba cytowan prac zaliczonych do cyklu wzrosta do 27. Na podkreslenie zastuguje fakt,
ze w dwéch pracach Kandydat jest jedynym autorem, a pozostate dwie wykonano w matych 2 i 4
osobowych zespotach. Na podstawie oswiadczen Habilitanta i wspotautoréw prac zespotowych mozna
stwierdzi¢, ze rola dr inz. Bartosza Brzozowskiego w tworzeniu koncepcji i wykonaniu badah oraz
redagowaniu publikacji sktadajgcych sie na osiggniecie byta wiodgca, co upowaznia Go do przedtozenia
prac jako dorobku podlegajgcego ocenie w postepowaniu habilitacyjnym.

Celiakia i nietolerancja biatek glutenowych stanowi coraz wiekszy problem we wspdétczesnym
spoteczenstwie. We wstepie, stanowigcym pierwszg czes¢ omowienia osiggnie¢ naukowych
w Autoreferacie, Habilitant przedstawit przeglad literatury dotyczacy etiologii tych schorzen, czynnikow
wptywajgcych na jakos¢ i stezenie biatek glutenowych w ziarniakach i produktach z nich wytworzonych.
Do czynnikéw istotnych dla gromadzenia biatek w ziarniakach zalicza sie dostepno$¢ wody podczas
wegetacji, lecz wptyw deficytu wody na sktad i jakos¢ biatek zapasowych pszenicy nie jest do konca
wyjasniony. Z tego wzgledu dr Brzozowski zainteresowat sie tym problemem w swoich badaniach.

W codziennej diecie wazng role odgrywajg produkty zbozowe, a wsréd nich szczegdlnie pieczywo
czy makarony. Produkty te zawierajg biatka glutenowe, a wiadomym jest, Ze najskuteczniejszym
sposobem zahamowania celiakii jest eliminacja tych biatek z diety. Asortyment produktow
bezglutenowych jest coraz szerszy niestety jakos¢ tych produktéow czesto nie zadawala konsumentow,
Z tego wzgledu naukowcy poszukujg mozliwosci obnizenia alergennosci biatek zbozowych poprzez
usuniecie lub modyfikacje celiakotoksycznych i immunoreaktywnych fragmentéw fancuchéw
polipeptydowych w procesach technologicznych wytwarzania produktéw spozywczych. Dodatkowo
alergennos¢ i immunoreaktywnosc¢ biatek zmienia sie podczas trawienia w przewodzie pokarmowym
z tego wzgledu wazna jest ocena alergennosci i immunoreaktywnosci produktéw trawienia biatek oraz
wspomaganie trawienia alergennych biatek w przewodzie pokarmowym cziowieka. W ten nurt badan
wpisujg sie prace zaliczone do osiggnie¢ naukowych Habilitanta.

Kandydat jako cel gtéwny podat nastepujace 4 cele:

1) Okreslenie wptywu wybranych warunkéw hodowli pszenicy na zawarto$¢ immunoreaktywnych

biatek istotnych w etiologii celiakii.



2) Okreslenie wptywu modyfikacji enzymatycznych biatek pszenicy katalizowanych transglutaminaza

i peptydazami na ich wtasciwosci immunoreaktywne.

3) Okresinie mozliwosci zastosowania mieszaniny peptydaz syntezowanych przez Lactobacillus
acidophilus i Aspergillus Niger w hydrolizie gliadyn i celiakotoksycznych peptydéw.

4) Okreslenie wptywu fermentacji ciasta i wypieku pieczywa pszennego na peptydy uwalniane
podczas trawienia i ich wtasciwosci immunoreaktywne.

Wymienione cele odpowiadajg celom badan poszczegdinych publikacji zaliczonych do cyklu. Moim
zdaniem Habilitant powinien byt  okre$li¢ jeden wspdlny cel dla wskazanego osiggniecia,
a nastepnie dookresli¢ cele szczegbtowe. W autoreferacie nie podano rowniez hipotez badawczych,
ktére byly sprawdzane. Dobdér materiatu i metod badawczych we wszystkich pracach cyklu jest
odpowiedni by osiggna¢ zatozone cele badan. Zastosowane metody opracowania statystycznego
wynikow pozawalajg na wyciggniecie ogolnych wnioskéw. Badania zrealizowane w pracach Al, A2
i A3 zrealizowano w ramach projektéw badawczych, w ktérych Habilitant byt albo liderem zespotu
badawczego, albo kierownikiem projektu.

W pierwszej pracy cyklu (Al) zaprezentowano badania, ktdre miaty na celu zweryfikowanie
hipotezy, czy hodowla pszenicy w warunkach deficytu wodnego wptywa na wiasciwosci
immunoreaktywne biatek ziarniakéw. Jako materiat badawczy wykorzystano dwie odmiany pszenicy
Nawra i Tonacja. W do$wiadczeniu wazonowym zastosowano nawodnienie na poziomie optymalnym
(60-70% kapilarnej pojemnosci wodnej) i poziomie odpowiadajgcym suszy (30-35% kapilarnej
pojemnosci wodnej). W ziarnie pszenicy okres$lono zawartos¢ biatka ogétem oraz frakcji biatka
réznigcych sie rozpuszczalnoscig. Przy uzyciu testu ELISA okreslono zawartosé gliadyn. Wykonano
elektroforeze dwukierunkowg biatek. Frakcja gliadyny zostata poddana rozdziatowi przy uzyciu
elektroforezy kapilarnej, oznaczono w niej rowniez czesciowg sekwencje aminokwaséw. Uzyskane
wyniki pozwolity stwierdzi¢, ze deficyt wody powoduje zmiany ilosci i skfadu biatek zapasowych
gromadzonych w ziarniakach. We frakcji gliadyn zwieksza sie udziat w-gliadyn oraz zawartos¢ reszt
proliny oraz glutaminy/kwasu glutaminowego. Stres wodny przyczynia sie réwniez do zwigkszenia
immunoreaktywnosci gliadyn z przeciwciatami R5 wykrywajgcymi epitopy celiakotoksyczne oraz
reaktywnosci z przeciwciatami IgE pochodzgcymi od os6b z alergig na gluten.

Celem drugiej pracy cyklu (A2), bylo okreslenie wplywu jedno- i dwuetapowej modyfikaciji
enzymatycznej biatek pszenicy na ich wiasciwosci immunoreaktywne. W badaniach wykorzystano
otrzymane w warunkach laboratoryjnych preparaty enzyméw wewnatrzkomorkowych bakterii
Lactobacillus acidophilus 5e2 i Lactobacillus sanfranciscensis DSM20663 oraz handlowe preparaty
endopeptydazy prolinowej i transglutaminazy. Podczas jednoetapowej modyfikacji, prébki maki
pszennej poddawano dziataniu poszczegdlnych enzyméw. Natomiast w dwuetapowej modyfikacji
prébki maki pszennej byty poddawane najpierw dziataniu transglutaminazy a nastepnie peptydazy
i odwrotnie najpierw peptydazy a nastepnie ftransglutaminazy. W probkach biatek natywnych
i modyfikowanych okreslono stopien hydrolizy biatek, srednig dtugos¢ taricucha polipeptydowego oraz
ich immunoreaktywnosé, wyizolowano i scharakteryzowano gliadyny za pomocg elektroforezy.
Wykazano, ze podczas reakcji katalizowanych transglutaminazg zmienia sie sktad frakcyjny gliadyn,
przy czym wraz ze zwiekszeniem zasadowosci srodowiska coraz efektywniejsze jest sieciowanie -

gliadyn, a immunoreaktywnos¢ biatek zmniejsza sie. Stwierdzono réwniez, ze hydroliza biatek przy



uzyciu peptydaz powoduje degradacje gtdéwnie wysokoczgsteczkowych glutenin i w-gliadyn, a rozktad
biatek z udziatem preparatow wewnagtrzkomoérkowych enzymow bakterii mlekowych w wiekszym stopniu
zmniejsza immunoreaktywno$é niz hydroliza endopeptydazg prolinowg czy sieciowanie
transglutaminazg. Roéwniez dwuetapowa enzymatyczna modyfikacja biatek maki pszennej
(transglutaminaza - peptydaza, peptydaza - transglutaminaza) powoduje zmniejszenie
immunoreaktywnosci w odniesieniu do préby kontrolnej (biatek natywnych). Wyniki tych badan majg
zaréwno charakter naukowy jak i aplikacyjny. Opracowane przez Habilitanta metody enzymatycznych
modyfikacji biatek pszennych moga by¢ wykorzystane w technologii produkcji pieczywa.

Badania przedstawione w pracy A3 sg kontynuacjg badan dotyczacych enzymatycznych
modyfikacji biatek. Postanowiono w nich sprawdzi¢ czy hydroliza gliadyn izolowanych z pszenicy Nawra
katalizowana mieszaning peptydaz (endopeptydazy prolinowej z Aspergillus niger i peptydaz
produkowanych przez Lactobacillus acidophilus 5e2) w  warunkach zblizonych do fermentacji
zakwasow piekarskich (pH 4-6, temperatura 30-37°C) redukuje ich immunoreaktywnos$¢ do poziomu
bezpiecznego dla os6b z celiakia. Wymienione peptydazy zastosowano rowniez do hydrolizy
handlowych preparatéw celiakotoksycznych peptydéw, ktdre petnig istotng role w patogenezie celiakii.
W badaniach tych wykorzystano elektroforeze 2D-NUPAGE, immunoblotting gliadyny, elektroforeze
kapilarng oraz okreslono stopien hydrolizy i immunoreaktywnos¢ biatek gliadynowych. Uzyskane wyniki
pozwolity stwierdzi¢, ze hydroliza gliadyn i celiakotoksycznych peptydéw w zaleznosci od pH srodowiska
i temperatury zachodzi z r6zng wydajnoscig. Wykazano, ze degradacja gliadyn katalizowana przez
peptydazy Lactobacillus acidophilus 5e2 i komercyjng endopeptydaze prolinowg syntetyzowang przez
A. niger, przeprowadzona w pH 4,0 i temperaturze 37°C, obniza stezenie gliadyny ponad 110-krotnie i
wzgledng immunoreaktywnosc¢ hydrolizatu do 0,9% wartosci poczatkowej. W tych warunkach hydroliza
peptydow toksycznych dla celiakii zachodzi z wydajnoscig wynoszgcg od 97 do prawie 100%. Wzgledna
immunoreaktywnos¢ tych peptydéw réwniez ulega zmniejszeniu. Na podstawie tych wynikow mozna
sgdzi¢, ze mieszanina peptydaz z L. acidophilus 5e2 i A. niger moze by¢ wykorzystana do fermentac;ji
zakwasow pszennych w celu skrécenia czasu rozktadu biatek i produktéw ich hydrolizy.

Wiasciwosci biologiczne biatek mozna modyfikowac na réznych etapach produkcji pieczywa, ale
mozna tez wspomagac procesy trawienia w przewodzie pokarmowym. Z tego wzgledu celem ostatniej
pracy zaliczonej do cyklu (A4) byto okreslenie wptywu fermentacji ciasta i wypieku chleba na peptydy
uwalniane podczas procesu trawienia i ich wiasciwosci immunoreaktywne. Do ciasta z maki pszennej
wprowadzano enzym: endopeptydaze prolinowg z Aspergillus Niger, peptydazy produkowane przez
Lactobacillus acidophilus 5e2 lub transglutaminaze. W mace, ciescie i pieczywie zaraz po wypieku oraz
podczas trawienia (bez i z dodatkiem peptydazy prolinowej lub peptydaz z L. acidophilus 5E2) okreslono
stopieh hydrolizy biatek, srednig dtugosc¢ tancuchéw peptydowych, przeprowadzono elektroforetyczny
rozdziat biatek wykorzystujgc elektroforeze kapilarng i elektroforeze NuPage. Analizowano takze
zawartosc¢ gliadyn i ich frakcji. Immunoreaktywnos¢ biatek oceniano przy uzyciu zestawu Ridascreen
Gliadin Competitive z przeciwciatem monoklonalnym R5, ktére rozpoznaje potencjalnie toksycznag
sekwencje QQPFP. Wykazano, ze stosowane enzymy tak peptydazy jak
i transglutaminaza powodowaly zmniejszenie stezenia aof-, y- i o-gliadyn oraz obnizaly

immunoreaktywnos¢ biatek pszennych podczas fermentacji ciasta. Zastosowanie w procesie trawienia



pieczywa in vitro transglutaminazy, peptydazy prolinowej lub peptydazy syntezowanej przez L.
acidophilus powodowato zmniejszenie immunoreaktywnosci hydrolizatéw pieczywa.

Analiza prac cyklu stanowigcego osiggniecia naukowe pozwala stwierdzi¢, ze cel badan zatozony
przez dr inz. Bartosza Brzozowskiego zostat osiggniety. Badania prowadzone przez Habilitanta majg
charakter zaré6wno naukowy jak i aplikacyjny, skupiajg sie na poszukiwaniach mozliwosci ograniczenia
szkodliwosci biatek pszennych poprzez modyfikacje enzymatyczne i procesy technologiczne, co jest
bardzo wazne ze wzgledu na zwiekszajgcg sie liczbe oséb z nietolerancjami biatek glutenowych.
Wskazano w nich pewne rozwigzania technologiczne, ktére pozwolg obnizy¢ szkodliwosé biatek
pszennych zawartych w pieczywie. Uzyskane przez Habilitanta wyniki stanowig novum i sg oryginalnym
wktadem dr inz. Bartosza Brzozowskiego do dziedziny nauk rolniczych, dyscypliny technologii zywnosci
i zywienia, w zwigzku z tym przedstawione do oceny materiaty mozna uznac za oryginalne dzieto. W
mojej opinii przedstawione do oceny osiggniecia naukowe spetniajg podstawowy warunek wynikajacy
ustawy o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule
w zakresie sztuki.

W odniesieniu do tej czesci dokumentacji mam uwage dotyczgcg pomyiki w Autoreferacie
w odsytaczach do wykazu publikacji zaliczonych do cyklu (poprawne sg odsytacze do zatgcznika 4).
Pomytka ta wprowadza zamieszanie i czytajgcy omdwienie osiggnigcia naukowego moze miec¢ trudnosc

w zrozumieniu, o ktérg prace chodzi.

Ocena istotnej aktywnosci naukowej realizowanej w wiecej niz jednej uczelni lub instytucji

naukowej, w szczegoélnosci zagranicznej

Catkowity dorobek dr inz. Bartosza Brzozowskiego obejmuje 44 pozycje, w tym 4 publikacje
zaliczone do osiggnie¢ naukowych stanowigcych podstawe do ubiegania sie o stopien dr
habilitowanego, 11 prac oryginalnych opublikowanych w czasopismach z listy JCR (wszystkie po
doktoracie) oraz 3 prace oryginalne opublikowane w czasopismach z listy MNiSW i 3 rozdziaty
w monografiach naukowych w jezyku polskim. Nalezy podkredli¢, Ze w wiekszosci oryginalnych prac
tworczych i w rozdziatach monografii udziat Habilitanta jest znaczacy (w 8 pracach jest pierwszym
autorem). W dorobku Habilitanta znajdujg sie takze 23 komunikaty przedstawione na konferencjach
miedzynarodowych i krajowych (w tym 15 prezentacji posterowych, 8 ustnych i 1 referat plenarny). Do
dorobku Habilitanta mozna réwniez zaliczy¢ wykonane recenzje 17 artykutdw naukowych dla czasopism
z listy JCR.

Sumaryczny Impact Factor wszystkich prac opublikowanych przez dr inz. Bartosza Brzozowskiego
w czasopismach naukowych wynosi 35,290. Wskaznik ten zostat wypracowany w cato$ci w okresie po
uzyskaniu stopnia doktora. Prace posiadajgce wskaznik IF byly zamieszczane w takich czasopismach
jak: Biomass Conversion and Biorefinery (1), Animals (1), Przemyst Chemiczny (1), Agriculture (1),
Molecules (1), Electronic Journal of Biotechnology (1), Bioresource Technology (1), Food Technology
and Biotechnology (1), Journal of the Science of Food and Agriculture (1), Annals of Microbiology (1),
Milchwissenschaft (1). £gczna punktacja wg MNiSW lub MEIN wynosi 850 punktéw (wszystkie uzyskane
po doktoracie). Swiadczy to o dynamicznym rozwoju Habilitanta i znaczacym powiekszeniu dorobku w

okresie po doktoracie. Jak podano w Autoreferacie prace dr inz. Bartosza Brzozowskiego byty cytowane



wg Web of Science 141 razy (126 bez autocytowan), a na chwile obecng liczba cytowan jest wieksza i
wynosi 152 (138 bez autocytowan). Indeks Hirscha wg tej bazy osigga warto$¢ 8.

Tematyka opublikowanych prac przede wszystkim dotyczy biatek roslinnych, a szczegdlnie biatek
zbozowych, ich enzymatycznych i technologicznych modyfikacji, immunoreaktywnosci oraz innych
biologicznych wiasciwosci. Niemniej jednak w wsréd zainteresowan naukowych Habilitanta znajdujg sie
inne zagadnienia dotyczgce miedzy innymi: warunkéw biotechnologicznej syntezy biosurfaktantéw o
wlasciwosciach przeciwdrobnoustrojowych przydatnych w produkcji zywnosci, metod szybkiegj
identyfikacji gatunkowej bakterii fermentacji mlekowej, charakterystyki witasciwosci bakterii kwasu
mlekowego, otrzymywania zwigzkéw biologicznie aktywnych z wieloletnich roslin przemystowych
(wierzby, topoli i rodlin zielnych) oraz mozliwosci ich wykorzystania w przemys$le spozywczym
(produkcja pieczywa i mlecznych napojéw fermentowanych). Kolejnym obszarem zainteresowan
Habilitanta jest produkcja biopaliw z wykorzystaniem surowcéw lignocelulozowych (stoma, trawy) oraz
produkcja biodiesla na drodze transestryfikacji olejéw roslinnych katalizowanej przez lipazy. Tematyka
ta swiadczy o szerokim zakresie zainteresowan badawczych Habilitanta.

W trakcie pracy naukowej dr inz. Bartosz Brzozowski uczestniczyt w 9 projektach finansowanych
z roznych zrédet zewnetrznych (2 projekty miedzynarodowe: PROJET, INCO-COPERNICUS, NCBIR
ERA-NET BIOENERGY CHEMBEET, oraz projekty krajowe KBN/NCN i Biostrateg3). W dwdch
projektach byt kierownikiem, w dwdch liderem zespotu badawczego, a w pozostatych wykonawca.
Przeglad tematyki realizowanych projektéow swiadczy o duzej i wszechstronnej wiedzy Habilitanta oraz
umiejetnosciach zorganizowania warsztatu badawczego.

Habilitant odbyt 3 dwutygodniowe staze: dwa w Ecole Nationale Superieure d’Agronomie et des
Industries Alimentaires w Nancy, Francja i jeden w Universita degli Studi della Basilicata w Potenza,
Wtochy oraz miesieczny staz naukowy na Vrije Universieit Brussel w Brukseli, Belgia. Pobyt na
Uniwersytecie w Brukseli zaowocowat 3 doniesieniami na First International Symposium on
Exopolysaccharides from Lactic Acid Bacteria (2 postery, 1 prezentacja ustna).

W swojej pracy badawczej Dr Brzozowski podejmowat réwniez wspoétprace z réznymi krajowymi
jednostkami naukowymi takimi jak: Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN (Zakiad
Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci, Zaktad Chemii i Biodynamiki Zywno$ci), Miedzynarodowy Instytut
Biologii Molekularnej i Komérkowej oraz innymi jednostkami Uniwersytetu Warminsko Mazurskiego
takimi jak: Katedra Diagnostyki i Patofizjologii Ro$lin, Wydziatu Ksztattowania Srodowiska i Rolnictwa,
Katedra Mikrobiologii Przemystowej i Zywnosci macierzystego Wydziatu, Katedra Genetyki, Hodowli
Roslin i Inzynierii Biosurowcéw Wydziatu Rolnictwa i Lesnictwa. Powoduje to, ze badania prowadzone
przez Habilitanta majg charakter interdyscyplinarny.

Za dziatalno$¢ naukowg Habilitant byt trzykrotnie nagradzany Nagrodg Rektora. O uznaniu dorobku
naukowego Habilitanta Swiadczy réwniez to, ze byt powotany do Komisji oceniajgcej doniesienia
posterowe na X Konferencji Naukowej Zywno$é XXI wieku- Zywno$¢ projektowana oraz na recenzenta
oceniajgcego doniesienia innych naukowcéw w réznych czasopismach z listy JCR (17 recenzji) i na
edytora goscinnego w czasopismie Catalysts.

Podsumowujgc ocene istotnej aktywnosci naukowej dr inz. Bartosza Brzozowskiego realizowanej
w wiecej niz jednej uczelni lub instytucji naukowej, w szczegélnosci zagranicznej, o ktérej mowa w art.

219 ust. 1 pkt 3 ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U.z 2023 r. poz. 742 ze zm.)



stwierdzam, Zze Jego dziatalno$¢ naukowg cechuje umiejetnos¢ postugiwania sie bogatym warsztatem
badawczym, biegtos¢ analityczna, poprawne analizowanie wynikow. Zakres badan prowadzonych przez
Habilitanta jest szeroki, a podejmowana tematyka ma istotne znaczenie naukowe jak
i praktyczne. Jest takze inspirowana potrzebami wspoétczesnych konsumentéw. W swojej dziatalnosci
naukowej Kandydat czesto podejmuje wspétprace z innymi osrodkami, w tym zagranicznymi, jak

réwniez innymi jednostkami macierzystej Uczelni, czego efektem sg publikacje.

Ocena dziatalnosci dydaktycznej, popularyzatorskiej i organizacyjne;j

Dr inz. Bartosz Brzozowski posiada wieloletnie do$wiadczenie jako nauczyciel akademicki.
W swoim dorobku dydaktycznym ma prowadzenie zaje¢ z 23 przedmiotéw, w tym 2 przedmioty
w jezyku angielskim, dla studentdéw kierunkéw takich jak Technologia zywnosci i zywienie cztowieka,
Inzynieria chemiczna i procesowa, Towaroznawstwo, Broker Innowacji w przemyS$le spozywczym,
Biotechnologia przemystowa, Biotechnologia farmaceutyczna, Bioinzynieria produkcji zywnoSci,
Inzynieria Srodowiska. Realizuje zaréwno wyktady jak i éwiczenia. Opracowat tresci dydaktyczne z 21
przedmiotéw. Pod kierunkiem Kandydata swoje prace dyplomowe zrealizowato 60 studentow (38
magistrantéw i 22 inzynierantéw). Habilitant byt ponadto promotorem pomocniczym w przewodzie
doktorskim mgr Mateusza Ostolskiego. Wykonat recenzje 36 prac dyplomowych (24 magisterskie, 12
inzynierskie). Byt opiekunem studentéw studiéw | i Il stopnia na kierunkach Technologia zywnosci
i zywienia cziowieka oraz Towaroznawstwo. Za swojg dziatalno$¢ dydaktyczng byt trzykrotnie
nagradzany przez Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego.

Dr inz. Bartosz Brzozowski podejmuje réowniez dziatania popularyzujgce nauke. Od wielu lat
organizuje warsztaty na Olsztyniskich Dniach Nauki i Sztuki (tematy warsztatéw to: lle biotechnologii jest
w piwie?, Biotechnologia piwa, Barwna biotechnologia). Wspétorganizowat takze warsztaty dla uczniow
liceum w ramach programu Food Talk na Wydziale Nauki o Zywnosci.

Habilitant stale podnosi swoje kompetencje nauczyciela akademickiego poprzez réznego rodzaju
szkolenia (8 szkolen). Odbyt réwniez szkolenie z zakresu chromatografii jonowej i 4 dniowy kurs
podyplomowy (w jezyku angielskim) z zakresu spdétdzielni rolniczych.

Dziatalno$¢ Habilitanta obejmuje réwniez wspodtprace z otoczeniem gospodarczym. Przed
doktoratem wspotpracowat z krajowymi przedsiebiorstwami takimi jak: BIOLACTA TEXTEL Sp. z 0.0.,
Quercus Sp. z 0.0., ChemProf s.c oraz zagranicznym DSD Betaprocess z Wemeldinge (Krolestwo
Niderlandow). Wspodipraca ta byta realizowana w ramach projektow, w ktérych wykonawcg byt dr
Brzozowski. Dwa dwutygodniowe staze odbyte w 1997 roku na Uczelniach we Francji i Wioszech
dotyczyty wspétpracy uczelni z przemystem i poszerzaty kompetencje zawodowe dotyczace technologii
fermentacji. Po doktoracie Habilitant nie wykazuje w zlozonej dokumentacji wspotpracy
Z przemystem.

Dziatalno$¢ organizacyjna Habilitanta to dziatalno$¢ na rzecz Wydziatu i Katedry. Wielokrotnie byt
On czionkiem Wydziatowych Komisji (ds. infrastruktury, ds. dydaktyki i zapewnienia oraz doskonalenia
jakosci ksztatcenia, ds. ewaluacji dyscypliny technologia zywnosci i zywienia) oraz Zespotu

programowego ds. kierunku Technologia zywnosci i zywienie cziowieka. Byt rowniez cztonkiem Rady



Katedry, redaktorem strony internetowej Katedry i koordynatorem plandéw zaje¢ dydaktycznych w
Katedrze. Za dziatalno$¢ organizacyjng otrzymat w 2018 roku Nagrode Rektora.

Reasumujac te cze$¢ stwierdzam, ze Habilitant jest aktywny w zakresie dziatalno$ci dydaktycznej,
popularyzatorskiej i organizacyjnej, a wymienione wyzej aktywnosci $wiadczg o Jego duzym

zaangazowaniu w tg dziatalnose.

Whniosek koncowy

Na podstawie szczegotowej analizy osiggnie¢ naukowych przedstawionych w cyklu czterech
powigzanych tematycznie artykutdw naukowych pod wspdélnym tytutem pt. Wplyw proceséw bio-
technologicznych na immunoreaktywne wifaSciwo$ci biatek pszenicy w aspekcie ich
celiakotoksycznosci, opublikowanych w czasopismach, ktére w roku opublikowania byly ujete w
wykazie MNiSW lub MEIN, stwierdzam, ze przedstawione do recenzji osiggniecia naukowe dostarczajg
nowych informacji z zakresu mozliwosci modyfikacji wlasciwosci biatek zbozowych poprzez reakcje
enzymatyczne i procesy technologiczne w produkcji pieczywa i majg znaczgcy wktad w rozwdj
dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Uzyskane wyniki badah majg zaréwno charakter
poznawczy jak i aplikacyjny. Dr inz. Bartosz Brzozowski, wykazat sie umiejetnosciami w zakresie
réznych metod analitycznych, zdolnoscig do samodzielnej pracy naukowej oraz umiejetnoscig
wspotpracy w wiekszych zespotach badawczych przy realizacji roznych projektéw.

Habilitant wykazat sie rowniez istotng aktywnoscig naukowg realizowang w wiecej niz jednej
uczelni lub instytucji naukowej. Prowadzit badania w dwoch uczelniach zagranicznych oraz
wspotpracuje z dwoma krajowymi instytutami naukowymi. Efektem tej wspdtpracy sa publikacje
w czasopismach z list JCR, MNiSW Ilub MEIN oraz doniesienia na konferencjach krajowych i
miedzynarodowych.

Bioragc pod uwage powyzsze stwierdzam, ze osiggniecia haukowe i aktywnos¢ naukowa dr inz.
Bartosza Brzozowskiego realizowana w wiecej niz jednej uczelni lub instytucji naukowej w
szczegolnosci zagranicznej spetniajg wymagania art. 219 ust. 1 pkt 2 i 3 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r.
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 2023 r. poz. 742 ze zm.). Wnioskuje zatem do Rady
Naukowej Dyscypliny technologia zywnosci i zywienia Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w
Olsztynie o dopuszczenie dr inz. Bartosza Brzozowskiego do dalszych etapéw postepowania

habilitacyjnego w dziedzinie nauk rolniczych i dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

dr hab. inz. Anna Czubaszek, prof. uczelni
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