Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
ul. Wojska Polskiego 28

60-637 Poznan

tel. +48 61 848 73 52

e-mail: kbiaz@up.poznan.pl

WYDZIAL NAUK O ZYWNOSCI | ZYWIENIU
Katedra Biochemii i Analizy Zywnosci

Poznan, 11.08.2023

Prof. UPP dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska
Katedra Biochemii i Analizy Zywnoéci

Wydziat Nauk o Zywnoéci i Zywieniu
Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
dorota.piasecka-kwiatkowska@up.poznan.pl

RECENZJA

osiggniecia naukowego ,,Wplyw proceséw bio-technologicznych na immunoreaktywne

wilasciwosci bialek pszenicy w aspekcie ich celiakotoksycznosci”
oraz dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego
dr inz. Bartosza Marka Brzozowskiego
ubiegajgcego sie 0 nadanie stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia

Podstawa wykonania niniejszej recenz;ji jest:
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Uchwata Nr 22/2023 Rady Naukowej Dyscypliny technologia zywno$ci i zywienia
Uniwersytetu Warmifisko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 19 maja 2023 r. w sprawie
powotania Komisji Habilitacyjnej w celu przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia wszczgtego na
wniosek dr inz. Bartosza Marka Brzozowskiego

List Pani Przewodniczacej Rady Naukowej Dyscypliny technologia zywnosci
i zywienia prof. dr hab. Anny Iwaniak informujacy o powierzeniu mi funkcji recenzenta
w komisji habilitacyjnej w postepowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
Panu dr inz. Bartoszowi Brzozowskiemu

Zestaw dokumentéw przedtozonych do oceny zawierat:
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Whiosek Kandydata o wszczecie postepowania habilitacyjnego,
Zatgcznik 1. Dane Kandydata,

Zatgcznik 2. Kopia dyplomu,

Zatgcznik 3. Autoreferat,

Zatacznik 4. Wykaz osiagnie¢ naukowych

Zatgcznik 5. Kopie publikacji wechodzacych w sktad osiggniecia naukowego wraz
z o$wiadczeniami wspotautoréw

Elektroniczng forme dokumentaciji

Recenzje wykonano zgodnie z przepisami prawa obowigzujacymi w dniu wszczegcia postgpowania
habilitacyjnego, tj. 6.03.2023 r. (art. 219 ust. 1, 2 ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Art. 219 Prawo
o szkolnictwie wyzszym i nauce, Dz.U. z 2023., poz. 742 ze zm.).
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PODSTAWOWE DANE O KANDYDACIE

Dr inz. Bartosz Marek Brzozowski ukonczyt w 1998 roku studia magisterskie na Wydziale
Technologii Zywno$ci Akademii Rolniczo-Technicznej w Olsztynie, na kierunku technologia
zywnoséci i zywienie cztowieka, specjalno$¢ biotechnologia zywnosci. Pracg magisterska,
zatytutowang ,Proba otrzymania modyfikowanych ziaren kefirowych” wykonat pod kierunkiem
prof. dr hab. Andrzeja Babuchowskiego. W 2004 roku na podstawie rozprawy ,Studia nad
wytwarzaniem egzopolisacharydéw przez termofilne bakterie fermentaciji mlekowej” uzyskat na
Wydziale Nauki o Zywnosci Uniwersytetu Warmirisko-Mazurskiego w Olsztynie stopier doktora
nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia. Promotorem pracy byt rowniez
Prof. dr hab. Andrzej Babuchowski.

Z przedstawionej dokumentacji nie wynika, aby dr inz. Bartosz Brzozowski dotychczas ubiegat
sie 0 nadanie stopnia doktora habilitowanego.

Habilitant w latach 2002-2003 byt zatrudniony w Instytucie Mieczarstwa w Warszawie, Stacja
w Olsztynie na stanowisku Inzynier technolog. Od 2003 roku do chwili obecnej jest zatrudniony na
Uniwersytecie Warmirisko-Mazurskim, na Wydziale Nauki o Zywnosci w Katedrze Inzynierii,
Aparatury Procesowe;j i Biotechnologii Zywnosci (wczeéniej Katedra Biotechnologii Zywnosci) do
2005 roku na stanowisku asystenta, a obecnie na stanowisku adiunkta.

OCENA OSIAGNIECIA NAUKOWEGO STANOWIACEGO PODSTAWE DO UBIEGANIA SIE
O STOPIEN DOKTORA HABILITOWANEGO

Osiggnieciem naukowym przediozonym do opiniowania, bedacym podstawa do ubiegania si¢
o stopienn naukowy doktora habilitowanego jest cykl 4 powigzanych tematycznie artykutow
naukowych ujetych pod wspéinym tytutem: ,Wplyw proceséw bio-technologicznych na
immunoreaktywne witasciwosci biatek pszenicy w aspekcie ich celiakotoksycznosci”. Badania,
ktére postuzyty do jego opracowania wynikaly w gtéwnej mierze z realizacji trzech projektéw
finansowanych przez KBN/NCN, w ktérych dr inz. Bartosz Brzozowski dwukrotnie pefnit funkcje
kierownika projektu, a raz lidera zespotu badawczego:

v Projekt zamawiany KBN (2004-2008): PZB-KBN 097/P06/2003 ,ldentyfikacja i sposoby
przeciwdziatania toksycznosci i alergennosci biatek waznych roslin uprawnych. (lider zespotu
badawczego ,Charakterystyka aktywnosci proteaz rodzimych i obcych oraz warunkéw ich
oddziatywania na skfad i wtasciwos$ci biatek wybranych nasion”

v Projekt badawczy wiasny (2006-2009): N 312 066 31/3701 ,Zastosowanie wysokowydajnego
skriningu mikroorganizméw i metod bioinzynierii w pozyskiwaniu peptydaz prolinowych
przydatnych w degradacji peptydéw immunoreaktywnych w zywnosci” (kierownik projektu)

v Projekt badawczy wiasny KBN/NCN (2010-2013): N N312 170739 ,Charakterystyka
znaczenia aktywnosci inhibitorow enzymoéw proteolitycznych w procesie wyrobu pieczywa
i jego trawienia z uwzglednieniem oddziatywan alergennych i patogenezy celiakii” (kierownik
projektu).

Zgodnie z zatgcznikiem 5 przekazanej dokumentacji, cykl publikacji wchodzgacych w skiad
osiggnigcia naukowego tworzg:
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1. Brzozowski B., Stasiewicz K. Effects of water stress on the composition and immunoreactive
properties of gliadins from two wheat cultivars: Nawra and Tonacja. Journal of the Science of
Food and Agriculture. 2017, 97(4), 1134-1142, DOI: 10.1002/jsfa.7839 (IF=2,379)

2. Brzozowski B. Immunoreactivity of wheat proteins modified by hydrolysis and polymerisation.
European Food Research and Technology. 2016, 242(7), 1025- 1040, DOI: 10.1007/s00217-

015-2608-6 (IF= 1,664)
3. Brzozowski B., Stasiewicz K., Ostolski M., Adamczak M. Reducing immunoreactivity of

gliadins and coeliac-toxic peptides using peptidases from L. acidophilus S5e2 and A. niger.
Catalysts. 2020, 10, 923. DOI: 10.3390/catal10080923 (IF=4,146)

4. Brzozowski B. Impact of food processing and simulated gastro-intestinal digestion on gliadin
immunoreactivity in rolls. Journal of the Science of Food and Agriculture. 2018, 98(9), 3363-
3375, DOI: 10.1002/jsfa.8847 (IF=2,422)

Wszystkie publikacje to oryginalne prace naukowo-badawcze, ktére zostaty opublikowane

w latach 2016-2020 w czasopismach naukowych z listy JCR o do$¢ znacznej wartosci

wspdiczynnika wptywu. Dwie prace ukazaty sie¢ w czasopi$mie Journal of the Science of Food and

Agriculture, a jedna w European Food Research and Technology, ktére sg wiodace dla dyscypliny

technologia zywnosci i zywienia . Zgodnie z datg opublikowania sumaryczny impact factor

artykutéw stanowigcych osiggniecie Habilitanta wynosi 10.611, a liczba punktéw zgodnie z listg

MEIN z 2021 roku wynosi 370 (zgodnie z rokiem wydania MNiISW/MEIN 195 punktéw). We

wszystkich publikacjach Pan dr inz. Bartosz Brzozowski jest pierwszym i korespondencyjnym

autorem, w tym w dwoch z nich jedynym. W przekazanej dokumentacji zaréwno Habilitant, jak

i wspbtautorzy precyzyjnie opisali swéj wkiad merytoryczny w powstanie publikacji, nie podali

natomiast procentowego udziatu, co jest zgodne z zaleceniami Rady Doskonato$ci Naukowe;j

(http:/Avww.rdn.gov.pl/postepowanie-habilitacyjne. wymagania-dokumentacyjne-wnioskow-w-

sprawie-nadania-stopnia-doktora-habilitowanego.html). Udziat Habilitanta we wszystkich
publikacjach polegat na wypracowaniu koncepcji i metodyki badar, postawieniu hipotez
badawczych, wykonaniu czesci do$wiadczen, analizie statystycznej uzyskanych wynikéw
i opracowaniu dyskusji wynikow. Przygotowywat tez manuskrypty wszystkich artykutéw, a takze
odpowiedzi na recenzje i koricowa edycje artykutu. Zgodnie z o$wiadczeniami, rola pozostatych
wspotautoréw ograniczata sie do przygotowania prébek do analiz (np. izolacji sktadnikéw),
wykonania okreslonych analiz, walidaciji i weryfikacji metodyki oraz wewnetrznym zrecenzowaniu
i edycji manuskryptu przed wystaniem do redakcji.
Z przedstawionych dokumentéw jednoznacznie wynika, Zze wkiad Habilitanta
w powstanie artykutéw naukowych wchodzacych w skiad osiggnigcia naukowego
jest wiodacy.
W artykutach tworzacych osiggniecie naukowe Habilitant podjat wazna tematyke zwigzang
z obnizaniem zawartos$ci celiakotoksycznych peptydéw w pieczywie pszennym. Szacuje sie, ze
w Polsce 1% populacji cierpi na celiakie. Przestrzeganie restrykcyjnej diety, ktéra polega na
catkowitym unikaniu spozywania zywnosci zawierajgcych celiakotoksyczne peptydy jest dla tych
os6b jedynym skutecznym sposobem zapobiegajacym objawom choroby. Nie jest to jedyna grupa,
ktora ze wzgledow zdrowotnych nie moze spozywaé produktow zawierajgcych gluten. Zaliczajg
sie do niej rowniez osoby cierpigce na chorobg Duhringa, ataksje glutenozalezng, alergie na
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pszenice oraz anafilaksje zalezng od pszenicy indukowang wysitkiem. Produktow zawierajgcych
gluten nie mogg spozywac takze pacjenci ze schorzeniami o niewyjasnione;j etiologii, do ktérych
zalicza sie nieceliakalng nadwrazliwoscig na gluten (NCGS). W ostatnim czasie stosowanie diety
bezglutenowej zaleca sie réwniez osobom chorujgcym na zespdt jelita drazliwego, autyzm,
schizofrenie, stwardnienie rozsiane, autoimmunologiczne choroby tarczycy, choroby Addisona czy
cukrzyce typu |. Tak wiec zapotrzebowanie na produkty bezglutenowe i o obnizonej zawartosci
glutenu jest duze, a w ostatnim czasie stale ro$nie. Dlatego tez badania zwigzane z mozliwoscig
rozszerzenia asortymentu produktow dla tej grupy konsumentéw cho¢ sg podejmowane juz od

wielu lat, nadal sg wazne i bardzo aktualne.
Gtéwnym celem badan realizowanych w ramach prezentowanego osiggnigcia naukowego

Pana dr inz. Bartosza Brzozowskiego byto okreslenie wplywu wybranych zabiegow

technologicznych i biotechnologicznych na zmiany immunoreaktywnych wiadciwosci biatek

pszenicy, istotnych w etiologii celiakii. W autoreferacie zgodnie z problematykg artykutéw

naukowych wigczonych do osiggniecia Habilitant sformutowat cztery gtéwne cele badan:

v Okreslenie wplywu wybranych warunkéw hodowli pszenicy na zawarto$¢
immunoreaktywnych biatek istotnych w etiologii celiakii

v Okre$lenie wplywu modyfikacji enzymatycznych biatek pszenicy katalizowanych
transglutaminazg i peptydazami na wiasciwosci immunoreaktywne

v' Okreslenie mozliwosci zastosowania mieszaniny peptydaz syntetyzowanych przez
L. acidophilus i A. Niger w hydrolizie gliadyn i celiakotoksycznych peptydéw

v Okreslenie wplywu fermentacji ciasta i wypieku pieczywa pszennego na peptydy uwalniane
podczas trawienia i ich wiasciwosci immunoreaktywne

W pierwszej pracy wchodzacej w skfad osiggniecia, Habilitant oceniat wptyw stresu
abiotycznego wywotanego deficytem wody podczas wegetacji na immunoreaktywne wiasciwosci
biatek ziarniakéw pszenicy. Uzyskane wyniki wykazaty, ze stres wodny w istotny sposob wpltywa
na ilo$ciowy i jakosciowy uktad biatek pszenicy, przy czym zwieksza sig iloS¢ w-gliadyn, co wigze
sie ze wzrostem zawartosci immunoreaktywnych biatek wywotujgcych celiakie i alergie.
W kolejnych dwéch pracach (2 i 3) Habilitant badat wplyw modyfikacji enzymatycznych
katalizowanych transglutaminazg i peptydazami na obnizenie immunoreaktywnosci biatek
pszenicy. W badaniach wykorzystat wewnatrzkomérkowe peptydazy syntetyzowane przez dwa
szczepy bakterii fermentacji miekowe] Lactobacillus acidophilus Se2 i Lactobacillus
sanfranciscensis DM20663, ktére zostaty wczes$niej wyselekcjonowane przez Habilitanta w trakcie
realizacji projektu N 312 066 31/3701. Ponadto w badaniach wykorzystano endopeptydaze
prolinowg syntetyzowang przez plesnie Aspergilus niger i transglutaminaze. W pierwszym etapie
tych badarn stwierdzono, ze dzieki przeprowadzonej modyfikacji maki pszennej prowadzonej przez
wewnatrzkomorkowe peptydazy wyizolowane ze szczepdw Lactobacillus i A. niger obniza sie
zawarto$¢ celiakotoksycznych peptydow. Natomiast w przypadku transglutaminazy podobne
obserwacje zmniejszenia sie immunoreaktywnosci biatek poczyniono jedynie w Srodowisku
zasadowym, gdy enzym katalizowat reakcje transaminacji. Zastosowany enzym katalizowat
sieciowaniew-gliadyn, co ograniczato przeciwciatom dostepnos¢ do celiakotoksycznych peptydow
dzieki czemu obnizata sie ich immunoreaktywno$é. Zastosowanie tgczonej dwuetapowej

modyfikacji enzymatycznej (transglutaminaza-peptydaza i peptydaza-transglutaminaza) takze
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pozwolito znacznie obnizy¢é w mace pszennej zawarto$¢ celiakotoksycznych peptydéw, jednak
nadal ich zawarto$¢ byta znacznie powyzej pozioméw bezpiecznych dla 0s6b chorych na celiakie.
Niemniej, jak stusznie zauwazyt Habilitant, zastosowanie enzyméw obnizajgcych
immunoreaktywno$¢ glutenu moze by¢ wykorzystane jako dodatkowy etap modyfikacji maki
stosowanej do wyrobu pieczywa. Stad w kolejnej pracy Pan dr inz. Bartosz Brzozowski okreslit

mozliwoséci  zastosowania mieszaniny wewnatrzkomorkowych peptydaz  bakteryjnych

L. acidophilus i grzybowych A. niger do hydrolizy gliadyn i celiakotoksycznych peptydow. Habilitant

ustalit, ze najefektywniej hydroliza zachodzi w pH=4,0 i temperaturze 37°C. Co warte podkreslenia

zastosowanie przez Habilitanta mieszaniny peptydaz bakteryjnej i grzybowej

w tych warunkach degradowato zaréwno biatka, jak i peptydy oporne na hydrolizg enzymami

przewodu pokarmowego, tym samym zmniejszajgc ich immunoreaktywnos¢. Rezultat ten nalezy

z calg pewnoscig uzna¢ za bardzo wartoSciowy. W ostatniej pracy (4) wchodzacej

w sktad osiggniecia naukowego Habilitant badat mozliwosci obnizenia immunoreaktywnych

wiasciwoséci biatek pszenicy poprzez dodatek peptydaz do ciasta podczas produkcji pieczywa oraz

podczas jego trawienia in vitro w przewodzie pokarmowym cztowieka. Wyniki tej pracy pokazaty,
ze zastosowanie enzymatycznej modyfikacji biatek na etapie fermentacji ciasta znaczaco
zmniejsza ich immunoreaktywno$¢, gdyz podczas trawienia pieczywa w warunkach in vitro
uwalniato sie mniej celiakotoksycznych peptydéw rozpoznawanych przez przeciwciata RS.

Dodatkowe zmniejszenie zawartosci tych peptydéw uzyskano wspomagajgc enzymy trawienne

dodatkiem endopeptydazy prolinowe;.

Podsumowujac te cze$¢ oceny moge stwierdzi¢, ze cho¢ podejmowany przez
Habilitanta problem naukowy zwiazany z obnizaniem celiakotoksycznosci produktow
zbozowych nie jest nowy, to nadal bardzo aktualny. Za bardzo cenne nalezy uznac
kompleksowe podejscie Habilitanta do badan: od surowca do gotowego wyrobu takze z
uwzglednieniem proceséw trawienia in vitro. W mojej opinii najwazniejszymi efektami
naukowymi zaprezentowanego osiggnigcia sa:

v’ Zweryfikowanie hipotezy, ze hodowla pszenicy w warunkach deficytu wodnego
wplywa na wilasciwosci immunoreaktywne biatek pszenicy, powodujac wzrost ich
alergennosci i zawartosci celiakotoksycznych peptydow.

v" Okreslenie warunkéw hydrolizy bialek pszenicy obnizajagcych w nich zawartosé
celiakotoksycznych peptydow poprzez zastosowanie mieszaniny peptydaz
bakteryjnej L. acidophilus 5e2 i grzybowej endoproteazy prolinowej z A. niger, jako
dodatkowego etapu w produkcji pieczywa obnizajacego w nim zawartos¢ glutenu.

Prace badawcze zaprezentowane jako osiggnigcie stanowiq logiczny ciag powiazanych

badan i prezentuja problematyke istotha zaréwno pod wzgledem naukowym,

jak i aplikacyjnym. Zaréwno cel, jak i zastosowane metody badawcze, interpretacja
wynikéw i wnioskowanie s3 zrozumiate nie budzg watpliwosci, a wiodgca rola habilitanta

w powstaniu osiagnieci jest niezaprzeczalna. Nalezy takze zauwazy¢, ze uzyskane przez

habilitanta wyniki majg istotng wartosé¢ naukowg i wnosza znaczacy wklad do wiedzy

z zakresu z dyscypliny technologia zywnosci i Zywienia.



OCENA POZOSTALYCH OSIAGN!EC ZWIAZANYCH Z AKTYWNOSCIA NAUKOWA
REALIZOWANA W WIECEJ NIZ JEDNEJ UCZELNI, INSTYTUCJI NAUKOWEJ
W SZCZEGOLNOSCI ZAGRANICZNEJ

Zainteresowania naukowo-badawcze Pana dr inz. Bartosza Brzozowskiego sg zwigzane
z wykorzystaniem proceséw biotechnologicznych w réznych aspektach. W tym kontekscie

w dziafalnosci naukowej mozna wytyczy¢ nastepujace obszary dziafan:
v’ zastosowanie bakterii fermentacji mlekowej do wytwarzania egzopolisacharydéw,

v’ zastosowanie wewnatrzkomérkowych enzyméw do obnizania celiakotoksycznosci
i alergennosci

v wykorzystanie bakterii fermentacji mlekowej do syntezy biosurfaktantéw o wtasciwosciach
przeciwdrobnoustrojowych przydatnych w produkcji Zzywnosci

v’ wykorzystanie enzymoéw na réznych etapach produkciji biopaliw
v zastosowanie biotechnologii do produkcji rozpuszczalnikéw organicznych
v’ pozyskiwanie zwigzkéw bioaktywnych z wieloletnich roslin przemystowych i ich aplikacja

w technologii zywnosci.

Zgodnie z danymi zamieszczonymi w dokumentacji dorobek naukowy Pana dr inz. Bartosza
Brzozowskiego po wylgczeniu prac wchodzacych w osiggniecie obejmuje 40 pozycji, w tym
wiekszos¢ (34) po uzyskaniu stopnia doktora, sposréd ktérych 14 to prace opublikowane
w czasopismach naukowych, w tym 11 z listy JCR. Nalezy takze zauwazy¢, ze wszystkie prace
badawcze zostaty opublikowane po uzyskaniu przez Habilitanta stopnia doktora. Habilitant jest
takze autorem 3 rozdziatéw w monografii i 23 komunikatéw konferencyjnych. Sumaryczny impact
factor wszystkich prac Habilitanta wedtug listy Journal Citation Reports (JCR) wynosi 35,359
(z pominieciem prac ujetych w osiagnieci 24,748), a liczba punktéw ministerialnych zgodnie
z rokiem wydania 834 (wedtug listy z 2021, 1430). Liczba cytowan prac podana przez Habilitanta
(22.02.2023) wedtug bazy Web of Science wynosita 141 w tym bez autocytowan 126, wedtug bazy
Scopus 162 w tym bez autocytowan 148. Indeks Hirscha wedtug bazy Web of Science i Scopus
wynosi 8. Ze wzgledu na bardzo szeroki zakres zagadnieri naukowych w ktérych realizacji brat
Habilitant publikowat swoje prace naukowe w bardzo réznych czasopismach, np.
w Milchwissenschaft (IF2006=0,528), Annals of Microbiology (IF2000=0,358), Bioresource
Technology (IF2014=4,494), Zywno$¢.Nauka.Technologia.Jako$é, Przemyst Chemiczny. Nalezy
jednak zauwazy¢, ze najwiecej artykutdw (3) Kandydat opublikowat w czasopismie w Journal of
the Science of Food and Agriculture (IF2021=4,125).

Habilitant wykazuje sie takze bardzo dobrg aktywnoscia w zakresie wspéipracy
z sektorem gospodarczym. Przed uzyskaniem stopnia doktora w ramach wspélnie realizowanego
projektu INCO-COPERNICUS wspétpracowat z przedsiebiorstwem BIOLACTA TEXEL w zakresie
pozyskiwania i przygotowania kultur jogurtowych. Po uzyskaniu stopnia doktora realizujgc
wspolnie projekty wspdtpracowat z przedsigbiorstwvem DSD Betaprocess, Wemeldinge
z Krélestwa Niderlandéw, Quercus Sp z 0.0. Pasym, Polska oraz ChemProf s.c. Olsztyn, Polska.
Ponadto przed uzyskaniem stopnia doktora, podczas realizacji badann do pracy magisterskiej
i doktorskiej Habilitant odbyt cztery zagraniczne staze naukowe, w Ecole Nationale Superieure
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d’Agronomie et des Industries Alimentaires w Nance we Francji (dwukrotnie), Universita degli Studi
della Basilica, w Potenzy we Wioszech oraz w Vrije Universiteit Brussel w Belgii.

Bardzo pozytywnie nalezy oceni¢ takze aktywno$é Habilitanta w realizacji projektow
naukowych. Przed uzyskaniem stopnia doktora uczestniczyt w 2 miedzynarodowych projektach
badawczych, a po uzyskaniu stopnia doktora, w latach 2004-2021 uczestniczyt w 7 projektach

badawczych, w tym dwukrotnie byt kierownikiem projektu, 2 razy liderem zespoiu badawczego
a 3 razy wykonawca. Nalezy podkresli¢, ze w tym obszarze dziatalnosci Pan dr inz. Bartosz
Brzozowski wykazuje bardzo duzg otwartos¢ na wspotprace z réznymi zespotami badawczymi
oraz posiada cenng umiejetno$¢ pozyskiwania srodkéw na badania naukowe.

Podsumowujac te czes¢ oceny, nalezy zauwazy¢, ze dorobek naukowy Pana dr inz.
Bartosza Brzozowskiego jest dos¢ spojny, wiekszos¢ prac ukazala si¢ w czasopismach
zwigzanych z dyscypling technologia zywnosci i Zzywienia. | choé¢ wskazniki
bibliometryczne nie s imponujace to wystarczajace, by ubiegac sie¢ o stopiern naukowy
doktora habilitowanego zwlaszcza w kontekscie caloksztaltu jego aktywnosci naukowej,
ktora oceniam pozytywnie.

OCENA OSIAGNIEC DYDAKTYCZNYCH, ORGANIZACYJNYCH
ORAZ POPULARYZUJACYCH NAUKE

Z przedstawionej dokumentacji wynika, ze Pan Bartosz Brzozowski jest doswiadczonym
i bardzo zaangazowanym nauczycielem akademickim. Prowadzi zajecia zarbwno w jezyku
polskim jak i angielskim. Opracowat tresci dydaktyczne iflub prowadzit zajecia
z 21 przedmiotéw na kierunkach studiéw: technologia zywnosci i zywienie cztowieka, inzynieria
chemiczna i procesowa, towaroznawstwo, broker innowacji w przemysle spozywczym,
bioinzynieria produkcji zywnosci, inzynieria srodowiska. Niestety z przekazanej dokumentacji nie
wynika jaka jest tematyka prowadzonych zaje¢ i/lub na jakim kierunku prowadzi najwiecej zaje¢
oraz jakiego typu to sg zajecia (¢wiczenia laboratoryjne, wykfady czy seminaria?). Od 2004 roku
byt promotorem 38 prac magisterskich oraz 22 prac inzynierskich, ktére byty realizowane na trzech
Wydziatach Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego: Nauki o Zywnosci, Biologii oraz Biotechnologii
i Bioinzynierii Zwierzat. Wykonat takze recenzje 24 prac magisterskich i 12 inzynierskich. Byt
promotorem pomocniczym w przewodzie doktorskim Mateusza Ostolskiego (z przekazanej
informacji nie wynika, czy przewdd jest zakoriczony). Jego zaangazowanie w pracy dydaktycznej
zostato docenione przez J.M. Rektora UWM, ktéry trzykrotnie przyznawat mu nagrody za
osiggniecia dydaktyczne. Na podkreslenie zastuguje fakt, ze Habilitant ciggle podnosi swoje
kompetencje dydaktyczne uczestniczac w szkoleniach, w tym szczegdlnie wielu w zakresie
wsparcia potrzeb edukacyjnych osob z niepetnosprawnosciami i zaburzeniami psychicznymi, np.
.Mistrzowskie wystgpienia publiczne”, ,Asertywna komunikacja, czyli jak efektywnie
porozumiewac sie ze studentami i wspétpracownikami (z uwzglednieniem szczeg6inych potrzeb
wynikajgcych z niepetnosprawnosci)”.

Dr inz. Bartosz Brzozowski wykazuje réwniez duzg aktywno$¢ w obszarze dziatan
organizacyjnych na rzecz macierzystego Wydziatu Nauki o Zywnosci. Byt cztonkiem kilku Komisii,
miedzy innymi, ds. Infrastruktury, ds. Dydaktyki i zapewnienia oraz doskonalenia jakosci
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Ksztalcenia, ds. Ewaluacji dyscypliny Technologia Zywnoéci i Zywienia. Ponadto
w ramach prac na rzecz Katedry byt w latach 2008-2021 byt redaktorem strony internetowej,
aw latach 2011-2021 koordynowat plany zaje¢. Za osiggniecia w dziedzinie organizacyjnej
w 2018 roku otrzymat Nagrode Zespotowg J.M. Rektora Uniwersytetu Warmirnisko-Mazurskiego
w Olsztynie.

W ramach dziatai popularyzujacych nauke dr inz. Bartosz Brzozowski nieprzerwanie od
2015 roku brat aktywny udziat w Olsztynskich Dniach Nauki i Sztuki prowadzgc warsztaty
zwigzane z wykorzystaniem biotechnologii, a w 2022 roku w ramach programu Food Talk
wspoforganizowat warsztaty dla uczniéw VI LO w Olsztynie.

Dotychczasowa prace Pana dr inz. Bartosza Marka Brzozowskiego w obszarze
dziatalnosci dydaktycznej, organizacyjnej i popularyzujacej nauke oceniam bardzo
wysoko. Przez caly okres zatrudnienia na Uniwersytecie Warmirisko-Mazurskim angazuje
sie w dziatania we wszystkich trzech obszarach.

INNE UWAGI

Pragne zauwazy¢, ze w dokumentacji przekazanej przez Kandydata pojawity sig
rozbieznoéci w tytule jednej z publikacji wskazanej w osiggnigciu. W Zatgczniku 3 na stronie 4
i Zatgczniku 4 na stronie 2 w wykazie prac tworzgcych cykl powigzanych tematycznie publikacji
stanowigcych osiggniecie naukowe tytut pierwszej pracy to: A1. ,Brzozowski B., Stasiewicz K.
Effect of water stress on the composition and immunoreactive properties of wheat storage
proteins”, natomiast z zatgczonej kopi wynika, ze praca ma inny tytut ,Brzozowski B., Stasiewicz
K. Effect of water stress on the compositin and immunoreactive properties of gliadins from two
wheat cultivars: Nawra and Tonacja” podobny biad jest w oswiadczeniu wspétautora informujgcym
0 udziale w przygotowaniu publikacji. Btad ten potraktowatam jedynie jako roztargnienie
Habilitanta. A powyzszg uwage zamieszczam z obowigzku Recenzenta, nie wptyneta ona na
ocene merytoryczng osiggniecia, cho¢ wywotata konsternacie w poczatkowym etapie
zapoznawania sie z przekazang dokumentacija.

PODSUMOWANIE | WNIOSEK KONCOWY

Na podstawie dostarczonych dokumentéw, po dokonaniu analizy i oceny
przedstawionego przez dr inz. Bartosza Marka Brzozowskiego osiagnigcia naukowego, pt.
~Wplyw proceséw bio-technologicznych na immunoreaktywne wiasciwosci biatek
pszenicy w aspekcie ich celiakotoksycznosci”, jak réwniez catoksztaitu dorobku
naukowego, dorobku dydaktycznego i organizacyjnego stwierdzam, ze dr inz. Bartosz
Brzozowski speinia wymogi okreslone w Ustawie z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo
o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2023 r. poz. 742 z p6zn.zm.) dla uzyskania stopnia
naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia Zywnosci

i zywienia.
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