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1. Podstawa prawnad

Na podstawie Uchwaty Nr 5/2021 Rady Naukowej Dyscypliny Technologia zywnosci i
zywienia Uniwersytetu Warminsko Mazurskiego z dnia 1 lipca 2022 r., zostatam powotata w
sktad komisji habilitacyjnej jako recenzent w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
drinz. Dorocie Ogrodowskiej (art. 221 ust. 5 z dnia 20 lipca 2018 1. Prawo o szkolnictwie wyzszym
i nauce (t. jedn. Dz.U. z 2022r. poz.574 ze zm.). Decyzja ta zostata zawarta w Uchwale Nr
117/2022 Rady Naukowej Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia z dnia 1 lipca br i
przestane wraz z kompletem dokumentéw przez Paniq prof. dr hab. Iwone Konopke,
Przewodniczgcq Rady Naukowej Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia.
W przygotowanej ocenie przyjeto wymogi okreslone w art. 291 ust. 1 pkt.2 i 3 ustawy z dnia 20
lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (tj. Dz. U. z 2020 r. poz. 85 ze zm.).



2. Charakterystyka sylwetki zawodowej Kandydatki,

Pani dr inz. Dorota Ogrodowska zostata w 2007 roku absolwentkg Wydziatu Nauki o
Zywnosci Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie. Prace magisterskq zrealizowata
pod kierunkiem Pani prof. dr hab. inz. Iwony Konopki, natomiast promotorem dysertacii byt

prof. dr hab. Ryszard Zadernowski, kitérg realizowata bedqc uczestniczkq Studiow
Doktoranckich w latach 2007-2011 w Katedrze Przetwérstwa i Chemii Surowcdw Roslinnych
na Wydziale Nauki o Zywnosci. Przedstawiona praca doktorska nosita tytut ,,Charakterystyka
fizykochemiczna nasion amarantusa (Amaranthus cruentus) i produktéw z  nich
ofrzymanych". Stopien naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie technologii Zywnosci i
zywienia, o specjalnoici przetwérstwo i chemia surowcéw roslinnych, Habilitantka uzyskata w
grudniu 2011 roku uchwatg Rady Wydziatu Nauki o Iywnosci Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie. W pazdzierniku 2014 roku dr inz. Dorota Ogrodowska zostaje
zatrudniona na etacie adiunkta w Katedrze Przetwdrstwa i Chemii Surowcdéw Roslinnych, w

ktérej pracuje do chwili obecne;.

3. Ocena przedstawionego osiggniecia naukowego Kandydatki, o ktérym
mowa w art. 219 ust. 1 pkt. 2 Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz. U.z 2018 r. poz. 1668 ze zm.)

Przedstawione przez dr inz. Dorote Ogrodowska osiggniecie naukowe stanowi zbior
prac pt. “Wptyw parametréw suszenia rozpytowego i liofilizacji oraz sktadu emulsji na
wybrane cechy jakosciowe wyprodukowanych lipidowych proszkow spozywczych”. Tworzy je
7 prac opublikowanych w recenzowanych czasopismach naukowych o tqcznej liczbie 545
pkt wg listy wykazu punktaciji czasopism MNiSW/ MEIN zgodnie z zestawieniem Habilitantki.
Wszystkie publikacje wchodzgce w sktad osiggniecia ukazaty sie¢ w czasopismach vjetych na
Liscie Filadelfijskiej, a ich sumaryczny IF wynosi 19,932:

O.1. Ogrodowska D., Taxiska M., Brandt W., Czaplicki S., Skrajda M., Dgbrowski G. (2017).
Effect of the drying process on the physicochemical characteristics and oxidative stability of
microencapsulated amaranth oil. La Rivista Italiana delle Sostanze Grasse, 12: 257-264.
Punkty MNISW* = 15; IF** =0,185; IF5-letni = 0,528; liczba cytowan wg WoS: 0

0.2. Ogrodowska D., Tahska M., Brandt W. (2017). The influence of drying process
conditions on the physical properties, bioactive compounds and stability of encapsulated
pumpkin seed oil. Food and Bioprocess Technology, 10(7): 1265-1280.
https://doi.org/10.1007/s11947-017-1898-z

Punkty MNiSW* = 50; IF** = 2,998; IF5-letni = 4,793; liczba cytowan wg WoS: 33

0.3. Ogrodowska D., Tarnska M., Brandt W., Czaplicki 8. (2019). The influence of emulsion
drying on the fatty acid composition, bioactive compounds content and oxidative stability of
encapsulated bio-oils. CyTA-Journal of Food, 17(1): 949-959.
https://doi.org/10.1080/19476337.2019.1676316

Punkty MNiSW*#* = 40; IF** = 1,653; IF5-letni = 2,203; liczba cytowah wg WoS: 5



0.4. Ogrodowska D., Tanska M., Brandt W., Czaplicki S. (2020). Impact of the encapsulation
process by spray-and freeze-drying on the properties and composition of powders obtained
from cold-pressed seed oils with various unsaturated fatty acids. Polish Journal of Food and
Nutrition Sciences, 70(3): 241-252. https://doi.org/10.31883/pjfns/120314

Punkty MNiSW*** =100; IF** = 2,111; IF5-letni = 2,672; liczba cytowan wg WoS: 0

0.5. Ogrodowska D., Laaksonen O., Tahska M., Konopka ., Linderborg K. M. (2020).

Pumpkin oil addition and encapsulation process as methods to improve oxidative stability of
fish oil. LWT - Food Science and Technology, 124, 109142,
https://doi.org/10.1016/j.lwt.2020.109142

Punkty MNISW*** = 100; IF** = 4,952; IF5-letni = 5,383; liczba cytowan wg WosS: 7

0.6. Damerau A., Ogrodowska D., Banaszczyk P., Dajnowiec F., Tahska M., Linderborg K.

M. (2022). Baltic hering (Clupea harengus membras) oil encapsulation by spray drying using
arice and whey protein blend as a coating material. Journal of Food Engineering, 314, 110769.
https://doi.org/10.1016/].jfoodeng.2021.110769

Punkty MEIN**** = 140; IF** = 5,354; IF5-letni = 5,144; liczba cytowan wg WosS: 1

0.7. Ogrodowska D., Konopka I. Z., Tahska, M., Brandt W., Pitat B. (2022). Effect of

maltodextrin replacement by selected native starches and disaccharides on physicochemical
properties of pumpkin oil capsules prepared by spray-drying. Applied Sciences, 12(1), 33.
https://doi.org/10.3390/app 12010033

Punkty MEIN**** = 100; IF** = 2,679; IF5-letni = 2,736; liczba cytowarn wg WoS: 0

Warto$¢ merytoryczng przestawionego osiggniecia potwierdzajg renomowane
zagraniczne czasopisma, w ktérych ukazujg sie artykuty o rosngcym IF od 0,185 pierwsza
publikacja do 5,354. Jedng prace opublikowano w polskim czasopismie réwniez ujetym na
Liscie Filadelfijskiej i punktowanej liscie ministerialnej. Wszystkie prace zostaty wykonane
zespotowo, w szesciu artykutach Pani Doktor jest pierwszym autorem, a w jednym takze
autorem korespondencyjnym.

Dotgczone o$wiadczenia wspotautoréw potwierdzajg uczestnictwo i role Habilitantki
jakg petnita w opracowaniu koncepcii, prowadzeniu badan, opracowywaniu i analizowaniu
wynikéw, po wiodqcq role w redakcji i korekcie manuskryptow. Prace zostaty wykonane i
wydane w ciggu ostatnich pieciu lat (2017-2022) i mozna je uznac¢ za oryginalny,
monotematyczny cykl eksperymentalny pracy Habilitantki i dobranego zespotu pracownikow
naukowych, nie tylko w polskich osrodkach badawczych, ale rowniez poza granicami kraju -
w Finlandii, na w Uniwersytecie Turku, w Department of Biochemistry and Food Chemistry,

czego dowodem sg wspolne publikacje ujete w przedstawionym osiagnieciu (Zat. 5, 0.5 0.6).

Dr inz. Dorota Ogrodowska zajmuje sie od poczatku pracy zawodowej, kontynuujgc
badania rozpoczete w ramach doktoratu, szeroko pojetg chemiq, technologiq i analizg
zwiqzkdéw lipofilnych obecnych w nasionach roélin oleistych, olejach jadalnych i ttuszczach
zwierzgt morskich. Najlepszym tego przyktadem jest przedstawiony zestaw publikaciji tworzgcy
osiggniecie naukowe. Tiuszcze rodlinne i zwierzgce, a w szczegolnosci ich frakcja
nieglicerolowa jest wazna z uwagi na wystepowanie zwigzkéw chemicznych zaliczanych do

niezbednych, o istotnej roli fiziologicznej jakg petnig w organizmmach ludzi i zwierzgt. Dziatanie



tych substancii ciggle nie jest do konca jednoznacznie zdefiniowane, a nowoczesne metody
badawcze pozwalajg na prowadzenie prac i poszerzanie wiadomosci dotyczqcych ich
dziatania i petnionych funkcji metabolicznych. Stgd wielokierunkowe studia nad
egzogennymi, biologicznie aktywnymi substancjami lipidowymi majq istotne znaczenie oraz
poczesne migjsce w trendach badawczych od wielu lat. Wiasciwosci  bioolejow

uzyskiwanych z niekonwencjonalnych surowcdw roslinnych czy zwierzgcych ksztattujq
metody technologiczne ich przetwarzania, a przede wszystkim wptywajg na jako$C i
zawartosé  wystepujacych w  matrycy lipidowej aktywnych lipofinych  substancii
towarzyszqacych. Zalecenia lekarzy oraz dietetykéw coraz czesciej dotyczq diet, ktore
powinny byé¢ #rédtem natywnych substancji - biologicznie  czynnych, szczegllnie
wspomagaijgcych leczenie choréb zaliczanych do cywilizacyjnych. Stad przedstawione do
oceny osiggniecie jest realizacjg waznego trendu w nauce i potwierdza celowo$¢ podjetych
badanh. Proces mikrokapsutkowania polegajgcy na zamykaniu okreslonego materiatu w
specyficznej membranie jest przydatny w wielu przemystach, ale obecnie najszersze
zastosowanie znajduje w przemysle zywnosciowym. W prezentowanym osiqgnieciu
Habilitantka zajeta sie studiami nad wptywem parametréw procesowych - suszenia i liofilizacii
oraz sktadu mikrokapsutkownych emulsji na cechy jakosciowe uzyskiwanych proszkow do
celéw spozywczych. Mikrokapsutki stosowane sq w technologii Zywnosci w celu
zapobiegania niepozgdanym reakcjom z innymi sktadnikami, mogag kontrolowac
biodostepno$¢ lipidéw w zywnosci, poprawiac stabilno$¢ w trakcie przechowywania
produktéw czy kreowaé walory sensoryczne. Potgczenie dwoéch aspektow technologii i
jakosci uzyskanych preparatéw byto dla Habilitantki punktem wyjScia do przeprowadzenia
badan, ktére opisata w Autoreferacie opartym na 7 w/w publikacjach (Zat. 3, Zat. 5 kopie
prac). Wyznaczony cel pracy dr inz. Dorota Ogrodowska postanowita zrealizowac
przeprowadzajqc kolejne etapy badan, a z uzyskanych rezultatéw uwazam za najwazniejsze:

1. W badaniach dotyczqcych parametréw mikrokapsutkowania olejéw zwigzanych z
ich efektywnoscig dr inz. Dorota Ogrodowska wykazata i potwierdzita tez juz wczesniej
publikowane dane, ze do uzyskiwania proszkéw z rdzeniem tuszczowym wydajniejsza jest
metoda suszenia rozpytowego niz stosowana réwniez do ich wytwarzania liofilizacja. Waznym
elementem w tym procesie jest materiat uzyty do formowania membrany jak i jego stosunek
w odniesieniu do powlekanej substanciji ttuszczowej, ktdry istotnie decyduje o efektywnosci
procesu mikrokapsutkowania. Habilitantka w swoich badaniach testowata m.n. oleje
ttoczone z amarantusa, rzepakowy, dyniowy, Iniany, z wiesiotka, krokosza, ogodrecznika,
Zmijowca oraz olej rybi uzyskany ze $ledzia battyckiego i tran firmy Méllers. Wybor do badan
tak wielu olejéw o réznym sktadzie chemicznym triacylogliceroli i frakcji nieglicerolowej byt
dodatkowym utrudnieniem i interesujgcym aspektem w pracach Habilitantki. Analizujgc

stopien zamkniecia olejow w membranie wykazano zréznicowanie skutecznosci procesu w

zaleznosci od materiatu powlekajgcego. 7 testowanych membran najlepszymi okazaty si¢
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laktoza i maltodekstryna (okoto 70%). Przy czym stosunek membrany do rdzenia prowadzqcej
do uzyskania wysokiej efektywnoéci mikrokapsutkownia powinien wynosic co najmniej 2:1.
Cennym uzupetnieniem sq tu rezultaty badan dotyczgce wymiaréw kapsutkowanych czgstek
emulsji, méwigce o najwyiszej wydajnosci w przypadku oleju rzepakowego i rybiego, ktore
charakteryzujq sie najwiekszymi molekutami.

2. Kolejnym etapem realizowanym przez Habilitantke byto przeprowadzenie prac
zwiqzanych z badaniami struktury uzyskiwanych proszkéw lipidowych. Realizujgc te czesc
dr inz. Dorota Ogrodowska wykorzystata wyspecjalizowanq aparaturg mikroskopii
skanningowej i konfokalnej, ktéra pozwolita na szczegétowq ocene morfologii uzyskanych
preparatéw. Wykazata, podobnie jak przy parametrach wptywajgcych na efektywnosc
kapsutkowania, ze jakos¢ i ilos¢ materiatu zastosowanego do powlekania substancii
ttuszczowej ma wptyw na ksztatt i ewentualng mniejszq deformacje czqstek proszkow. Uznata
takze za bardzo korzystng kompozycje weglowodanowo-biatkowg dla membrany.
Habilitantka potwierdzita réwniez, ze metoda suszenia i zastosowana temperatura procesu
ma wptyw na ksztatt czastek powstajgcych proszkow.

3. Redlizacjq podjetego celu w pkt 3. byty badania nad wybranymi lipofilnymi
substancjami wystepujgcymi w olejach, ktére poddano mikrokapsutkowaniu. Habilitantka
redlizujgc ten etap skupita sie nad zmianami jakie wywotujg prowadzone procesy suszenia
rozpytowego i liofilizacji w zawartosci tokoferoli, steroli i skwalenu obecnych w
zakapsutkowanych olejach z amarantusa, dynii, wiesiotka, ogdérecznika, zmijowca i oleju
rybiego. Oleje te sq réwniez bogatym zrédtem polienowych kwaséw ttuszczowych z rodziny
n-6 i n-3, wainych z punktu widzenia ich fizjologicznych wtasciwosci. Podobnie jak przy
realizacji wczesniejszych etapéw badan nastepuje tu zbieznod¢ spostrzezen dotyczqcych
niekorzystnego wptywu metody kapsutkowania i temperatury suszenia rozpytowego na
ubytek substancji biologicznie czynnych. Jest ona nieréwnocenna dlia poszczegdinych
Zwiqzkéw, przy czym nalezny zwréci¢é uwage na budowe chemiczng, wtasciwosci i ich
wyjsciowq zawarto$¢ w kapsutkowanym oleju. Przeprowadzone wielokierunkowe badania sq
wazne, poniewaz te substancje w efekcie mogqg ksztattowac potencjat antyoksydacyjny
rdzenia kapsutki sktadajacej sie gtéwnie z polienowych kwaséw ttuszczowych.

4. Drinz. Dorota Ogrodowska kontynuujac prace eksperymentalne zwigzane z
jakosciq uzyskiwanych mikrokapsutek, potwierdzita wigkszg stabilnoSC zakapsutkowanych
olejow roslinnych w proszkach lipidowych, zalezng od zawartosci natywnych
antyoksydantéw. Zwrécita réwniez uwage na rodzaj membrany powlekajgcej rdzen oraz pH
emulsji poddanej procesowi. Dopetnieniem badan byty takze te, ktére dotyczyty oceny
sensorycznej uzyskanych proszkéw lipidowych z rdzeniem z oleju rybiego i przeprowadzone
proby zwigzane z jego modyfikacjq z uwagi na intensywnos¢ rybiego zapachu i smaku, a tym
samym mniejsze mozliwosci aplikacyjne w produkcji zywosci. Ocena wybranych 12

deskryptoréw byta interesujgca i pozwolita na wskazanie, ze odpowiedni dobdr kompozycii
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biatek ryzowych i serwatkowych membrany, a takze udziat w rdzeniu oleju z dyni bedzie
korzystnie wptywat na cechy organoleptyczne akceptowane przez potencjalnych
konsumentow.

Badania, ktére zrealizowata dr inz. Dorota Ogrodowska zostaty szczegdtowo opisane

w zebranych siedmiu publikacjach (Zat. 5) i oméwione w Autoreferacie zatgczonym do

dokumentaciji (Zat. 3). Przedstawione wyniki badan odpowiadajg postawionemu celowi.
Habilitantka rozpracowywata parametry przeprowadzanych procesdw, starajgc sie wyjasnic
wystepujgce zaleznosci, z uwagi na zastosowany preparat/preparaty w uzyskaniu membrany
i rdzenia mikrokapsutek, Szkoda, ze Habilitantka w swoim Autoreferacie a nastepnie w
Podsumowaniu nie uwypuklita, kitére z rezultatdw przez Nig uzyskanych sqg dla Nigj
najwazniejszym i nowatorskim osiggnieciem w odniesieniu do juz publikowanych badan w
tym zakresie.

Przeprowadzone badania oprécz wartosci poznawczych majg réwniez warto$¢
aplikacyjng. W przysztosci mozemy mie¢ wymierne korzysci z zastosowania tak uzyskiwanych
preparatéw, a wykorzystane w projektowaniu zywnosci funkcjonalnej mogg miec istotny
prozdrowotny wptyw na warto$¢ odzywczq, z uwagi na obecnos¢ unikalnych bioaktywnych
substanciji dla potencjalnych konsumentow.

Reasumujqgc stwierdzam, ze recenzowane osiggniecie naukowe, jest rezultatem
piecioletniej pracy i duzego zaangazowania dr inz. Doroty Ogrodowskiej w problematyke
zZwigzang z badaniami nad mikrokapsutkowaniem gtownie olejow roslinnych, a takze oceng
fizykochemiczng oraz sensoryczng otrzymanych proszkéw lipidowych. Pani Doktor w
przeprowadzonych pracach eksperymentalnych wykazata sie biegtoscig w opanowaniu
warsztatu analitycznego, wykorzystujgc do readlizacji zamierzonego celu odpowiedniej
aparatury do wytworzenia mikrokapsutek, najnowszych metod do badanh instrumentalnych i
nowoczesnych urzgdzen do analiz chemicznych. Biorgc pod uwage aktualny stan wiedzy
dotyczacy technologii uzyskiwania mikrokapsutek i badah nad zawartoscig sktadnikéw
bioaktywnych po ich uzyskiwaniu, nalezy stwierdzi¢, ze rezultaty przedstawione w osiggnieciu
naukowym poszerzajq wiedze nie tylko od strony poznawczej, ale réwniez co jest bardzo
wartosciowe — aplikacyjnej, w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienie.

Zgodnie z mojg opinig przedstawione osiggniecie naukowe spetnia kryteria stawiane

tego rodzaju opracowaniom i oceniam je pozytywnie.

4. Ocena dorobku naukowego Kandydatki, dziatalno$ci badawczej,
popularyzujgcej nauke, dydaktycznej, organizacyjnej i wspotpracy
miedzynarodowej Kandydatki

W oparciu o przedstawiony dorobek naukowy w Wykazie osiggnie¢ naukowych -

stanowigcych znaczny wktad w rozwoj okreslonej dyscypliny w Zatgczniku nr 4, stwierdzam, ze

Pani dr inz. Dorota Ogrodowska jest wspétautorkg 19 prac naukowych znajdujgcych sie w
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bazie Journal Citation Reports, przy czym 7 sposrdd nich wchodzi w sktad osiagniecia
naukowego, sq one réwniez umieszczone w czesci A wykazu ministerialnego. Sumaryczny IF
dla tych publikacji wynosi 49,713, a ocena ustanowiona przez Ministerstwo Nauki i Szkolnictwa
Wyzszego/ Ministerstwo Edukacii i Nauki przypisuje im 1207 punktow.

Pozostatych é prac opublikowano w polskich czasopismach usytuowanych w wykazie w

czesci B. W prawie 70% publikacii jest pierwszym autorem, a w wiekszosci pozostatych prac
(12), Habilitantka jest kolejnym w spisie wspotautorem wymienianym gtéwnie na 2 lub 3
miejscu.

Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora ukazato si¢ 6 prac Habilitantki i wniosty do
sumarycznej oceny dorobku naukowego 93 punkty.

Na swoim koncie publikacyjnym dr inz. Dorota Ogrodowska ma rowniez 2 rozdziaty w
monografiach spoza Listy MNISW / MEIN wydanych w 2015 i 2016 (Zat. 4, str. 4) oraz jest
wspottwércq jednego patentu o nr 216472.  Przedstawione w pracach wyniki zostaty
cytowane wg bazy Web of Science bez autocytowan 166 razy, dajgc tym samym wysoki
Indeks Hirscha = 7 (Zat. 3, str. 32--33).

Przedstawione dane bibliometryczne pokazujg rosngcq pozycje Habilitantki w
kregach naukowych oraz znaczeniu i zasiegu migdzynarodowym prowadzonych przez Niq
badan. Dodatkowym potwierdzeniem tego faktu sq juz wykonywane przez Panig Doktor w
ostatnich latach recenzje artykutéw do zagranicznych czasopism naukowych (Zat. 4, p.13.
str. 13. - 7 pozyciji).

Prezentacje na konferencijach swoich badahn w formie posterow Habilitantka
rozpoczeta juz przez doktoratem (14 pozycji), a potem je kontynuowata biorgc udziat w
licznych konferencjach, sesjach i seminariach w kraju i poza jego granicami (7 pozyciji).
7Jostato to udokumentowane w Zatgczniku 4. p. 7. str. 8 -11. Rezultaty prac
eksperymentalnych Pani Doktor przedstawiata rowniez w formie komunikatéw i referatu.

Do waznych zadan podejmowanych przez dr inz. Dorote Ogrodowskq nalezy takze
zaliczy¢ Jej aktywny udziat w 4 projektach naukowych realizowanych w latach 2009 — 2018,
przy czym w trzech z nich byta wykonawcq, a w jednym kierownikiem zadania badawczego
(Zat. 4, p.14, str.11-12). Habilitantka realizujgc prace eksperymentalne nawiqzuje wspotprace
z jednostkami swojego Uniwersytetu wykorzystujqc mozliwosci i ich potencjat badawczy.

Pani dr inz. Dorota Ogrodowska podczas swojej pracy zawodowej odbywata
krétkoterminowe staze naukowe w krajowych placéwkach - ORLEN, INTERTEK i SGGW oraz
trzykrotnie przebywata w Finlandii na Uniwersytecie w Turku (2 razy 3 miesiqce iraz 3
tygodnie), a takze w USA w Lebanon Valley College - Pensylwania (3 tygodnie) (Zat.4, p.11 i
14, str.12-14). Staze te byly realizowane w ramach uczestnictwa Uniwersytetu w programach
europejskich wspaotfinansowanych przez Unie Europejskq - Europejski Fundusz Spoteczny —

Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj, a takze w ramach projektu »Innowacyjna



7ywnosé wysokiej jako$ci dla zdrowia spoteczenstwa i zréwnowazonego rozwoju” jako
Program Rozwojowy Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie™.

Godna podkreélenia jest tu aktywno$¢ Habilitantki w pozyskiwaniu funduszy na staze,
przede wszystkim otwartos¢ i cheé nawigzywania kontaktéw, a w nastepstwie owocnej

wspétpracy z wizytowanymi osrodkami zagranicznymi, czego wymiemnym dowodem sq

wspdlnie prowadzone badania migedzy Uniwersytetem Warmifisko-Mazurskim i Uniwersytetem
w Turku.

Staze naukowe majq wiele pozytywnych stron w rozwoju naukowym Pani Doktor, na
ktérych nie tylko poszerza umiejetnosci badawcze, ale réwniez znaczqco wptywajg one na
podnoszenie kwalifikacji wykorzystywanych w edukaciji  studentow, w szczegolnosci
obcojezycznych uczgcych sig na Uniwersytecie w Olsztynie.

Swoje umiejetnoéci dydaktyczne i kwalifikacje analityczne Pani Doktor oprocz stazy
zagranicznych podnosita poprzez uczestnictiwo w wielu kursach i szkoleniach, gtéwnie z
zakresu analityki, organizowanych przez krojowe placéwki naukowe i edukacyjne (Zat.4,
.p.17, str.14).

Od 2007 roku dr inz. Dorota Ogrodowska ma réwniez do$wiadczenia we wspotpracy z
sektorem gospodarczym, dla ktérego wykonywata badania fizykochemiczne, jakosciowe, a
takze opracowywata receptury produktéw spozywczych. Wykonata takze jedng opinig
dotyczacqg innowacyjnosci  produktéw na bazie jabtka  czerwonomigzszowego.
Zleceniodawcami byty przedsiebiorstwa, ktore chetnie korzystajg z fachowej wiedzy i
warsztatu badawczego Habilitantki (Zat. 4, lll.p.2. str.15).

Od 2018 roku jest cztonkiem Polskiego Towarzystwa Technologow Zywnosci w
Oddziale Olsztyriskim.

Za swq dziatalnos¢ naukowq dr inz. Dorota Ogrodowska zostata w 2019 roku
wyrézniona indywidualng nagrodg JM Rektora UWM w Olsztynie oraz w trakcie studiow
doktoranckich byta beneficjentkg dwukrotnie stypendiéw programu ,DrINNO 1" oraz
,DIINNO 2" wspierajgcych budowe potencjatu spotecznego wysokiej klasy specialistow w
wojewodztwie warmihsko-mazurskim.

Przedstawiony do oceny pozostaty dorobek naukowy dr inz. Doroty Ogrodowskiej to
prace eksperymentalne ukierunkowane tematycznie. Ich motywem przewodnim sq badania
dotyczqce substancji bioaktywnych w nasionach dynii, amarantusa, aronii, a rezultaty
uzyskane z badan byty publikowane w czasopismach polskich i zagranicznych, a takze
prezentowane na konferencjach naukowych.

Cechq dorobku naukowego dr inz. Doroty Ogrodowskiej wartq podkreslenia jest
spéjnos¢ tematyczna prowadzonych badan wynikajgca z posiadanej wiedzy, doswiadczenia
i mozliwosci jej wykorzystania do wyspecjalizowanych dziatah technologicznych. O dalszych
planach dotyczacych badan, publikacii i wspdtpracy naukowej i dr inz. Dorota Ogrodowska

pisze w Zat. 3, pkt.S.



Wspdtpraca badawcza Pani Doktor z innymi jednostkami jest pozytywnq cechg
dorobku Habilitantki. Dotyczy gtéwnie realizowanych prac przy udziale jednostek rodzimego
Uniwersytetu Przyrodniczego, ale wykonywata takze badania wspotpracujge z Katedrg
Technologii i Oceny Zywnosci, Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, a

dotyczyty one sktadnikéw bioaktywnych w olejach roslinnych  zaliczanych  do

niekonwencjonalnych. Podczas trzymiesigcznego stazu w MTT Biotechnology and Food
Research w Finlandii badania réwniez zwiqzane byty z analitykg owocow aronii i nasion
amarantusa pod kgtem obecnosci kwaséw fenolowych.

Podsumowuijqgc te czes¢ osobowosci naukowej Habilitantki chciatabym podkreslic, ze
tematyka badan nie zaliczana do osiggnigcia naukowego posiada réwniez wartosci
poznawcze i utylitarne. Pokazuje mozliwosci Pani Doktor w kreowaniu wtasnych koncepcji w
pracy naukowej, umiejetnosci realizowania badah w zespotach naukowych oraz
doskonatego opanowania warsztatu  badawczego polegajgcego na doborze i
wykorzystaniu  narzedzi  technologicznych, nowoczesnych metod analitycznych i
instrumentalnych. Uzyskane rezultaty badan opublikowano w wielu artykutach, w uznanych
miedzynarodowych czasopismach naukowych, co potwierdzajq juz wczesniej omowione
wskazniki bibliometryczne.

Przedstawiona szczegdtowa dokumentacja dotyczqcq dziatalnosci dydaktycznej
Habilitantki (Zat.3, p.6.1, str. 29-30.) méwi o duzym zaangazowaniu wW procesie ksztatcenia
studentéw studiéw stacjonamych i niestacjonarnych na Wydziale Nauki o Zywnosci UWM w
Olsztynie. Zajecia realizowane przez Panig Doktor nalezg do technologicznych przedmiotow
podstawowych m.in. przetwérstwo nasion oleistych, technologia produktéw roslinnych,
zamrazalnictwo i przetwérstwo owocoéw i warzyw itp. Zajecia prowadzone sq w formie
éwiczeh laboratoryjnych i wyktadéw. Od 2019 roku ksztatci studentow w realizowanym
przedmiocie specjalnosci anglojezycznej Food Engineering, w ramach oferty edukacyjnej
UWM. Jest koordynatorem dwoch przedmiotéw wydziatowych oraz jednego realizowanego
na Wydziale Bioinzynierii Zywnosci. Posiadana szeroka wiedza i duza aktywno$¢ dydaktyczna
wskazuje na wszechstronno$¢ Habilitantki i potwierdza zdolnosci w ksztatceniu mtodziezy
akademickiej.

Natomiast szkoda, ze Pani Doktor do tej pory w tak niewielkim stopniu przekazuje jq w
dziataniach popularyzatorskich, promujgc rodzimy Wydziat tylko wéréd mtodziezy i dzieci.

W czasie swojego zatrudnienia na Uniwersytecie Habilitantka byta promotorem 11
prac inzynierskich i 4 magisterskich zrealizowanych na rodzimym Wydziale Nauki o Zywnosci.
Powierzanie prowadzenia prac dyplomowych dr inz. Dorocie Ogrodowskiej juz dowodzi Jej
samodzielnoéci w kreowaniu tematyki, organizowaniu badah oraz umiejetnosciami
wspotpracy z zespotami studentéw (Zat. 3. p.é.1, str. 29-31).

Ksztatcenie mtodych kadr to rowniez rola Pani Doktor jako promotora pomocniczego

w realizowanym przewodzie doktorskim pt." Zastosowanie pochodnych kwasow fenolowych
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do stabilizacji olejéw rodlinnych”, ktérej zakohczenie przewidywane jest na grudzien
biezgcego roku (Zat. 3, p.6.1, sir. 30).

W ramach obowigzkéw organizacyjnych w Katedrze i na Wydziale dr inz. Dorota
Ogrodowska jest cztonkiem Rady Katedry. Przez 4 lata byta cztonkiem zespotu ds.

zapewnienia jakosci ksztatcenia oraz pracowata w zespole ds. promocji rodzimego Wydziatu

(2016 - 2020). Jest cztonkiem Wydziatowej Komisji Rekrutacyjnej oraz Wydziatowej Komisji ds.
Wspotpracy Miedzynarodowej UWM w Olsztynie (Zat.3, p.6.2, str. 31).

Reasumujgc te cze$é stwierdzam, ze wykaz przedstawiony przez Habilitantke jest
odpowiedni i oceniam pozytywnie aktywnos¢ Habilitantki w/w obszarach. Jest
zaangazowana w proces dydaktyczny studentéw, wykonywanie pod Jej kierunkiem prac
dyplomowych, rola promotora pomocniczego wskazuje na znaczqcy potencjat Habilitantki
w przysztej, samodzielnej pracy badawczej

i edukacyjnej nierozerwalnie zwigzanej z rolg nauczyciela akademickiego.

5. Podsumowanie i wniosek kohcowy

Po zapoznaniu sie z petng dokumentaciq i przestudiowaniu przedtozonego dorobku
naukowego Pani dr inz. Doroty Ogrodowskiej sktadajacego sie z osiggniecia naukowego w
formie monotematycznego cyklu siedmiu publikacji pt.” Wptyw parametréw suszenia
rozpytowego i liofilizaciji oraz sktadu emulsji na wybrane cechy jakosciowe wyprodukowanych
lipidowych proszkéw spozywczych”, zestawu opublikowanych prac oraz innych osiggniec - w
zakresie aktywnosci naukowo-badawczej, dydaktycznej i organizacyjnej stwierdzam, ze
Habilitantka wykazata sie zdolnosciami i predyspozycjami do samodzielnej pracy naukowej,
umiejetnosciami wspétpracy w wigkszych grupach badawczych przy realizacji projektow
naukowych nie tylko w kraju, ale réwniez co jest bardzo cenne, poza jego granicami. Jest

réwniez zaangazowana w dydaktyke i prace organizacyjng na macierzystym Wydziale.

Przedstawiona powyzej ocena potwierdza, ze Pani Doktor spetnia kryteria formaine,
ktére upowazniajg mnie do wystgpienia z wnioskiem do Komisji ds. habilitacji powotanej przez
Rade Naukowq Dyscypliny Technologii zywnosci i zywienia, Wydziatu Nauki o Iywnosci
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie w sprawie nadania stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych i dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia,
zgodnie z art. 16 Ustawy z dnia 14 marca 2003 roku z pézniejszymi zmianami o stopniach
naukowych i tytule naukowym, z 2010 r. nr 182 (Dz. U. nr 65 poz. 595, ze zm. z 2005r. poz.164,
poz.1365 poz.1228,z 2011r. nr 84, poz. 455) o przeprowadzenie dalszych etapow
postepowania habilitacyjnego.

. \i\'a"\&o\ - y_s&'qo\xq,

Poznan, 1 wrzesnia 2022 .
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