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RECENZJA

osiggni¢¢ naukowo-badawczych, aktywnosci naukowej, dorobku dydaktycznego,
popularyzatorskiego i wspotpracy miedzynarodowej
dr inz. Doroty Ogrodowskiej
w zwigzku z postgpowaniem o nadanie stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych, w dyscyplinie technologia zywnosci 1 zywienia

Podstawa prawna opracowania recenzji

Recenzj¢ wykonano na podstawie Uchwaty nr 117/2022 Rady Naukowej Dyscypliny
technologia Zywnosci 1 Zywienia Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 1
lipca 2022 r., w sprawie powotania Komisji Habilitacyjnej w postgpowaniu w sprawie nadania
stopnia doktora habilitowanego dr inz. Dorocie Ogrodowskiej.

Oceny osiagni¢¢ dokonano zgodnie z art. 219 ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo
o szkolnictwie wyzszym i nauce (tekst jednolity Dz. U. 2022 r. poz. 574) na podstawie
otrzymanych dokumentdéw, zawierajacych dane wnioskodawcy, kopie dokumentu
potwierdzajacego uzyskanie stopnia doktora, autoreferatu prezentujacego dzialalnos¢
naukowo-badawcza, wykazu osiagnie¢ naukowych stanowigcych znaczacy wktad w rozwdj
dyscypliny technologia Zywnosci 1 Zywienia, kopii prac stanowigcych osiagniecie naukowe
wraz z o$wiadczeniami wspdlautoréw oraz wniosku Habilitantki o przeprowadzenie przewodu

habilitacyjnego.



Ogolne informacje o wyksztalceniu i przebiegu pracy zawodowej Habilitantki

Pani dr inz. Dorota Ogrodowska ukonczyla studia wyzsze na Wydziale Nauki
o Zywnosci UWM w Olsztynie w 2007 roku. Prace magisterska, zatytulowana: ,, Zastosowanie
wybranych piekarskich kultur starterowych do produkcji pieczywa pszennego o obnizonej
zawartosci gliadyny” wykonata pod kierunkiem prof. dr hab. Iwony Konopki. W 2007 roku
podjeta studia doktoranckie na Wydziale Nauki o Zywnosci UWM w Olsztynie. Stopief
naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia - przetworstwo
1 chemia surowcow roslinnych, uzyskata 19 grudnia 2011 roku, na podstawie ztozonej rozprawy
doktorskiej zatytutowanej: ,,Charakterystyka fizykochemiczna nasion amarantusa (Amarantus
cruentus) 1 produktow z nich otrzymanych”. Badania do pracy doktorskiej realizowata w
Katedrze Przetworstwa i Chemii Surowcéw Roslinnych UWM w Olsztynie, pod kierunkiem
prof. dr hab. inz. Ryszarda Zadernowskiego. W 2014 roku, w tej samej Katedrze, Pani Doktor
podjeta prace na stanowisku adiunkta, na ktérym to pracuje do chwili obecnej. Habilitantka w
trakcie swojej pracy wykazywata duza aktywnos$¢ naukowa, podejmujac wspdiprace z wieloma
jednostkami naukowymi w Polsce i za granica. Efektem tej wspotpracy byty liczne publikacje
w czasopismach o zasiggu krajowym i1 mi¢dzynarodowym. Swoje zainteresowania naukowe
koncentrowala wokét olejow roslinnych 1 towarzyszacych im substancji biologicznie
aktywnych. W szczego6lnosci badata mozliwos¢ wykorzystania procesu mikrokapsutkowania
olejow w celu poprawy ich stabilno$ci oksydacyjnej, zwiekszenia bezpieczenstwa zdrowotnego
1 mozliwo$ci aplikowania do produktéw spozywczych. Obecnie rozpoczela nowa Sciezke badan

nad ros$linnymi analogami migsa.

Ocena osiagni¢cia naukowego

Pani dr inz. Dorota Ogrodowska po raz pierwszy ubiega si¢ o nadane stopnia doktora
habilitowanego, a jako podstawg wniosku wskazuje osiggni¢cie naukowe, obejmujace cykl
siedmiu powigzanych tematycznie prac, ujetych pod wspdlnym tytutem: Wplyw parametrow
suszenia rogpylowego i liofilizacji oraz skladu emulsji na wybrane cechy jakosciowe
wyprodukowanych lipidowych proszkéw spoiywczych. Prace zostaty opublikowane w latach
2017-2022, w nastgpujacych czasopismach: La Rivista Italiana delle Sostanze Grasse (1praca),
Food and Bioprocess Technology (1 praca), CyTA-Journal of Food (1 praca), Polish Journal of
Food and Nutrition Sciences (1 praca), LWT - Food Science and Technology (1 praca), Journal

of Food Engineering (1 praca), Applied Sciences (1 praca).



Sumaryczny wspoétczynnik wpltywu (IF) publikacji sktadajacych si¢ na osiggnigcie
wynosi 19,932, natomiast sumaryczna liczba punktéw zgodnie z komunikatami MNiSW oraz
MEIiN wedlug roku publikacji wynosi 545 pkt. Prace stanowigce osiggni¢cie naukowe byly
cytowane wedlug Web of Science 54 razy (wedtug Scopus 56; stan na 10.09.2022 r.). Wszystkie
publikacje sktadajace si¢ na osiggniecie sg wieloautorskie (od 3 do 6 wspotautoréw), w 6 z nich
Habilitantka wystepuje jako pierwszy autor (O.1, 0.2, 0.3, 04, 0.5, O.7), w jednej jest drugim
autorem (0O.6). W badaniach przedstawionych w pracach skladajacych si¢ na osiggnigcie dr inz.
Dorota Ogrodowska petnita role wiodaca, ktéra polegata na opracowaniu koncepcji badan,
udziale w planowaniu eksperymentdéw, udziale w wykonaniu badan, opracowaniu wynikoéw
1 przygotowaniu manuskryptéw, co potwierdzili w stosownych o$wiadczeniach wspotautorzy
prac (Zat. nr 5). Rola wspétautorow obejmowata wspotudziat w planowaniu eksperymentdw,
przygotowaniu probek, wykonaniu wybranych analiz i zdje¢ proszkéw, interpretacji wynikow,
formutowaniu wnioskéw, przygotowaniu i nanoszeniu poprawek w manuskryptach.

Osiagnigcie naukowe poswiecone jest technologii mikrokapsutkowania olejow.
Habilitantka przeanalizowata wpltyw wybranych parametréw procesowych i sktadu emulsji na
efektywnos¢ kapsutkowania, ilo$¢ tluszczu powierzchniowego, podatnos¢ uzyskanych
proszkow na utlenianie, zawarto§¢ wybranych skladnikéw biologicznie aktywnych
w kapsutkach oraz wtasciwosci fizyczne 1 wybrane cechy sensoryczne sproszkowanych olejow.

Thuszcze s3 niezbednym elementem diety cztowieka. Szczegdlnie pozadane sa
nierafinowane oleje roslinne zasobne w NNKT oraz lipofilne zwigzki biologicznie aktywne
takie jak: tokole, karotenoidy, sterole, polifenole i skwalen, o udokumentowanym korzystnym
wplywie na organizm cztowieka. Badania naukowe dowodza, ze spozycie olejow roslinnych
ma istotne znaczenie w profilaktyce 1 leczeniu m.in. chorob uktadu krazenia, nadcisnienia,
otyloSci 1 cukrzycy. Wykorzystanie olejow w przemyslowej produkcji Zzywnos$ci jest
ograniczone ze wzgledu na ich matlg stabilno$¢ oksydacyjng oraz obecno$¢ skladnikow
termolabilnych np. steroli, ktore pod wpltywem wysokiej temperatury moga przeksztatcac si¢
w  oksysterole, wykazujace dzialanie mutagenne, kancerogenne, cytotoksyczne
1 immunosupresyjne. Dlatego celowe 1 uzasadnione s3 badania nad optymalizacja warunkow
mikrokapsutkowania thuszczow (w tym olejow roslinnych i nietrwatego oleju rybnego) w celu
wydtuzenia ich trwalo$ci, stabilnosci oksydacyjnej oraz zwigkszenia mozliwosci ich
zastosowanie w procesie produkcji zywnosci.

Habilitantka przedstawita cztery cele szczegd6towe badan zrealizowanych w ramach
osiggnigcia. Jako pierwszy cel wskazata ocen¢ parametrow procesowych i sktadu emulsji na

efektywnos¢ kapsutkowania, ilo$¢ tlhuszczu powierzchniowego i1 podatno$¢ proszkéw na
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utlenianie. Badania zaprezentowane w osiggni¢ciu dowodza, ze najwigkszg efektywnosé
kapsutkowania (90%) (publikacja 0.4) uzyskano dla oleju rzepakowego, stosujac
maltodekstryne jako materiat powlekajacy. Ten rodzaj matrycy okazat si¢ by¢ efektywniejszy
w poréwnaniu z natywng skrobig czy preparatami biatkowymi (publikacje O.5, O.7). Badania
dowiodty, ze efektywno$¢ kapsutkowania determinowana jest metoda suszenia. Habilitantka
wykazata, Zze zastosowanie suszenia rozpylowego zwigksza efektywnos$é kapsutkowania
olejow, a proszki uzyskane ta metoda suszenia, cechuja si¢ mniejsza zawartoscig
thuszczu powierzchniowego oraz wickszg stabilnoscig oksydacyjng w porownaniu do
proszkéw liofilizowanych (publikacje O.1, 0.2, 0.3, O.4). Duze znaczenia w procesie
kapsutkowania ma takze stosunek masowy rdzenia (oleju) do matrycy. Lepsze efekty
kapsutkowania i mniejszg zawarto$¢ thuszczu powierzchniowego uzyskuje si¢ gdy stosunek
matrycy do rdzenia wynosi 2:1 (0.1, 0.2, 0.3, 0.4, O.7). Zmniejszenie udzialu matrycy w
stosunku do oleju w emulsji (1:1) skutkowato obnizeniem efektywnosci procesu (0.5, O.6).
Lepsze rezultaty czyli wigkszg efektywnos¢ kapsutkowania i mniejsza zawarto$¢ thuszczu
powierzchniowego oraz wigksza stabilnos$¢ oksydacyjng uzyskano stosujac wyzsze pH emulsji
(3 vs. 6,5 oraz 8). Na stabilno$¢ oksydacyjng stymulujagco wpltywato zastosowanie
jednostopniowej homogenizacji emulsji oraz zastosowanie weglowodanéw (maltodekstryny,
trehalozy) w powltokach olejow (O.7).

Kolejnym celem pracy byta ocena wpltywu parametréw procesu kapsutkowania 1 sktadu
emulsji na wybrane cechy fizyczne proszkoéw. Habilitantka dowiodta, Ze sublimacyjne suszenie
proszkow (O.1) oraz wprowadzenie do powtok laktozy (O.7) sprzyja uzyskaniu produktow
o mniejsze] wilgotnosci, co moze korzystnie wplywaé¢ na ich stabilnos¢ w czasie
przechowywania. Odpowiednio zaplanowane eksperymenty pozwolity dowies¢, ze wyzsza
temperatura procesu suszenia rozpytowego (180°C vs. 130°C), dodatkowa homogenizacja oraz
wzrost pH emulsji wptywaja na uzyskanie proszkoéw o mniejszych wymiarach czastek. Z kolei
czastki o wigkszej porowatosci 1 jednocze$nie mniejszej stabilnosci oksydacyjnej uzyskano
stosujgc mniejszy stosunek powtoki do rdzenia w emulsji (1:1) (O.6) oraz wprowadzajac do
powtoki biatka serwatkowe (WPC) lub stonecznikowe. Barwa sproszkowanych olejow zalezy
w gldwnej mierze od rodzaju komponentow wprowadzonych do emulsji oraz zastosowanej
metody suszenia. Suszenie rozpytowe sprzyja uzyskaniu jasniejszych proszkow, cechujacych
si¢ mniej intensywng barwg zotta i1 zielong w poroéwnaniu z proszkami liofilizowanymi (O.2).

Wyniki badan prezentowane w osiggnigciu pozwalaja réwniez oceni¢ wpltyw
parametrow procesowych i sktadu emulsji na wybrane sktadniki biologicznie aktywne obecne

w olejach. Habilitantka dowiodla, Ze proces homogenizacji emulsji przed suszeniem nie
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wplywa znaczgco na zawartos¢ tokoferoli, powoduje natomiast degradacje skwalenu i steroli.
Dlatego w procesie kapsutkowania olejow zasobnych w skwalen nie powinno stosowac si¢
homogenizacji, a proces suszenia rozpylowego powinno prowadzi¢ si¢ stosujac nizsze
temperatury powietrza suszacego. W przypadku tokoferoli na ogét mniejsze straty odnotowano
stosujgc suszenie liofilizacyjne w porownaniu do suszenia rozpylowego, jednak wyjatek
stanowit olej z nasion dyni, dla ktorego zaobserwowano odwrotng zalezno$¢. W przypadku
steroli nie stwierdzono jednoznacznie, ktéra metoda suszenia daje mniejsze straty, poniewaz
kapsutkujgc rézne surowce uzyskano odmienne rezultaty. Zastosowanie wyzszej temperatury
suszenia emulsji (130°C vs. 180°C) wptywa na obnizenie zawartosci steroli w proszkach.
Podsumowujac oceng, przedstawionego jako osiggnigcie naukowe cyklu publikacji
stwierdzam, ze prezentowane w nich wyniki badan znaczaco poszerzaja wiedze z zakresu
optymalizacji parametroéw kapsutkowania ttuszczéw, a tym samym stanowia znaczny wklad
w rozwoj dyscypliny technologia ZywnosSci i Zywienia. Habilitantka odpowiednio planujac
i realizujgc zadania badawcze w ramach osiggniecia wykazala, ze posiada duza wiedzg

1 umiejetnosci niezbedne do samodzielnej pracy naukowe;.

Ocena dorobku naukowego

Zgodnie z danymi przedstawionymi w autoreferacie catkowity dorobek naukowy Pani
dr inz. Doroty Ogrodowskiej wraz z 7 pracami stanowigcymi osiggni¢cie naukowe obejmuje
29 oryginalnych prac twérczych (w tabeli 4 na str. 32 (Zalacznik 3) blednie zsumowano
pozycje 8-21 — zamiast 23 powinny by¢ 22 pozycje; w pozycjach 13. 1 14. blad w nazwie
czasopisma - zamiast ,,Nutritional” — ,Nutrition””). W czasopismach z listy JCR Habilitantka
opublikowata 18 prac, a w czasopismach spoza listy JCR 11 prac. Dodatkowo Pani doktor jest
autorem 2 rozdziatéw w monografiach. Sumaryczny IF opublikowanych prac wynosi 49,713
(z wyltaczeniem prac skladajacych si¢ na osiggnigcie [F=34,742 pkt), natomiast liczba punktow
publikacyjnych zgodnie z punktacjg MNiSW jest rowna 1207 pkt (wylaczajac osiagniecie 662
pkt). Liczba cytowan wg bazy Web of Science na dzien 10.09.2022 r. wynosi 214 (wedlug
Scopus 234), a Index Hirscha wedtug Web of Science i Scopus jest rowny 8 .

Po uzyskaniu stopnia doktora Habilitantka znaczaco powigkszyla swdj dorobek
publikacyjny. Lacznie z artykutami sktadajagcymi si¢ na osiggnigcie opublikowata 23 prace,
z ktorych zdecydowana wigkszos¢ (15 pozycji) to artykuty opublikowane w czasopismach z
bazy JCR. Wérod pozostatych prac znajduje si¢ 6 publikacji, ktore ukazaty sie w czasopismach
spoza listy JCR i1 2 rozdzialy w monografiach. Habilitantka jest autorka 19 doniesien

naukowych na konferencje krajowe i miedzynarodowe (w tym 5 po doktoracie) (Zatacznik 4).
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Wykonata 7 recenzji prac naukowych dla czasopism o zasiegu migdzynarodowym. Jest
wspotautorka jednego patentu.

Pani doktor byla kierownikiem jednego projektu badawczego, finansowanego przez
NCN oraz wykonawcg w 3 projektach finansowanych przez KBN i NCN. W ramach
wspotpracy prowadzonej z University of Turku w Finlandii, realizowata badania do projektu
finansowanego przez Finska Akademi¢ Nauk.

Obecnie Habilitantka koncentruje swoje zainteresowania naukowe na badaniach
dotyczacych mozliwosci aplikowania kapsulek oleju rybnego i Inianego do matrycy réznych
srodkow  spozywczych. Pani doktor kontynuuje wspotprace z jednostka finska,
a potwierdzeniem tej wspdlpracy jest najnowsza publikacja w czasopismie Molecules
(Damerau i1 wsp., 2022). Ze wzgledu na date ukazania si¢ (maj 2022) pozycja ta nie zostata
ujeta w ocenianym dorobku, podobnie jak publikacja w czasopiSmie Food Chemistry
(Mikotajczak i wsp., 2022), opublikowana (on-line) w czerwcu 2022 r.

Podsumowujac, dorobek naukowy Pani dr inz. Doroty Ogrodowskiej oceniam
bardzo pozytywnie. Habilitantka wykazala si¢ duzym zaangazowaniem we wspolprace
z jednostkami naukowymi w kraju i za granicq a efektem tej wspolpracy sq wyniki badan
opublikowane w renomowanych czasopismach o zasi¢ggu miedzynarodowym. Warto$¢

dorobku naukowego Habilitantki potwierdzaja wysokie wskazniki naukometryczne.

Staze w zagranicznych i krajowych osrodkach badawczych oraz wspolpraca z

jednostkami naukowymi

Habilitantka juz w trakcie realizacji pracy doktorskiej podejmowata wspotprace
z krajowymi 1 zagranicznymi jednostkami naukowymi. Wspdlpracowata m.in. z Zaktadem
Oceny Jako$ci Zywnosci, Katedry Technologii i Oceny Zywnosci, SGGW w Warszawie, a
efektem tej wspolpracy byty trzy publikacje w czasopismach o zasiggu mig¢dzynarodowym
(Zatacznik 4: A 4.2, B 4.9, B 4.10). W roku 2008 zrealizowala trzymiesigczng praktyke w MTT
Biotechnology and Food Research w Finlandii, a jej wynikiem byta publikacja w czasopismie
z bazy JCR (Zalacznik 4: B 4.8). W latach 2009-2010 odbyta dwa jednomiesigczne staze
w laboratoriach firm: Orlen Laboratorium Sp. z 0.0. w Ptocku oraz Intertek Poland Sp. z o.0.
w Helenowie Lucienskim. Juz jako pracownik Katedry Przetworstwa i Chemii Surowcow
Roslinnych wspotpracowata z Katedrag Genetyki, Hodowli 1 Biotechnologii Roslin SGGW
w Warszawie oraz Department of Biochemistry and Food Chemistry, University of Turku,

w Finlandii. W roku 2019 odbyla trzymiesi¢czny staz w University of Turku, a wspotpraca



z finska jednostka zaowocowata dwoma publikacjami (O.5 i O.6), wchodzacymi w skiad
ocenianego osiagni¢cia naukowego. Habilitantka realizowata badania rowniez we wspoipracy
z rodzimymi jednostkami w tym: Katedrg Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscig oraz Katedrg
Inzynierii, Aparatury Procesowej i Biotechnologii Zywno$ci, Wydziatu Nauki o Zywnosci
UWM w Olsztynie. W 2021 roku bedac na trzytygodniowym stazu naukowo-dydaktycznym w
Lebanon Valley College (Pennsylvania, USA) nawigzala wspotprace, w ramach ktorej podjeta

nowy watek badawczy zwigzany z roslinnymi analogami migsa.

Ocena dzialalnos$ci dydaktycznej, popularyzatorskiej oraz wspélpracy z otoczeniem
gospodarczym

Pani dr inz. Dorota Ogrodowska realizuje zajg¢cia dydaktyczne na studiach pierwszego
i drugiego stopnia (stacjonarnych i niestacjonarnych) oraz studiach doktoranckich w pelnym

wymiarze godzin (240 godz./rok). Na kierunku Technologia zywno$ci i zywienia cztowieka

(studia inzynierskie) prowadzi zajecia z przedmiotow: technologia zagospodarowania

odpadow powstajgcych w przetworstwie Zywnosci pochodzenia roslinnego, zamrazalnictwo
i przetworstwo owocow i warzyw, przetworstwo nasion oleistych, technologia Zywnosci —

technologia produktow roslinnych. Na kierunku Gastronomia - sztuka kulinarna (studia

inzynierskie) realizuje zajg¢cia z: towaroznawstwa produktow pochodzenia roslinnego,; a na

kierunku InZynieria przetwdrstwa zywnosci (studia inzynierskie) z przetworstwa surowcow

biatkowych,  przetworstwa  surowcow  tluszczowych,  przetworstwa — SUrowcow
weglowodanowych. Na drugim stopniu studiow prowadzi zajecia z przedmiotu wybrane
technologie produkcji Zzywnosci pochodzenia roslinnego, a na studiach doktoranckich realizuje
przedmiot: postep w technologii surowcow i produktow pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
Dla studentéw specjalnosci anglojezycznej Food Engineering Habilitantka wspotprowadzi
zajecia w jezyku angielskim (7rends in food science and in processing technology). Pani doktor
byta promotorem 4 prac magisterskich i 11 prac inzynierskich, a obecnie jest promotorem
pomocniczym w przewodzie doktorskim. Swoje umiejetnosci i kompetencje dydaktyczne stale
podnosita biorgc udzial w kursach (trzyletnim kursie pedagogicznym, kursie jezyka
angielskiego w zakresie fechnologii Zywnosci), szkoleniach 1 wyktadach oraz realizujac trzy,
trzytygodniowe staze naukowo-dydaktyczne: w SGGW w Warszawie, University of Turku oraz
w Lebanon Valley College w Pennsylvanii.

W ramach dziatalno$ci organizacyjnej Habilitantka byla cztonkiem Rady rodzimej
Katedry, oraz zespotow ds. zapewnienia jakosci ksztalcenia i ds. promocji Wydziatu Nauki

o Zywnoéci, UWM w Olszynie. Obecnie jest cztonkiem Wydziatowej Komisji Rekrutacyjnej



oraz Wydzialowej Komisji ds. Wspodtpracy Miedzynarodowej Wydzialu Nauki o Zywnosci,
UWM w Olsztynie. Od 2018 roku Pani doktor jest cztonkiem Polskiego Towarzystwa
Technologdéw Zywnosci.

Habilitantka udzielata si¢ réwniez na polu popularyzacji nauki, biorgc udziat w dniach
otwartych dla uczelni zorganizowanych w Liceum Ogodlnoksztatlcagcym w Ostrodzie,
organizujac pokazy i eksperymenty w ramach Olsztynskich Dni Nauki i Sztuki oraz
przygotowujac we wspotpracy z Uniwersytetem Dzieci cykl zaje¢ z zakresu ,,Chemii
kosmetycznej”.

Pani doktor Dorota Ogrodowska aktywnie wspotpracuje z otoczeniem gospodarczym.
Na zlecenie firmy Szartat M 1 W Lenkiewicz Sp. j. zrealizowala badania produktow z nasion
amarantusa oraz wykonata badania wtasciwosci fizykochemicznych nasion dyni beztupinowe;.
W ramach wspotpracy z firma EKO-Vit Sp. z.0.0. opracowala proces wytwarzania napoju
wzbogaconego mikrokapsutkami oleju bogatego w kwasy Omega. Dla firmy Zentis Sp. z o.0.
oraz firmy Green Meat Sp. z 0.0. opracowala odpowiednio receptury produktow weganskich
oraz ro$linnych analogéw mig¢sa. Na zlecenie firmy Tymbark-MWS Sp. z 0.0. Sp. j. opracowata
opini¢ o innowacyjnosci inwestycji.

Whioski koncowe

Na podstawie dokonanej oceny dorobku naukowego Habilitantki, w tym wydzielonego
cyklu powigzanych tematycznie publikacji, stanowigcych osiggnigcie naukowe oraz dorobku
dydaktycznego, organizacyjnego, dzialan na rzecz popularyzacji nauki oraz wspotpracy
z otoczeniem gospodarczym stwierdzam, ze dr inz. Dorota Ogrodowska spetnia wymagania do
nadania jej stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie
technologia zywnosci 1 zywienia, okreslone w art. 219 ust. 1 pkt 2. 1 3. Ustawy z dnia 20 lipca
2018 roku (tekst jednolity Dz. U. 2022 r. poz. 574). Jej dorobek naukowy stanowi istotny wktad
w rozw0j dyscypliny technologia Zywnosci 1 zywienia.

Zwracam si¢ wigc do Rady Naukowej Dyscypliny technologia zywnosci 1 zywienia
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie o dopuszczenie Habilitantki do dalszych

etapow postepowania habilitacyjnego.



