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Recenzja
osiagniecia, dorobku naukowego, dydaktyeznego i organizacyjnego przygotowana
na potrzeby postepowania w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
dr Magdalenie Annie Olszewskiej w dziedzinie nauki rolnicze, w dyscyplinie
technologia zywnosci i Zywienia.

1. Informacje o Kandydatce i przebieg kariery zawodowej

Pani dr Magdalena Anna Olszewska jest absolwentka Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie. Studia wyzsze ukonczyta w 2008 roku na Wydziale
Biologii, kierunek Biotechnologia. W latach 2008-2012 byta uczestnikiem studiéw
doktoranckich na Wydziale Nauki o Zywnosci. W trakcie trwania studiow
doktoranckich w 2010 roku zostata zatrudniona na etacie asystenta w Katedrze
Mikrobiologii Przemystowej i Zywnos$ci (Wydzial Nauki o Zywnosci, Uniwersytet
Warminsko-Mazurski). Stopien doktora nauk rolniczych uzyskala w dniu 9
listopada 2012 roku na Wydziale Nauki o Zywnosci, Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego. Od dnia 1 pazdziernika 2013 roku dr Magdalena Anna Olszewska
zostala zatrudniona na etacie adiunkta w dotychczasowej jednostce organizacyjnej,
gdzie pracuje do chwili obecne;j.
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Podczas zatrudnienia odbyta 3 staze w jednostkach zagranicznych. Od 1-09-215r.
do 1-03-2016r. dr Magdalena Anna Olszewska przebywata jako naukowiec
wizytujacy w Center of Food Safety, University of Georgia, Georgia Stany
Zjednoczone Ameryki. Pobyt ten byl finansowany w ramach uzyskanego przez
kandydatke stypendium Fundacji Kos$ciuszkowskiej. Drugi staz naukowy
Kandydatka odbyta w University of Porto, Porto, Portugalia (1.10.218-31.12.2018)
w Laboratory for Process Engineering, Environment, Biotechnology and Energy.
Natomiast od 1-10-2019r. do 30-11-2021r. pani dr Magdalena Anna Olszewska
przebywata ponownie w Center of Food Safety, University of Georgia, Georgia
Stany Zjednoczone Ameryki tym razem jako stypendystka Fulbrighta. Ponadto
Kandydatka odbyta 3 krétkie wizyty naukowe zagraniczne: 2 wizyty w University of
Bergen w Norwegii oraz 1 wizytg¢ Hochschule Offenberg w Niemczech oraz 1 wizyte
naukowa w oérodku krajowym w SGGW w Warszawie w zakladzie Higieny 1
Zarzadzania Jakoscig Zywnosci.

Zainteresowania naukowe Kandydatki koncentrujg si¢ na biofilmach bakterii w
$rodowisku zywnoscei i w §rodowisku produkeji zywnosci.

. Osiggniecie naukowe

Osiagnieciem naukowym, o ktérym mowa w art. 219 ust. 1 pkt. 2. Ustawy z dnia
20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. 2022r. poz. 574 z
pozn. zm.) jest cykl monotematycznych publikacji. Na osiggniecie zatytutowane
..Czynniki wplywajace na oporno$¢ biofilmu bakteryjnego i efektywna dezynfekeje
srodowiska produkcji zywnosci” sktada si¢ 5 publikacji opublikowanych w
periodykach anglojezycznych, w latach 2016 — 2021: Food Control, Journal of
Applied Microbiology, International Journal of Food Science and Technology,
Journal of Food Sfety i Frontiers in Microbiology. Wspélczynniki oddziatywana
Impact Factor zgodnie z rokiem opublikowania powyzszych czasopism wynosza
odpowiednio: 3,496; 3,066; 2,773; 1,133 i 5,640 (sumarycznie 16,108). Sg to dobre
i bardzo dobre wspoiczynniki oddziatywania wymienionych czasopism. Sumaryczna
liczba punktéw ministerialnych przypisanych czasopismom zgodnie z rokiem
opublikowania wynosi 320. Publikacje sktadajace si¢ na osiggniecie naukowe byly
cytowane 42 razy. W 4 z 5 prac Pani dr Magdalena Olszewska jest autorem
korespondencyjnym. We wszystkich pracach deklaruje swéj dominujacy udziat co
ma przelozenie na udziat procentowy w publikacjach od 70 do 85% co daje srednio
77%. We wszystkich pracach Kandydatka deklaruje opracowanie koncepcji (obok
wykonawstwa badan, napisania manuskryptu) co swiadczy o jej wiodgcym udziale
w przedstawionych badaniach.

Zagadnienia tworzenia biofilméw w $rodowisku produkcji zywnosci i w samej
zywnosci sa bardzo wazne z punktu widzenia zar6wno konsumenta jak i producenta.
Wiadomo, ze bakterie zdoine do autoagregacji znacznie fatwiej adheruja do
powierzchni w $rodowisku tworzac wielokomérkowe skupiska bakterii zwane
biofilmami. Struktury biofilmu moga by¢ homogenne czyli skladajace sie z
monokultury lub heterogenne skladajace si¢ z réznych gatunkéw np. bakierii a nawet



bakterii z udzialem drozdzy. Komérki mikroorganizmoéw zorganizowane w
powyzsze struktury wykazujg znacznie wyzsza opornos¢ na srodki dezynfekcyjne co
wynika miedzy innymi z dodatkowych matryc polimerowych wytwarzanych przez
mikroorganizmy obecne w biofilmie np. egzoplisacharydy (EPS).

W przedstawionych pracach stanowigcych osiagniecie naukowe opisane sa
biofilmy homogenne tworzone przez bakterie Listertia monocytogenes oraz biofilmy
heterogenne tworzone przez bakterie Listertia monocytogenes 1 Lactobacillus spp. 1
ich wrazliwos$¢ na $rodki dezynfekcyjne. Wybor bakterii Listertia monocytogenes do
badan wydaje sie trafiony ze wzgledu na ciagly wzrost zachorowan ludzi
spowodowanych tymi bakteriami. Wg danych Panstwowego Zakladu lligieny w
Polsce do 31 wrzesnia 2022 roku odnotowano 81 zdiagnozowanych przypadkow
zoonozy spowodowanej przez bakterie Listeria monocytogenes. W roku 2021 tych
przypadkéw bylo 116 a w 2019r. - 58. Zatem, wida¢ wyrazny trend wzrostowy.
Natomiast wg. raportu Europejskiego Urzedu do spraw Bezpieczenstwa Zywnosci
(EFSA) 22017 r. wynika, ze zakazenia bakteriami Listeria spp. zajmuja pigte miejsce
wérdd najczeseiej odnotowywanych przypadkow zoonoz w Europie.

Bardzo ciekawym watkiem osiggniecia naukowego prezentowanego przez
Kandydatke jest wigczenie bo badan bakterii Lactobacillus spp. o statusie GRAS
(generally recognized as safety), ktore z kolei sa przeciwienstwem L.monocytogenes.

W pierwszej publikacji cyklu Kandydatka bada wplyw czynnikow
srodowiskowych takich jak: temperatura tworzenia biofilmu - 15 i 37 °C oraz srodki
dezynfekcyjne: Vesphene®llse (pochodne fenolowe), FS Formula 12167™
(chlorowodorek sodu), Micronex® (chlorek didecylodimetyloamoniowy — DDAC),
Fit-L. Antibacterial Produce Cleaner (kwas lewulinowy, dodecylosiarczan sodu -
SDS) oraz Zep-amine A™ (chlorki n-alkilu (60%C14, 30%C16, 5%C12, 5%C18)
dimetylobenzyloamoniowe;  chlorki n-alkilu (68% Cl12, 32% Cl14)
dimetyloetylobenzyloamoniowe) — czwartorzedowe zwigzki amoniowe QACs. W
wyniku przeprowadzonych badan wykazano, ze temperatura tworzenia biofilmu ma
znaczenie w jego interakcji ze srodkiem dezynfekcyjnym. Komorki bakterii Listeria,
ktore formowatly biofilm w temperaturze 15°C byly bardziej oporne na dziatanie
srodkow dezynfekcyjnych. Dodatkowo w takich biofilmach po zastosowaniu sub-
uzytkowych stezen dezynfektantow identyfikowano wyzszy odsetek komorek
uszkodzonych subletalnie niz w biofilmach formowanych w temperaturze 37°C.
Ponadto, zaobserwowano zwigkszong opornos¢ biofilmu na wielokrotne dziatanie
srodkami dezynfekcyjnymi. W analizie CLSM stwierdzono, uszkodzenia
zewnetrznych bton komoérkowych przez dziatanie srodkéw QACs oraz pochodnych
fenolowych w powierzchniowych warstwach biofilmu. Komoérki w glebszych
warstwach biofilmu pozostawaty nienaruszone.

W drugiej i trzeciej publikacji kandydatka przedstawia wyniki badan dotyczacych
odziatywania badanych $rodkéw dezynfekcyjnych na bakterie nalezace do
dotychczasowego rodzaju Lactobacililus oraz etanolu 1 kwasu octowego.
Zatosowane w badanich szczepy: Lactobacillus plantarum G1, Lactobacillus
plantarum B1, Lactobacillus brevis S1 i Lactobacillus paracasei W1 sa kulturami
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bakterii izolowanymi ze S$rodowiska. Izolaty poddawano dzialaniu $rodkow



dezynfekujacych zaréwno w formie hodowli planktonicznych jak i w formie
wytworzonych biofilméw. Dezynfektanty znacznie efektywniej inaktywowaly
komorki bakterii kwasu mlekowego (LAB) w formie planktonicznej niz komorki
bedace skladnikiem biofilmu. Wynik nie jest zaskakujgcy, niemniej w pracy
wykazano zréznicowanie wrazliwosci na dezynfektanty w pomigdzy szczepami
LAB. Izolaty, L. plantarum B1 i L. brevis S1, wykazaly wigksza réznice migdzy
komorkami biofilmu i planktonicznymi w odpowiedzi na QACs, a L. plantarum B1
wykazat istotnie mniejsza wrazliwo$¢ na QACs gdy pochodzil z biofilmu - poziom
redukcji komoérek biofilmu wynosit 2,3 jednostek logarytmicznych a komorek
planktonicznych 5,1 jednostek logarytmicznych. Cenne sg spostrzezenia Autor6w
publikacji w kwestii zréznicowanego dziatania pochodnych chloru i QACs na
biofilmu LAB. Liczne komoérki martwe w biofilmach stwierdzono w przypadku
traktowania biofilmu QACs oraz mniej liczne komérki zywe w glebszych warstwach
biofilméw. Natomiast dziatanie pochodnych chloru na biofilmy LAB powodowat
odrywanie sie komérek ze struktury biofilmu. Zastosowane w badaniach stezenia i
czas dzialania nie powodowaly $mierci komérek. W przypadku badan dotyczacych
destrukcyjnego dziatania na biofilmy LAB (L. plantarum B1 i L. paracasei W1)
etanolu i kwasu octowego, stwierdzono, ze w przypadku etanolu osiagnigto efekt
u$miercania komérek planktonicznych i formie biofilmu tylko w najwyzszym
zastosowanym stezeniu — 40%. W przypadku dziatania kwasu octowego efekt
redukcji zywotnoéci komoérek LAB stwierdzono tylko w przypadku szczepu L.
paracasei W1.

W czwartej publikacji cyklu badano biofilim tworzony w rektorze CDC na
powierzchni tzw. kuponéw z tworzywa sztucznego. Autorzy skupili si¢ na interakeji
Lactobacillus—Listeria oraz na zywotnosci tych mikroorganizméw. Zastosowany
system CDC pozwala na przyblizone odwzorowanie Srodowiska przetworstwa
zywnosci. Wykazano istotny wplyw interakcji miedzygatunkowych na witalno$¢
bakterii, a szczegélnie Listeria, pomimo, ze ostateczny poziom kolonizacji byl
podobny zaréwno w mono- jak i kokulturze przyjmujac 6,5 i 7.0 log komérek/ml
odpowiednio dla Lb. plantarum i L. innocua. Natomiast pordwnujac krzywe
liczebnosci mikroorganizméw Kandydatka zwraca uwage na opézniony wzrost
Listeria spp. co sugeruje, ze mikroorganizm przechodzi przez faz¢ stanu
przejsciowego tzn. jest zywy ale nie ro$nie na pozywkach stalych. Efekt ten obecny
byl réwniez si¢ gdy wprowadzono do srodowiska pochodne chloru, natomiast
poglebit si¢ gdy w srodowisku obecny byt dodatkowo inny szczep bakterii, w tym
przypadku Lactobacillus plantarum. Ponadto, zauwazono zmiany morfologiczne
komorek do form kokoidalnych.

W Dpiagtej publikacji cyklu przedstawionego jako osiggnigcie Autorzy
charakteryzuja strukture biofilméw binarnych utworzonych przez pary Listeria
monocytogenes i Lactobacillus spp. Z grupy bakterii pateczek kwasu mlekowego
wybrano 3 gatunki: L. fermentum (Lf), L. bavaricus (Lb) i L. plantarum (Lp). 1 tutaj
stwierdzono, ze istotny jesli chodzi o przezywalnosé bakterii w biofilmie jest gatunek
LAB. Przyktadowo, w binarnych biofilmach L. monoctogenes i L. plantraum liczba
komérek L. monocytogenes byla porénywalna z tymi w biofilmie jednogatunkowym.



Gdy bilfilm L. monocytogenes formowany byl w obecnosci L. ferementum liczebnos¢
tych pierwszych obnizata sie na korzys$¢ bakterii mlekowych. Wykazano réwniez,
silne wspotzawodnictwo pomiedzy kulturami tworzacymi biofilm. Ciekawe sa
badania dotyczace struktury biofiiméw. Wykazano, ze w zaleznosci od szczepu L.
monocytogenes spotecznosci biofilmu binarnego réznily si¢ pod wzgledem
organizacji komoérek, gdyz raz mialy znacznie zwigkszong powierzchni¢ jak w
przypadku Lm7-Lf, innym razem zwartg struktur¢ jak w biofilmie LmC-Lf.
Stwierdzono, ze dolno$é¢ LAB do wytwarzania matryc biatkowych moze stanowié
dodatkowa ochrong dla Listeria monocytogenes przed chlorowymi pochodnymi
stosowanymi jako dezynfektanty.

Podsumowujgc, stwierdzam, ze przedstawiony do oceny cykl publikacji jest
wypelni oryginalny, wnosi nowe wartosci do nauki w dyscyplinie technologia
zywnoSci i Zywienie w dziedzinie nauk rolniczych. Osiggnigcie naukowe
przedstawione przez dr Magdalen¢ Ann¢ Olszewska spelia kryteria Ustawy z
dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. 2022r. poz.
574 z pézn. zm.).

. Ocena dorobku naukowego

Catkowity dorobek naukowy Kandydatki obejmuje 32 artykuly naukowe z czego
27 sg to prace opublikowane w czasopismach z listy JCR. Ponadto, w dorobku sg
réwniez 2 rozdzialy w monografiach, 4 artykuly opublikowane w recenzowanych
materiatach pokonferencyjnych, 47 komunikatéw naukowych (posteréw i referatow)
z czego 29 zostalo osobiscie zaprezentowanych przez dr Magdaleng Anng
Olszewska. Kandydatka wygtosila rowniez 6 wyktadéw na zaproszenie. W dorobku
Kandydatki nie ma patentow, ktore wzbogacityby dorobek o aspekty aplikacyjne.

Dorobek publikacyjny Kandydatki zostal w znaczacy sposob powigkszony od
uzyskania ostatniego awansu czyli uzyskania stopnia doktora. Wspélezynniki
bibliometryczne charakteryzujace dorobek naukowy Kandydatki ksztaltuja sig
nastepujgco - wg bazy Web of Science: liczba cytowan wg 218 (35 autocytowan),
indeks Hirsha 8; wg bazy Scopus: liczba cytowan 256, indeks Hirsha 9. Sa to
wspolczynniki §wiadczace o dostrzezeniu tych prac w $rodowisku naukowym.
Catkowity Impact Factor czasopism, w ktorych Kandydatka publikowala swoje
prace to 62,685, a suma punktéw ministerialnych catego dorobku wynosi 1945.

Po otrzymaniu stopnia doktora dr Magdalena A. Olszewska brata udzial w 4
projektach krajowych i zagranicznych jako wykonawca, w 1 projekcie pehnilta
funkcje kierownika. Obecnie jest rowniez wykonawcag w 1 projekcie zagranicznym.

Kandydatka odbyta liczne staze zagraniczne o charakterze naukowym o czym
nadmienilam charakteryzujgc sylwetke w punkcie 1. opinii.

Aktywnos¢ naukowa dr Magdaleny A. Olszewskiej zostala dostrzezona w
srodowisku naukowym czego wyrazem jest powierzenie recenzji artkuléw w takich
czasopismach jak: Food Chemistry, Frontiers in Microbiology, Probiotics and
Antimicrobial Proteins, Water Research, Polish Journal of Food and Nutrition



Sciences, Microbial Cell Factories, Journal of Applied Microbiology, Innovative
Food Science and Emerging Technologies, Trends in Food Science and Technology,
Journal ACTA Scientiarum Polonorum, Journal of Food and Nutrition Research,
Zeszyty naukowe Akademii Morskiej w Gdyni, Chromatography, Zywnos¢-Nauka
Technologia Jakos¢.

Dorobek naukowy wskazuje na systematyczna aktywno$¢ naukows. Na
podkreslenie zastuguje wspdlpraca naukowa Kandydatki z jednostkami zagranicznymi

4. Aktywnos¢ dydaktyczna

Aktywnos$¢ dydaktyczna Kandydatki koncentruje si¢ na przedmiotach zwigzanych z
mikrobiologia ogdlng, mikrobiologia zywnosci, mikrobiologia srodowiska produkcji
(maszyn). Powierzano Jej prowadzenie zaje¢ laboratoryjnych, ¢wiczen, wykiadow,
seminariow w jezyku polskim i angielskim. Ponadto, wspdlpracowata z 12
magistrantami kierunku Biotechnologia. Od roku 2013 Kandydatka wdraza i prowadzi
nowe przedmioty: Diagnostyka w mikrobiologii zywnosci, Mikrobiologia zywnosci,
Konwersatorium specjalnosciowe w jezyku angielskim, Biological methods in food
and feed preservation.

Pani dr M.A. Olszewska byla promotorem pomocniczym w jednym przewodzie
doktorskim zakonczonym.

W latach 2011-2012 Kandydatka wspotpracowala z jedna z najwigkszych szkot
jezykowych na Warmii i Mazurach — English Perfect w ramach programu English
Perfect International Curricula (EPIC), ktéry oferowal kursy PREMED
przygotowujace do Medical College Admission Test (MCAT).

Aktywno$¢ jest typowa dla przebiegu kariery nauczyciela akademickiego. W swietle
przedstawionych informacji w dokumentacji ten aspekt dziatalnosci Kandydatki
oceniam pozytywnie.

5. Aktywnosé¢ organizacyjna i wspolpraca z sektorem gospodarczym

W ramach wspoipracy z sektorem gospodarczym Kandydatka odbyla 3
miesigczny staz w Przedsigbiorstwie Podsiadly Sp.j. w ramach projektu pt.
Regionalny transfer wiedzy z nauki do biznesu-staze i szkolenia praktyczne
naukowcoOw w przedsiebiorstwach Warmii i Mazur. Wynikiem powyzszej
wspolpracy bylo opracowanie propozycji innowacyjnego rozwigzania pt.
Udoskonalenie kultury do pieczywa zakwasowego z zastosowaniem SzCzepow
bakterii fermentacji miekowej, ktdre zostato nagrodzenie przez tzw. Aniota Biznesu.

W ramach praktyk studenckich Kandydatka nawigzata réwniez kontakty z
octowniami w wojewddztwie Warminsko-Mazurskim przyjmujgcymi studentow na
praktyki. Kandydatka odbyla szkolenia m.in. w Centrum Innowacji i Transferu
Technologii (CIiTT) UWM oraz szkolenia zwiazane z mentoringiem, krytycznym
myS$leniem czy nowoczesnym wizerunkiem naukowca w przestrzeni publiczne;.



Od 2012 roku dr Magdalena A. Olszewska byla cztonkiem wielu organizacji
naukowych: International Association for Food Protection (IAFP), The American
Society for Microbiology, Food Microbiology Teachers' Global Network, Fundacja
Kosciuszkowska Polska, Federation of European Microbiological Societies (FEMS),
oraz Polskiego Towarzystwa Mikrobiologow.

Dwukrotnie byta cztonkiem komitetow organizacyjnych konferencji w tym jeden
raz konferencji zagraniczne;.

Aktywno$¢ organizacyjna i wspdtpraca z sektorem gospodarczym jest skromna.

Wydaje sie, ze jest to efekt koncentracji Kandydatki na aktywnosci naukowej i

wyjazdach naukowych.

6. Wniosek koricowy

Pozytywna ocena osiagnie¢ naukowych, dydaktycznych organizacyjnych
oraz wspolpracy z sektorem gospodarczym oraz osiagniecia naukowego
stanowigcego podstawe w postepowaniu o nadanie stopnia doktora
habilitowanego daja mi podstawe do stwierdzenia, ze spelniaja one Kkryteria
okre§lone w Ustawie z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i
nauce (Dz. U. 2022r. poz. 574 z pézn. zm.).

Popieram kandydature¢ dr Magdaleny Anny Olszewskiej do stopnia doktora

habilitowanego.



