Zatgcznik do Uchwaly Nr 62 Senatu UWM
w Olsztynie z dnia 25 marca 2025 roku

Efekty uczenia si¢ dla studiow podyplomowych zarzgdzanie produkcjg i procesami w przemysle spoZywczym

Kod sktadnika opisu
charakterystyk drugiego
stopnia efektow uczenia

si¢ dla kwalifikacji
na poziomach 6-8 Polskiej
Ramy Kwalifikacji lub/i
kod sktadnika opisu
efektow uczenia si¢

Opis charakterystyk drugiego stopnia efektow
uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomach 6-8
Polskiej Ramy Kwalifikacji
lub/i
opis charakterystyk drugiego stopnia Polskiej

Symbol efektu
uczenia si¢
dla studiow

Opis efektow uczenia si¢ dla studiow podyplomowych

charakterystyk drugiego . o ' » podyplomowych
stopnia Polskiej Ramy Ramy Kwalifikacji typowych dla kwalifikacji o
Kwalifikacji typowych dla charakterze zawodowym — poziomy 1-8
kwalifikacji
o charakterze zawodowym
— poziomy 1-8
1 2 3 4
WIEDZA: absolwent zna i rozumie
w poglebionym stopniu — wybrane fakty, wybrane zagadnienia z zakresu towaroznawstwa oraz technologii
obiekty 1 zjawiska oraz dotyczace ich metody SP P7S WGI zywnosci pochodzenia ro§linnego i zwierzecego oraz zarzgdzania
i teorie wyjasniajace zlozone zaleznosci - - produkcja zywnosci - kontekst inzynierski, technologiczny,
miedzy nimi, stanowigce zaawansowang higieniczny, jako$ciowy i menedzerski
wiedz¢ ogdélng z zakresu dyscyplin wybrane zagadnienia inzynierii procesowej, zarzadzania produkcja
naukowych lub artystycznych tworzacych SP P7S WG2 inzynierii jako$ci i bezpieczenstwa zywnosci, zarzgdzania procesami
podstawy  teoretyczne,  uporzadkowang - = oraz procesy jednostkowe i produkcyjne realizowane w przetworstwie
i podbudowang teoretycznie wiedze surowcow roslinnych i zwierzecych
obejmujaca kluczowe zagadnienia oraz kryteria procesowe, operacyjne, higieny produkcji oraz jakosci
wybrane zagadnienia z zakresu SP_P7S_WG3 1 bezpieczenstwa zywnosci, a takze procedury, metody badania i oceny
PIS WG zaaqusowanej wiedzy .szczeg(')lowej - surowcow oraz produktéw zywnosciowych
- wiasciwe dla programu studiow; w poglebiony sposéb wybrane metody i narzedzia statystyczne,
gtéwne tendencje rozwojowe dyscyplin SP P7S WG4 organizatorskie oraz inzynierii jako$ci wspomagajace zarzgdzanie
naukowych lub artystycznych, do ktorych jest - = produkcijg zywnosci oraz doskonalenie systemow zarzadzania jakoS$cig
przyporzadkowany kierunek studiow i bezpieczenstwem zywnosci
w  poglebionym  stopniu  kluczowe  aspekty  planowania,
SP P7S WG5 dokumentowania, realizacji, monitorowania i weryfikacji skuteczno$ci
- - mycia 1 dezynfekcji (MiD), a takze metody oraz techniki MiD
stosowane w przemysle spozywczym
podstawy nadzoru nad infrastrukturg produkcyjng oraz zasady nadzoru
SP_P7S WG6 nad aparaturg Kkontrolno-pomiarowag stosowang w przemysle

spozywczym




SP P7S WG7

zasady projektowania nowych wyroboéw 1 zarzadzania produktem
w przemys$le spozywczym

SP P7S_WGS

podstawy alergii pokarmowych, przepisy prawa i kodeksy dobrych
praktyk oraz w poglebionym stopniu dobre praktyki zarzadzania
alergenami pokarmowymi w przemysle spozywczym

SP P7S_ WG9

w poglebiony sposdb wybrane zagadnienia z zakresu tradycyjnego
i uproszczonego podejscia do projektowania i dokumentowania
programow bezpieczefistwa zywnosci bazujacych na PRP, ORPP,
zasadach HACCP, obronie zywnosci (food defense) 1 przeciwdziataniu
oszustwom zywnos$ciowym (food fraud) w przemysle spozywczym

SP_P7S_WG10

w poglebiony sposdb wybrane zagadnienia z zakresu systemowego
zarzadzania jakoScig, bezpieczenstwem zywnosci, produkcja,
alergenami pokarmowymi, zasobami ludzkimi oraz zarzadzania
wybranymi procesami realizowanymi w przetworstwie Zzywnosci,
w kontek$cie wymagan miedzynarodowych norm systemowego
zarzadzania jako$cig i bezpieczenstwem zywnosci

SP P7S WGl1

zasady postgpowania z probkami do badan Zzywnosci oraz metody
oceny przydatnosci technologicznej surowcoéw i1 metody badania
jakoS$ci/bezpieczenstwa surowcoOw oraz produktow zywnosciowych

SP_P7S_WG12

kluczowe procesy logistyczne w tancuchu dostaw zywnosci, zasady
systemowego podejscia w relacjach z dostawcami i klientami, a takze
metody i techniki wspomagajgce planowanie, realizacj¢ i optymalizacje
dostaw

SP P7S_WGI3

w poglebionym stopniu charakterystyki mikroorganizmow zwigzanych
z jakoscig 1 bezpieczenstwem zywnos$ci, podstawy mikrobiologii
prognostycznej i monitorowania srodowiska produkcyjnego zywnosci,
konwencjonalne i niekonwencjonalne metody utrwalania zywnosci,
wybrane zagadnienia z opakowalnictwa, a takze systemy i procedury
pakowania Zywnosci stosowane w przemysle spozywczym

SP P7S_ WG14

w poglebionym stopniu wspotczesne trendy oraz podstawy innowacji
w obszarach przetworstwa zywnoS$ci ukierunkowanych na aktualne
oczekiwania i preferencje konsumentéw w odniesieniu do produktow
spozywczych

SP P7S WGI5

w poglebionym stopniu rodzaje, aspekty zdrowotne i zastosowanie
substancji dodatkowych stosowanych do produkcji ZywnoS$ci
pochodzenia roslinnego i zwierzecego

P7S WK

fundamentalne
cywilizacji;

dylematy

wspodlczesnej

SP_P7S WK1

wymagania norm mi¢dzynarodowych w zakresie zarzadzania jakoscia
i bezpieczenstwem zywnoSci, przepisy prawa zywnosciowego
oraz kodeksy  dobrych  praktyk na  poziomie  krajowym
1 miedzynarodowym, w konteks$cie przetwdrstwa zywnosci




ckonomiczne, prawne, etyczne 1 inne
uwarunkowania roznych rodzajow SP P7S WK2
dziatalnosci zawodowej zZwigzangj - -
z kierunkiem studiéw, w tym zasady ochrony

elementy kultury organizacyjnej, kultury bezpieczenstwa zywnosci,
zasady pracy zespolowej, metody motywacji pracownikow, a takze
istote przywodztwa oraz doskonalenia wiedzy i umiej¢tnosci
pracownikow zaktadow przemyshu spozywcezego

wlasnosci przemystowej 1 prawa autorskiego;
podstawowe zasady tworzenia i rozwoju SP_P7S WK4
roznych form przedsi¢biorczosci

w poglebionym stopniu akty prawne z zakresu jakos$ci i bezpieczenstwa
zywnosci w kontekscie zdrowia publicznego oraz urzedowego nadzoru
nad produkcja i obrotem zywno$cia

SP P7S WK5

wybrane inzynieryjne, technologiczne, ekonomiczne, higieniczne,
jako$ciowe, prawne i etyczne uwarunkowania przetworstwa zywnosci,
determinujace zdrowie publiczne w obszarze jakosci i bezpieczenstwa
srodkow spozywczych

SP_P7S WKG6

zasady realizacji i nadzoru kluczowych proceséOw stosowanych
w przetworstwie zywnosci pochodzenia ro$linnego i zwierzecego,
ksztattujacych jako$¢ i bezpieczenstwo wyrobow gotowych

UMIEJETNOSCI: absolwent

potrafi

P7S_UW

wykorzystywaé  posiadang  wiedzg -
formulowa¢ 1 rozwigzywaé  zlozone

stosowa¢ wybrane inzynieryjne, technologiczne, logistyczne,
ckonomiczne, higieniczne, jakoSciowe, prawne 1  etyczne
uwarunkowania przetworstwa zywnosci, determinujace zdrowie
publiczne w obszarach zapewnienia jakosci i1 bezpieczenstwa zywnosci

. . . SP P7S UWI
i nietypowe problemy oraz innowacyjnie - =
wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych

warunkach przez:

— wilasciwy dobor zrodet i informacji z nich SP_P7S_UW2

pochodzacych, dokonywanie  oceny,
krytycznej analizy, syntezy, tworczej

w stopniu poglebionym identyfikowaé intencjonalne i nicintencjonalne
zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci (biologiczne, chemiczne,
fizyczne i alergenowe) oraz dobiera¢ srodki kontroli/nadzoru nad tymi
zagrozeniami

interpretacji i prezentacji tych informacji,
— dobor oraz stosowanie wlasciwych metod SP P7S UW3
inarzedzi wtym = zaawansowanych

charakteryzowa¢ surowce i1 dodatki do zywnosci oraz kluczowe
procesy technologiczne, biznesowe, logistyczne, zarzadcze, kontrolne
i higieniczne w obszarach produkcji zywnosci

technik informacyjno-komunikacyjnych,

— przystosowanie istniejacych
!ub opracowanie nowych metod SP P7S UW4
1 narzedzi; - -

formutowaé¢ 1 testowaé hipotezy zwigzane

w stopniu poglgbionym dobierac i stosowac narzedzia organizatorskie,
statystyczne oraz metody inzynierii procesowej, inzynierii jako$ci
i mikrobiologii prognostycznej w procesie ciaglego doskonalenia
zarzadzania produkcja i procesami, logistyki w tancuchu dostaw
zywnos$ci, systeméw zarzadzania jakoScia 1 bezpieczenstwem
zywnoscli, a takze zarzadzania zasobami ludzkimi

z prostymi problemami badawczymi
SP_P7S UWS5

w stopniu poglebionym definiowac i charakteryzowa¢ oraz realizowac
obszary zarzadzania produkcja 1 procesami oraz jako$cig
1 bezpieczenstwem zywnosci w przemysle spozywczym

SP P7S UW6

charakteryzowa¢ wybrane procesy i technologie produkcji zywnos$ci
pochodzenia roslinnego i zwierzecego

SP P7S UW7

charakteryzowa¢  kluczowe  kierunki  postgpu  techniczno-
technologicznego oraz innowacje w przemysle spozywczym niezbgdne
do projektowania nowych technologii i produktow spozywczych




charakteryzowa¢ zmiany zachodzace w zywno$ci podczas

SP_P7S UWS przechowywania, a takze metody utrwalania zywnosci i sposoby
pakowania $rodkow spozywczych
komunikowa¢ si¢ na tematy specjalistyczne na poziomie zaawansowanym stosowac terminologi¢ specjalistyczna,
ze zroznicowanymi kregami odbiorcow; prowadzi¢ dyskusje i poprawnie komunikowaé sie w tematach
dotyczacych kluczowych obszaréw zarzadzania produkcja i procesami
prowadzi¢ debatg; w  przemyS$le spozywczym, inzynierii  jako$ci,  procesow
P7S_UK SP_P7S_UKI jednostkowych, technologii zywno$ci, mikrobiologii zywno$ci, higieny
postugiwaé sie jezykiem obcym na poziomie produkcji, zasobow ludzkich, infrastruktury produkcyjnej, prawa
B2+  Europejskiego  Systemu  Opisu zywnos$ciowego, a takze w zakresie projektowania nowych wyrobow,
Ksztatcenia Jezykowego oraz specjalistyczna zarzqdzapia produktem oraz zarzadzania jakos$cig i bezpieczenstwem
terminologia zywnosci
kierowac praca zespotu; planowac zadania i wspotuczestniczy¢ w pracy zespolowej w zakresie
planowania, dokumentowania, wdrazania oraz doskonalenia
wspoldziataé z innymi osobami w ramach prac SP P7S UOI klugzowych obszaréw .zar.za(dzat.lia.l produkcja(” W .przemys'!e
zespolowych i podejmowaé wiodaca role - - spozywczym z uwzgl@dnleglem higieny produkcji, prOJektowama
P7S UO w zespotach nowych wyrobow, zarzadzania produktem oraz systemow zarzadzania
jako$cia i bezpieczenstwem zywnosci
wspotdziataé z cztonkami zespotu dla zapewnienia skutecznej realizacji
SP P7S UO2 zadan zespotowych zwigzanych z zarzadzaniem produkcja
- w przemysle spozywczym
samodzielnie planowaé i realizowa¢ wilasne wyznaczac i realizowa¢ kierunki rozwoju osobistego i samoksztalcenia
uczenie si¢ przez cate zycie i ukierunkowywaé SP P7S UUI w zakresie technologii produkcji wyroboéw pochodzenia roslinnego
innych w tym zakresie - - i zwierzecego oraz w zakresie zarzadzania produkcja i procesami
P7S UU w przemys$le spozywczym
motywowa¢  innych do  osobistego  rozwoju  w zakresie
SP_P7S_UU2 samodoskonalenia i doskonalenia wszystkich aspektow zwigzanych
z zarzadzaniem produkcjg w przemysle spozywczym
KOMPETENCJE SPOLECZNE: absolwent jest gotow do
odpowiedzialnego pehienia r6l zawodowych identyfikacji problem6éw natury moralnej i etycznej zwigzanych
z uwzglednieniem zmieniajgcych si¢ potrzeb SP P7S KRI1 z wykonywaniem zawodu, a takze do ich rozwigzania w sposob zgodny
spotecznych, w tym: z prawem i zasadami etyki zawodowej
P7S KR — rozwijania dorobku zawodu,
- — podtrzymywania etosu zawodu, petienia funkcji lidera zarowno w zakresie kierowania zespotem
— przestrzegania i rozwijania zasad etyki SP_P7S_KR2 produkcyjnym w zaktadach produkcji zywnosci, jak i w kontaktach

zawodowe] oraz dziatania na rzecz

przestrzegania tych zasad

spotecznych




krytycznej  oceny  posiadanej  wiedzy krytycznej weryfikacji kluczowych obszaréw zarzadzania produkcija
1 odbieranych tresci; w przemysle spozywczym oraz kreatywnego poszukiwania sposobow
SP P7S KKI rozwigzywania problemow wynikajacych z bledow w realizacji
uznawania znaczenia wiedzy - = wybranych procesow technologicznych, zarzadzania produkcja
W rozwigzywaniu problemoéw poznawczych srodkow spozywczych, a takze zarzgdzania jako$cig 1 bezpieczenstwem
P7S KK i praktycznych  oraz  zasiggania  opinii zywnosci

- ekspertow W przypadku trudnosci wspotpracy z przedstawicielami jednostek naukowych, organdéw
z samodzielnym rozwigzaniem problemu urzedowego nadzoru nad Zywnoscig oraz firm dziatajacych na potrzeby
SP P7S KK2 przemystu spozywczego w zakresie wsparcia eksperckiego
- - dotyczacego analizy przyczynowo-skutkowej stosowanej przy
rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z zarzadzaniem produkcija

w przemys$le spozywczym
wypetniania zobowigzan spotecznych, aktywizowania pracownikow zakladow przetworstwa zywnosSci
inspirowania  organizowania dziatalnosci do systemowego dzialania w ramach zarzadzania produkcja,
na rzecz $srodowiska spolecznego; przestrzegania procedur operacyjnych, dokumentacji techniczno-
P7S KO SP P75 KOl technologicznej 1 postgpowania zgodnie z kodeksami dobrych praktyk

inicjowania dziatlania na rzecz interesu
publicznego;

mys$lenia i dziatania w sposob przedsigbiorczy

higienicznych 1 produkcyjnych, normami i przepisami prawa
zywnos$ciowego, niezbednego do ksztattowania zaufania konsumentow
do jako$ci oraz bezpieczenstwa surowcow i produktow zywnosciowych

Objasnienia:

Po ukonczeniu studiow podyplomowych absolwent uzyskuje kwalifikacje czastkowe na poziomie 7 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Kolumna nr 1 i 2 — na podstawie Rozporzqdzenia MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. (Dz. U. z 2018 roku, poz. 2218) w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sig¢ dla kwalifikacji na poziomach 6—

8 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Kolumna nr 3 — symbol efektu uczenia dla studiow podyplomowych; SP_P7S — studia podyplomowe, poziom 7 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

W-— kategoria wiedza/ G — glebia;/ K — kontekst.

U — kategoria umiejetnosci/ W- wykorzystanie wiedzy; / K- komunikowanie sig;/ O - organizacja;/ U — uczenie sig.
K — kategoria kompetencje spoteczne / K -ocena krytyczna; /O- odpowiedzialnos¢, /R —rola zawodowa; 1, 2, 3 i kolejne — numer efektu uczenia sie.

Kolumna nr 4 — opis tresci efektow uczenia sig.




