Zatacznik nr 1 do Decyzji Nr 46/2024
Administratora Programow Studiow
z dnia 27 czerwca 2024 roku

TRESCI KSZTALCENIA

Nazwa studiéw podyplomowych: przetworstwo rolno-spozywcze w gospodarstwie rolnym
Wymiar ksztalcenia (sem.): dwa semestry

CHARAKTERYSTYKA TRESCI KSZTALCENIA
1. Bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne: poznanie mozliwych zagrozen zywnos$ci na wszystkich etapach
produkcji, w tym zagrozen mikrobiologicznych, chemicznych, fizycznych; systemy bezpieczenstwa,
w tym zarzadzanie jako$cig wg systemow GLOBAL G.A.P, GMP, GHP i HACCP; poznanie zasad
higieny, w tym produkcji podstawowej jak i dziatalno$ci przetworczej; zakresu kontroli urzedowe;j
I wlascicielskiej (nadzor urzedowy nad produkcja i obrotem), zywnosci wynikajacych z przepisu
prawa.

Efekty uczenia sig:

Wiedza (stuchacz zna i rozumie): pojecia z zakresu bezpieczenstwa zywno$ciowego oraz systemu
prawnego zarzadzania bezpieczenstwem zywnos$ci; systemy bezpieczenstwa zywno$ci wymagane
W przetworstwie rolno-spozywczym, zasady opracowywania systemow bezpieczenstwa zywnosci
dla r6znych rodzajow produkcji.

Umiejetnosci (stuchacz potrafi): zidentyfikowaé zrodla zagrozen bezpieczenstwa zywnosciowego,
dostosowa¢ ogolne wymagania do warunkéw konkretnego zaktadu produkujacego zywnos¢,
zastosowa¢ metody oceny zagrozen i wskaza¢ metody zapobiegania zidentyfikowanym zagrozeniom.
Kompetencje spoleczne (stuchacz jest gotow do): podejmowania skutecznych dziatan profilaktyki
zagrozen zywnoS$ci; stosowania wymogow prawa zywnos$ciowego; rozwigzywania problemow
z zakresu identyfikacji bezpieczenstwa zywno$ciowego; samodzielnego formutowania opinii
dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci.

Symbole efektow uczenia si¢ dla studiow podyplomowych: SP_P7S_WG2, SP_P7S_WK2,
SP_P7S_UW?7, SP_P7S_UK2, SP_P7S_UQ1, SP_P7S_KK2, SP_P7S_KRA4.

Liczba ECTS: 6,0.

2. Chemia i toksykologia zywnosci

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne: poznanie naturalnych substancji toksycznych wystgpujacych
w produktach ro$linnych 1 zwierzgcych oraz zwigzkow toksycznych powstajacych podczas
przetwarzania zywnosci; substancje dodatkowe stosowane w produkcji zywnosci oraz wymagania
prawne w tym zakresie.

Efekty uczenia sie:

Wiedza (sfuchacz zna 1 rozumie): znaczenie zanieczyszczen zywno$ci oraz oddzialywanie
na organizmy i konsekwencje ich spozycia; metody biologiczno-chemiczne wykorzystywane
w identyfikacji i1 oznaczaniu substancji toksycznych wystepujacych w produktach roslinnych
I zwierzecych; zasadno$¢ prowadzenia testow toksycznosci celem szybkiego wykrywania
zanieczyszczen zywnosci; sposoby 1 kryteria ustalania pozioméw bezpieczenstwa chemicznego
dodatkow do Zywnosci.

Umiejetnosci (stuchacz potrafi): dokona¢ wyboru i zastosowa¢ metody biologiczno-chemiczne
oraz prawidlowo zinterpretowac¢ ich wyniki; samodzielnie zidentyfikowa¢ wybrane zwiazki toksyczne
wystepujace w produktach roslinnych 1 zwierzecych; zidentyfikowac, wykry¢ i dokona¢ oceny ryzyka
wynikajacego z obecnosci zwigzkow toksycznych w zywnosci.

Kompetencje spoleczne (stuchacz jest gotow do): wykorzystania wiedzy i umiejetnosci z zakresu
toksykologii zywnosci do monitorowania jako$ci produktow spozywczych, planowania dziatan



zapobiegawczych, podejmowania decyzji i rozwigzywania zaistniatych problemoéw powstajacych
podczas przetwarzania zywnoS$ci; ukierunkowanego doksztalcania si¢ i podnoszenia kompetencji
zawodowych.

Symbole efektow wuczenia si¢ dla studiow podyplomowych: SP_P7S_WG4, SP_P7S_WKZ2,
SP_P7S_UW1, SP_P7S_UW2, SP_P7S_UK1, SP_P7S UU2, SP_P7S_KK3, SP_P7S_KO1,
SP_P7S_KRA4.

Liczba ECTS: 2,0.

3. Produkcja, przetwarzanie i utrwalanie zywnosci

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne. poznanie zasad projektowania zaktadow i linii
technologicznych dla zaktadéw o matej skali produkcji; charakterystyka surowcéw i ich dobor do
kierunku przerobu; zagadnienia bezpieczenstwa opakowan zywnosci; technologie kierunkowe ze
szczegdlnym uwzglednieniem analizy ryzyka na wszystkich etapach produkcji; poznanie metod
utrwalania zywno$ci oraz wymagan dla przechowywania poszczegélnych grup towarowych
Zywnosci.

Efekty uczenia sie:

Wiedza (sfuchacz zna i rozumie): znaczenie jakosci surowcow i ich wplyw na jako$¢ produktow
przetworzonych; zasady przetwarzania zywnos$ci; metody utrwalania zywnosci i jej przechowywania.
Umiejetnosci (stuchacz potrafi): zaprojektowac technologie przetwarzania surowcow ze szczegdlnym
uwzglednieniem analizy ryzyka na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji.
Kompetencje spoteczne (stuchacz jest gotow do): samoksztatcenia z zakresu zmian w technologiach
przetwarzania surowcow rolnych w zaktadach o matej skali produkcji.

Symbole efektow uczenia sie dla studiow podyplomowych: SP_P7S_WG1, SP_P7S_WK1,
SP_P7S_UW?2, SP_P7S_UWS6, SP_P7S_KR2.

Liczba ECS: 6,0.

4. Mikrobiologia i higiena ZywnoSci

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne: poznanie drobnoustrojow wystepujacych w zywnosci,
ich wykorzystanie w procesach biotechnologicznych i przetworstwie spozywczym oraz czynnikow
wplywajacych na jako$¢ mikrobiologiczng produktow spozywczych; ocena kryteriow higieny
wytwarzania 1 przechowywania zywnosci.

Efekty uczenia sig:

Wiedza (sfuchacz zna i rozumie): drobnoustroje wystepujace w zywnos$ci oraz czynniki §rodowiskowe
warunkujace ich rozwoj; mikrobiologiczne aspekty jakoS$ci i bezpieczenstwa zywnosci.
Umiejetnosci (stuchacz potrafi): korzysta¢ z obowigzujacych aktow prawnych zwiazanych
z mikrobiologiczng oceng jako$ci zywnosci; krytycznie analizowa¢ informacje pochodzace z réznych
zrodet, zwigzane z mikrobiologig 1 bezpieczenstwem zywnosci.

Kompetencje spoteczne (stuchacz jest gotow do): ciagltego doksztalcania si¢ w zakresie prawa i norm
dotyczacych jakosci mikrobiologicznej zywnosci; przyjecia odpowiedzialno$ci zawodowej 1 etycznej
za jakos$¢ 1 bezpieczenstwo produkowanej zywnosci; krytycznej oceny posiadanej wiedzy i zasiggania
porad ekspertow.

Symbole efektow uczenia sie dla studiow podyplomowych: SP_P7S_WG4, SP_P7S_UWI1,
SP_P7S_UWS5, SP_P7S_KK1, SP_P7S_KK4, SP_P7S_KR2.

Liczba ECTS: 1,0.

5. Prawo zywnoSciowe

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne: poznanie podstawowych aktow prawnych z zakresu prawa
zywno$ciowego oraz znakowania zywnosci; jako$¢ handlowa artykuldw rolno-spozywczych
oraz wymagania i regulacje prawne zwigzane ze znakowaniem zywnosci; polskie 1 unijne przepisy



prawne dotyczace materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktéw z zywnoS$cig - mozliwe

odstepstwa dla produkcji zywnosci tradycyjne;.

Efekty uczenia sig:

Wiedza (stuchacz zna i rozumie): podstawowe akty prawne z zakresu prawa zywno$ciowego

oraz znakowania zywnosci.

Umiejetnosci (stuchacz potrafi): wskazywac przepisy i regulacje prawne dotyczace kwestii produkciji,

znakowania i obrotu zywnos$ci, w tym zywnosci tradycyjne;.

Kompetencje spoleczne (jest gotow do): poglebiania wiedzy z zakresu prawa zywnos$ciowego,

w tym produkcji i obrotu zywnosci tradycyjnej.

Symbole efektow uczenia si¢ dla studiow podyplomowych: SP_P7S_WKS3, SP_P7S_WKA4,

SP_P7S_UW4, SP_P7S_UWS5, SP_P7S_UK2, SP_P7S_KR2.

Liczba ECTS: 5,0.

6. Aspekty ekonomiczne i marketingowe produkcji i sprzedazy zywnosci w gospodarstwie
rolniczym

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne. poznanie zasad funkcjonowania agrobiznesu w warunkach

gospodarki rynkowej oraz uwarunkowan marketingowych efektywnej produkcji zywnosci; znaczenie

marketingu zywnos$ci w osiagganiu efektywnosci ekonomiczne;.

Efekty uczenia sie:

Wiedza (sfuchacz zna i rozumie): funkcjonowanie agrobiznesu oraz rynkow rolnych; zasady strategii

marketingowych oraz specyfike marketingu w rolnictwie.

Umiejetnosci (stuchacz potrafi): analizowac i interpretowa¢ mechanizmy zachodzace w agrobiznesie;

wskaza¢ elementy wyrdzniajace marketing w produkcji zywnosci; stosowa¢ metody pracy z zakresu

zarzadzania marketingowego w rolnictwie.

Kompetencje spoteczne (stuchacz jest gotow do): dziatania w sposob przedsigbiorczy; stymulowania

dziatan zespotowych w rolnictwie; cigglego doksztalcania sig.

Symbole efektow uczenia si¢ dla studiow podyplomowych: SP_P7S_WK4, SP_P7S_WKS5,

SP_P7S_UWS5, SP_P7S_UUL1, SP_P7S_KO21, SP_P7S_KR1.

Liczba ECTS: 4,0.

7. Zywno$é, zywienie a zdrowie czlowieka

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne: przekazanie wiedzy nt. roli pozywienia 1 skladnikoéw

pokarmowych w zaspokajaniu potrzeb zywieniowych cztowieka zgodnych z normami Zywienia

oraz stanem zdrowia czlowieka; zapoznanie z zasadami racjonalnego odzywiania i1 skutkami

nieprawidlowego odzywiania; nabycie umiej¢tnosci przeprowadzania oceny sposobu Zywienia

i oceny stanu odzywienia metodami antropometrycznymi; nabycie umiejg¢tnosci planowania zywienia

stosownie do potrzeb organizmu czlowieka oraz przewidywania skutkow zdrowotnych

nieprawidlowego odzywiania; poznanie zasad opracowywania zalecen zywieniowych w wybranych

chorobach niezakaznych planowania zywienia i prawidlowego doboru produktow w sporzgdzaniu

jadtospisow; rola profilaktyki i edukacji zywieniowej jako skutecznego instrumentu racjonalizacji

zywienia i promocji zywnosci prozdrowotnej; nabycie podstawowej wiedzy o metodach edukacji

Zywieniowe;j.

Efekty uczenia sig:

Wiedza (sfuchacz zna i rozumie): wartos¢ energetyczng i odzywczg zywnosci; sktadniki odzywcze

zywnosci; wydatki energetyczne organizmu cztowieka; normy zywienia czlowieka; metody oceny

sposobu zywienia i stanu odzywienia; zasady planowania i formy zywienia zbiorowego; zasady

zywienia réznych grup ludno$ci; znaczenie profilaktyki zywieniowej] w cukrzycy, otylosci

i chorobach sercowo-naczyniowych; cele i zadania edukacji zywieniowej; diety podstawowe



I alternatywne; oznakowanie zywnosci i etykiety zywieniowe; wptyw tancucha procesu produkcji

zywnosci ,,0d pola do talerza” na zdrowie 1 wybory zywieniowe.

Umiejetnosci (stuchacz potrafi): oceni¢ wydatki energetyczne organizmu; zaplanowaé normy

zywienia dla poszczegdlnych grup ludzi; oszacowaé warto$¢ energetyczng i odzywcza zywnosci

oraz jej potencjat antyoksydacyjny; opracowac jadlospis zgodny z zasadami racjonalnego zywienia;

oceni¢ sposob zywienia 1 stan odzywienia; zaplanowaé jadtospisy zgodne z zasadami profilaktyki

W otytosci, cukrzycy i1 chorobach sercowo-naczyniowych; zaprojektowaé programy promocyjne

dla produktéw o wiasciwosciach prozdrowotnych; planowaé zywienie zgodne z ideg ,,od pola

do talerza”.

Kompetencje spoteczne (stuchacz jest gotow do): dbania o zgodno$¢ rozpowszechnianej informacji

zywieniowej z danymi opartymi na faktach naukowych; zdobywania i poszerzania wiedzy z zakresu

zywnosci 1 zywienia; podejmowania dziatan na rzecz zmniejszania ryzyka wystepowania chorob

przewlektych poprzez wybdr wlasciwej zywnosci i stosowanie zasad racjonalnego zywienia.

Symbole efektow wuczenia sie dla studiow podyplomowych: SP_P7S WG1, SP_P7S_WGS,

SP_P7S_WK2, SP_P7S_UW?2, SP_P7S_UK2, SP_P7S_KK2, SP_P7S_KKS5, SP_P7S_KR4.

Liczba ECTS: 14,0.

8. Aspekty prawne i organizacyjne dotyczace rozpoczynania i prowadzenia dzialalnoSci
przetworstwa zywnosci

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne: poznanie procesu rejestracji dziatalnosci zwigzanej z produkcja

i wprowadzaniem produktow zywnosciowych do obrotu; wymagania prawa budowlanego; przepisy

prawa podatkowego, formy prowadzenia dziatalno$ci gospodarczej, wybdr form podatku

dochodowego i podatku VAT, podmiotowe zwolnienie z VAT; wybor ubezpieczenia spotecznego.

Efekty uczenia sig:

Wiedza (sfuchacz zna i rozumie): przepisy prawne prowadzenia dziatalno$ci gospodarczej w zakresie

przetworstwa rolno-spozywczego w gospodarstwie rolnym.

Umiejetnosci (stuchacz potrafi): wskazywac analizowaé¢ wady i zalety poszczegdlnych systemow

ubezpieczenia spotecznego, analizowa¢ mozliwosci wyboru podatku dochodowego 1 podatku VAT

dla oséb rozpoczynajacych prowadzenie dziatalnosci przetworstwa zywnosci.

Kompetencje spoteczne (stuchacz jest gotow do): podnoszenia i aktualizacji wiedzy z zakresu

przepisow prawnych i organizacyjnych dotyczacych rozpoczynania i prowadzenia dzialalno$ci

przetworstwa Zywnosci.

Symbole efektow uczenia sie dla studiow podyplomowych: SP_P7S_WG3, SP_P7S_WK4,

SP_P7S_WKS5, SP_P7S_UW4, SP_P7S_UK2, SP_P7S_UO1, SP_P7S_KK3, SP_P7S_KO2.

Liczba ECTS: 2,0.

9. Produkcja przetworcza - warsztaty

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne: poznanie zasad 1 pelnych zakreséw przetwarzania

nastepujacych grup produktow rolnych: zboza, mleko, migso, w tym wedzenie, owoce 1 warzywa,

ziota w matej skali.

Efekty uczenia sig:

Wiedza (sfuchacz zna i rozumie): zasady przetwarzania podstawowych grup produktow rolnych:

zboza, mleko, mig¢so, owoce, warzywa i ziota.

Umiejetnosci (stuchacz potrafi): ocenia¢ oraz porownywaé¢ wady i zalety rozwigzan stosowanych

W przetwoOrstwie na matg skalg.

Kompetencje spoteczne (stuchacz jest gotow do): poglebiania wiedzy praktycznej 1 jej wdrazania

W kontek$cie zmieniajacych si¢ metod przetwarzania produktow rolnych.

Symbole efektow uczenia si¢ dla studiow podyplomowych: SP_P7S _WG1, SP_P7S_WG2,

SP_P7S_WG3, SP_P7S_WK1, SP_P7S_WK3, SP_P7S UW1, SP_P7S_UW4, SP_P7S_UWEG,



SP_P7S_UW7, SP_P7S_UO1, SP_P7S_UU1, SP_P7S_UU2, SP_P7S_KK1, SP_P7S_KKS,
SP_P7S_KR2, SP_P7S_KR3.

Liczba ECTS: 16,0.
10. Mozliwo$ci pozyskania Srodkow na wsparcie dzialalnoSci przetworczej, dystrybucji

i promocji zywnoSci

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne: poznanie mozliwosci pozyskania srodkoOw na wsparcie
dziatalnos$ci przetworczej, dystrybucji 1 promocji zZywnos$ci; wsparcie na przystepowanie
do systeméw jakosSci; korzySci wynikajgce ze wspotdziatania w zakresie promocji i dystrybucji
zywnosci; wsparcie w ramach lokalnych strategii rozwoju LEADER.

Efekty uczenia sig:

Wiedza (stuchacz zna i rozumie): zasady wsparcia dziatalno$ci przetworczej, dystrybucji i promocji
zywnosci w ramach funduszy Unii Europejskiej 1 sSrodkéw krajowych.

Umiejetnosci (stuchacz potrafi): wskazywaé zrodla i mozliwosci pozyskania §rodkéw na wsparcie
dziatalnos$ci przetworczej, dystrybucji 1 promocji Zzywnosci.

Kompetencje spoteczne (stuchacz jest gotow do): myslenia i dziatania w sposob przedsigbiorczy;
dostosowywania si¢ do nowych sytuacji i warunkéw; podejmowania wyzwania kreatywnego
mys$lenia; identyfikowania zagrozenia oraz oceniania ryzyka ich wystapienia dla biznesu.

Symbole efektow uczenia si¢ dla studiow podyplomowych: SP_P7S_WG3, SP_P7S_WKa3,
SP_P7S_UWS5, SP_P7S_WGS5, SP_P7S_KK1, SP_P7S_KK3, SP_P7S_KK4, SP_P7S_KOL1,
SP_P7S_KRA4.

Liczba ECTS: 2,0.

11. Praca dyplomowa — projekt dokumentacji bezpiecznego przetworstwa zywnosci

Cel ksztalcenia i tresci merytoryczne. opracowanie projektu technologicznego dla matego zaktadu
przetworczego lub opracowanie GHP GMP z elementami systemu HACCP dla: produkcji pierwotnej
w gospodarstwie, przetwarzania w zaktadzie przetworstwa zywnosci.

Wiedza (sfuchacz zna i rozumie): zasady pisania i prezentowania prac projektowych; wytyczne
procedur obejmujace kwestie merytoryczne, w tym poszanowania praw autorskich, edycji tekstu,
poprawnej polszczyzny, zasady przygotowania projektu.

Umiejetnosci (stuchacz potrafi): samodzielnie opracowaé i przedstawié projekt przestrzegajac
procedur w zakresie pisania prac; argumentowa¢ i krytycznie analizowa¢ treSci merytoryczne
W wybranym temacie z zakresu przetworstwa rolno-spozywczego.

Kompetencje spoteczne (stuchacz jest gotow do): samodzielnej, odpowiedzialnej stuzacej podnoszeniu
kompetencji pracy; poszanowania prawa autorskiego; stalego podnoszenia kwalifikacji 1 aktualizacji
wiedzy.

Symbole efektow uczenia si¢ dla studiow podyplomowych: SP_P7S_WG1, SP_P7S_WG2,
SP_P7S_WKS5, SP_P7S_UW1, SP_P7S_UW3, SP_P7S_UK1, SP_P7S _UK2, SP_P7S_KK1,
SP_P7S_KK2, SP_P7S_KO1, SP_P7S_KK4, SP_P7S_KR2, SP_P7S_KR3, SP_P7S_KRA4.

Liczba ECTS: 12,0.



Zatgcznik nr 2 do Decyzji Nr 46/2024
Administratora Programow Studiow
z dnia 27 czerwca 2024 roku
PLAN STUDIOW PODYPLOMOWYCH
Nazwa studiéw podyplomowych: przetworstwo rolno-spoiywcze w gospodarstwie rolnym
Wymiar ksztatcenia (sem.): dwa semestry
Liczba punktow ECTS konieczna do uzyskania kwalifikacji podyplomowych: 70

Forma i wymiar zaje¢ dydaktycznych Forma zaliczenia
. . Zajeci Zajeci dmiotu/ Ob Punkt
Lp. Nazwa przedmiotu/zajec . Yecla acla prze IO_P SPOS(,) y
Rodzaj zajgc teoretyczne | praktyczne weryfikacji efektow ECTS
(godz.) (godz.) uczenia sig?
Semestr |
1 | Bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci wyktad/¢wiczenia 8 16 zal. oc. 6,0
2 | Chemia i toksykologia zywnoS$ci wyktad/¢wiczenia 5 5 zal. oc. 2,0
3 | Produkcja, przetwarzanie i utrwalanie zywno§$ci wyktad/¢wiczenia 10 14 zal. oc. 6,0
4 | Mikrobiologia i higiena zywno§$ci wyktad 5 - zal. 1,0
5 | Prawo zywnos$ciowe wyktad/¢wiczenia 16 4 zal. oc. 5,0
6 Aspekty ekonor_niczne_ i marketingowe produkc;ji i sprzedazy zywnosci wyklad/éwiczenia 6 10 Jal. oc. 40
w gospodarstwie rolniczym
7 | Zywnosé, zywienie a zdrowie cztowieka wyktad/¢wiczenia 30 27 zal. oc. 14,0
Semestr 11
3 _Aspekty p.rawn.e i , o.rganizac,yjne 'dotycz’qc-:e rozpoczynania wyklad/éwiczenia 7 3 Jal. oc. 20
I prowadzenia dziatalnosci przetworstwa zywnosci
9 | Produkcja przetworcza - warsztaty ¢wiczenia - 56 zal. oc. 16,0
10 MoZlivsfoéci . pozyskan.i.a. s’rodk(t).w' na ’ yvsparcie dziatalno$ci wyktad/¢wiczenia 5 5 Jal. oc. 20
przetworczej, dystrybucji i promocji Zywnosci
11 Eraca d’yplomowa — projekt dokumentacji bezpiecznego przetworstwa egzamin ustny ) 15 eqz. 12,0
zywnosci
X 92 155 L liczb kto
Laczna liczba godzin: 547 ez IIECCZ:TaS?un ow 70

Okres zaliczeniowy na studiach podyplomowych: semestr.

Objasnienia:
YWykiady/éwiczenia.
2Symbole formy zaliczenia: zal. — zaliczenie bez oceny; zal. oc. — zaliczenie na ocene; €gz. — egzamin.



