Zatacznik nr 1 do Uchwaty Nr 676 Senatu UWM
w  Olsztynie z dnia 6 marca 2015 roku
zmieniajacej Uchwate Nr 230 Senatu UWM w
Olsztynie z dnia 29 maja 2013 w sprawie
okreslenia efektéow ksztatcenia dla kierunku:
inzynieria  precyzyjna  w produkcji  rolno-
spozywczej

Efekty ksztatcenia dla kierunku Inzynieria precyzyjna w produkcji rolno-spozywczej

1.

2.

1w

6.

Umiejscowienie Kierunku w obszarze ksztalcenia: kierunek nalezy do obszaru
ksztatcenia w zakresie nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych.
Przyporzadkowanie Kierunku studiow do dziedziny nauki i dyscypliny
naukowej: kierunek przyporzadkowano do obszaru wiedzy w zakresie nauk
rolniczych, leSnych i weterynaryjnych, dziedziny nauk rolniczych, dyscypliny
naukowej: inzynieria rolnicza.

Profil ksztalcenia: og6lnoakademicki.

Poziom ksztalcenia i czas trwania studiow: studia drugiego stopnia (3 semestry).
Absolwent: posiada specjalistyczng wiedze w zakresie nauk podstawowych
(matematyki, fizyki, chemii i biologii) oraz dyscyplin pokrewnych niezbedna do
formutowania i rozwigzywania ztozonych probleméw w zakresie inzynierii
produkgcji rolniczej oraz przetworstwa spozywczego. Zna i stosuje zaawansowane
techniki projektowania, symulacji i optymalizacji operacji jednostkowych,
technologii oraz systeméw w produkcji rolniczej i przetwdrstwie rolno-
spozywczym. Dysponuje wiedzg na temat odpadéw i produktéw ubocznych
w produkcji rolno-spozywczej i potrafi zaplanowac¢ ich zagospodarowanie.
Posiada wiedze dotyczaca Zrddet energii, zasad jej wytwarzania, przesytu
i wykorzystania, eksploatacji urzadzen elektroenergetycznych oraz umie
bilansowa¢ i racjonalnie gospodarowa¢ energia w produkcji rolniczej
i przetworstwie spozywczym. Ma wiedze w zakresie procesdw odnowy maszyn
i urzadzen oraz metod analizy ryzyka w systemach produkcji rolno-spozyweczej.
Jest wszechstronnie przygotowany do planowania i stosowania systemoéw
informatycznych w zarzadzaniu i logistyce w produkcji rolno-spozywczej. Ma
wiedze na temat zarzadzania ikierowania produkcja i ustugami w systemie
produkcji indywidualnej izbiorowej oraz wdrazania innowacyjnosci ze
szczegblnym uwzglednieniem bezpieczenstwa pracy i jakoSci produktow.
Absolwent potrafi réwniez planowaé¢, przeprowadza¢ idokonywac analizy
i syntezy danych doswiadczalnych oraz wynikéw badan naukowych (w tym
z fachowych publikacji i innych Zrédet obcojezycznych). Rozumie potrzebe
uczenia sie przez cale zZycie, w tym samoksztatcenia zawodowego
i samodoskonalenia, w réznych aspektach zycia i pracy zawodowej. Potrafi
pracowac¢ w grupie, okresla¢ priorytety i bra¢ odpowiedzialno$¢ za efekty pracy
wtasnej i zespotu. Potrafi myslec i dziata¢ w sposéb kreatywny i przedsiebiorczy.
Rozumie znaczenie spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za
prawidtowe wykorzystanie techniki w produkcji rolno-spozywczej i wptyw tej
techniki na $srodowisko naturalne.

Objasnienie oznaczen:

a) K (przed podkres$nikiem) kierunkowe efekty ksztatcenia

b) A - profil ogélnoakademicki

c) 2 - studia drugiego stopnia

d W - kategoria wiedzy



f) K (po podkreslniku) -

e) U
g) R2A
h) InzA

i) 01,02,031ikolejne -

- kategoria umiejetnosci

kategoria kompetencji spotecznych

- efekty ksztatcenia w obszarze ksztatcenia
w zakresie nauk rolniczych, leSnych
i weterynaryjnych dla studiéw drugiego

stopnia

- efekty ksztatcenia prowadzace do uzyskania

kompetencji inzynierskich

numer efektu ksztatcenia

Efekty ksztatcenia dla kierunku studiow

Symbol efektu
ksztatcenia dla
obszaru ksztatcenia

Symbol inzynieria precyzyjna w zakresie nauk
efektu w produkcji rolno-spozywczej . .
kierunkowego - po ukonczeniu studiéw drugiego stopnia 1Toln1czych, 1e§nych

absolwent: I weterynary] nycll.l
oraz kompetencji
inzynierskich
WIEDZA
Ma rozszerzong wiedzg w zakresie matematyki
i fizyki konieczng do formutowania
K2A_ W01 i rozwigzywania ztozonych problemoéw w zakresie R2A_ W01
inzynierii produkcji rolniczej oraz przetworstwa
Spozywczego
Ma  pogtebiong  wiedze nt. procesow R2A_ W01
K2A W02 biologicznych, chemicznych i enzymatycznych R2A_ W03
- zachodzacych w produktach i surowcach R2A_W04
pochodzenia roslinnego i zwierzecego InzA_W01
Ma pogtebiong wiedze na temat metod badania R2A_ W01
K2A W03 i praktycznego wykorzystania wtasciwosci fizyko- R2A_ W03
- mechanicznych surowcow i produktéow InzA_ W01
spozywczych InzA_W02
R2A_WO05
R2A_WO06
Posiada rozszerzong wiedze na temat systeméw R2A_W07
K2A W04 produkcji  ros$linnej 1 zwierzecej oraz InzA_W01
zagospodarowania produktéw i odpadow InzZA_W02
InzA_ W04
InzA_ W05
R2A_WO05
Ma rozszerzong wiedze na temat operacji R2A_ W06
K2A WOS technologicznych w przetworstwie spozywczym InzA_W01
- oraz zagospodarowania produktéw ubocznych InzA_W02
i odpadow InzA_ W04
InzA_ W05
Posiada rozszerzong wiedze na temat systeméw
K2A _WO06 monitorowania i sterowania procesami R2A_WO5
.. ) ) InzA_ W02
w produkgcji rolno-spozywczej
K2A _WO07 Zna zaawansowane techniki informacyjne R2A_WO05




umozliwiajgce tworzenie aplikacji rozszerzonych, InzA_WO02
wykorzystania baz danych, analizy danych
i wspomagania podejmowania decyzji
Zna zaawansowane techniki informacyjne
stosowane w projektowaniu, modelowaniu, R2A_WO05
K2A W08 symulacji i optymalizacji systemow InzA_WO02
agrotechnicznych  iprocesow  przetwdrstwa InzA_W05
Spozywczego
Ma pogtebiong wiedze na temat Zrodet energii
konwencjonalnej i odnawialnej, zasad
K2A _W09 wytwarzania, przesytu i wykorzystania energii R2A_WO5
. . , R2A_ W06
elektrycznej oraz eksploatacji urzadzen
elektroenergetycznych
Ma  wiedze  dotyczaca  energochtonnosci, E;ﬁ_vwvgg
e wio | blarsovnia | st gospodavina | gan wor
spozywczym InzA_W02
InzA_WO05
Posiada rozszerzong wiedze na temat proceséw R2A_WO05
K2A _W11 odnowy maszyn iurzadzen oraz metod analizy R2A_WO07
ryzyka w systemach produkcji InzA_W02
Dysponuje wiedza na temat tworzenia réznych
K2A W12 form przedsiebiorczosci indywidualnej, R2A_ W02
- zarzgdzania i kierowania produkcjg i ustugami R2A_W09
oraz wdrazaniem innowacyjnosci
Ma wiedze w zakresie systemdéw indywidualnego R2A_ W02
. : : e R2A_WO05
K2A _W13 i zblorlowego zarzgdzania jakoScia InzA W03
i bezpieczenstwem produkcji InzA W04
Ma wiedze na temat infrastruktury, operacji R2A_ W05
. . R2A_WO07
K2A W14 technologicznych oraz systeméw informatycznych InzA W02
wspomagajacych zarzadzanie logistyka InzA WOS5
R2A_WO03
R2A_W04
Ma szeroka wiedze na temat metod R2A_WO05
K2A W15 projektowania, = modelowania i optymalizacji R2A_W06
systemow agrotechnicznych InzA_W02
InzA_ W04
InzA_ W05
R2A_WO03
Ma szeroka wiedze na temat metod g;ﬁ‘wgg
K2A W16 pI‘O]ekt.(')Wélnlifl, modelowania . 1optymahza,c11 R2A W06
operacji ]e.dnostk_owych i procesow InzA W02
w przetworstwie spozywczym InzA W04
InzA_W05
Zna zasady dobrych obyczajow w nauce, ochrony R2A_W08
K2A _W17 . . .
wlasnoSci  przemystowej, prawa autorskiego InzA_W03




i patentowego, etykiety,
bezpieczenstwa i higieny pracy

ergonomii oraz

K2A W18

Ma wilasciwg wiedze do analizy i syntezy
opublikowanych wynikow badan naukowych
(w tym z fachowych publikacji i innych Zrédet
obcojezycznych), prowadzenia badan naukowych
i przygotowywania opracowan naukowych

R2A_WO05

UMIEJETNOSCI

K2A _U01

Potrafi pozyskiwa¢ informacje z fachowej
literatury, baz danych oraz innych Zrédet
z poszanowaniem zasad szeroko rozumianej
wtlasnosSci  intelektualnej; potrafi dokonywac
syntezy uzyskanych informacji, formutowac
i uzasadniac opinie, a takze oraz wycigga¢ wnioski

R2A_U01

K2A _U02

Potrafi biegle porozumiewa¢ sie w formie
werbalnej, pisemnej i graficznej w $rodowisku
zawodowym oraz w innych Srodowiskach (takze
w jezyku obcym) wykorzystujac znajomosc
specjalistycznych pojec i stownictwa

R2A_U02

K2A _U03

Posiada  umiejetno$¢  pisania  sprawozdan
i publikacji naukowych w jezyku polskim oraz
krétkich doniesien naukowych w jezyku obcym na
podstawie wtasnych badan

R2A_U08

K2A _U04

Posiada umiejetno$¢ przygotowywania wystgpien
ustnych wjezyku polskim i jezyku obcym,
dotyczacych zagadnien zzakresu inzynierii
produkcji rolniczej i przetworstwa spozywczego

R2A_UO02
R2A_U09

K2A _U05

Potrafi postugiwac sie technikami informacyjno-
komunikacyjnymi do pozyskiwania
i przetwarzania informacji zwigzanych
zZ dziatalnoscia inZynierska
w zakresie produkcji rolniczej i przetwdrstwa
Spozywczego

R2A_U03

K2A _U06

Potrafi planowac i przeprowadza¢ eksperymenty,
wtym pomiary i symulacje komputerowe,
interpretowa¢ uzyskane wyniki i wyciagaé
wnioski; potrafi wykorzysta¢ do formutowania
irozwigzywania zadan inzynierskich metody
analityczne, symulacyjne i eksperymentalne

R2A_UO03
R2A_U05
InzA_UO01
InzA_U02
InzA_U06
InzA_UO07

K2A _U07

Potrafi - przy formutowaniu i rozwigzywaniu
zadan vA obszaru produkcji rolniczej
i przetwérstwa spozywczego - dokonywad
syntezy wiedzy z roznych dziedzin i dyscyplin
oraz zastosowac podejscie systemowe,
uwzgledniajace takze aspekty pozatechniczne

R2A_UO5
InzA_UO3

K2A _U08

Potrafi oceni¢ przydatno$s¢ i mozliwos¢
wykorzystania nowych  osiggnie¢  (technik
i technologii) w zakresie inzynierii produkcji
rolniczej i przetwoérstwa spozywczego

R2A U06
InzA_U04
InzA_U07




Potrafi dokona¢ identyfikacji i sformutowacd

specyfikacje ztozonych zadan w zakresie R2A_U06
K2A _U09 produkcji  rolniczej 1 przetwoérstwa rolno- InzA_UO3
spozywczego, uwzgledniajgc  ich  aspekty InzA_UO6
pozatechniczne
Potrafi oceni¢ przydatno$¢ metod i narzedzi R2A_U04
stuzacych do rozwiazania zadan inzynierskich, R2A_UO6
K2A _U10 charakterystycznych dla produkcji rolniczej InzA_UO1
i przetworstwa spozywczego, w tym dostrzec InzA_UO02
ograniczenia tych metod i narzedzi InzA_UQ5
Potrafi - zgodnie z =zadang specyfikacja -
zaprojektowa¢ obiekt, system lub proces R2A_U04
w  zakresie inzynierii produkcji  rolniczej R2A_UO6
i przetwoérstwa spozywczego oraz zrealizowac ten InzA_UO5
K2A _U11 . L . . .
projekt - przynajmniej w czeSci - uzywajac InzA_U06
wtasciwych metod, technik i narzedzi, jesli trzeba InzA_UQ7
- przystosowujagc do tego celu istniejace lub InzA_U08
opracowujac nowe technologie
Potrafi dokona¢ Kkrytycznej analizy sposobu R2A_UO5
funkcjonowania i oceni¢ - zwlaszcza w powigzaniu R2A_U07
K2A _U12 z reprezentowang dyscypling naukowg - istniejgce InzA_U04
rozwigzania: maszyny, urzadzenia, obiekty, InzA_UO5
systemy, procesy, ustugi, itp. InzA_U08
Ma umiejetnosci jezykowe typowe dla poziomu
B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia R2A_U08
K2A _U13 Jezykowego w zakresie komunikacji dotyczacej R2A_U09
inzynierii produkcji rolniczej i przetwdrstwa R2A_U10
SpozZywczego
KOMPETENCJE SPOLECZNE
Rozumie potrzebe uczenia sie przez cale zycie,
K2A KO1 w tym samoksztatcenia zawodowego R2A_KO01
- i samodoskonalenia w innych aspektach zycia R2A_KO07
i pracy zawodowej
Potrafi pracowa¢ w grupie, przyjmujac w niej
rézne role, wtym kierowa¢ matym zespotem, R2A KO1
K2A _K02 okreslac priorytety i przyjmowac -
L i : R2A_KO02
odpowiedzialno$¢ za efekty pracy wlasnej
i zespotu
Potrafi okresla¢ priorytety podczas realizacji
K2A K03 réznego typu zadan i przyjmowac R2A_KO02
- odpowiedzialno$¢ za efekty pracy wlasnej R2A_KO03
i zespotu
Potrafi mys$le¢ i dziata¢ w sposéb kreatywny R2A_K08
K2A K04 . g
i przedsiebiorczy InzA_KO02
Posiada $wiadomo$¢ znaczenia spotecznej,
zawodowej, prawnej i etycznej odpowiedzialnosci R2A KOS
K2A _KO05 za prawidtowe wykorzystanie techniki InzA K01

w  produkcji ZywnoSci o wtasciwej jakosci
i wplywu tej techniki na $rodowisko naturalne




i rozwoj obszaréw

Wykazuje znajomo$¢ dziatan zmierzajacych do
ograniczenia ryzyka i przewidywania skutkéw

dziatalnoSci w zakresie szeroko rozumianej R2A_K04
K2A _K06 produkcji rolno-spozywczej oraz wptywu tej R2A_K06
dzialalnosci na Srodowisko; prawidiowo InzA_KO01
rozstrzyga dylematy zwigzane z wykonywaniem
zawodu
I. WYMAGANIA OGOLNE:

II.

11

Do uzyskania kwalifikacji drugiego stopnia wymagane sg wszystkie powyzsze efekty
ksztatcenia.

STRUKTURA STUDIOW:

Studia drugiego stopnia, 3 semestry, liczba punktow ECTS - 90.

PRAKTYKI:

Wymiar praktyki: 4 tygodnie - 160 godzin, po Il roku studiéw, 6 pkt ECTS.

Podczas odbywania praktyki, zadaniem studenta jest: zapoznanie sie ze strukturg

organizacyjng zaktadu, z przepisami bhp obowigzujacymi w zaktadzie, z zakresem

dziatalnoSci wtasciwej dla danego zaktadu oraz podstawowg dokumentacja
prowadzong w zaktadzie, a takze wykazanie sie aktywnym uczestnictwem w pracy

w stopniu i w zakresie okreSlonym przez bezposredniego opiekuna w zaktadzie.

W czasie trwania praktyki opiekunowie praktyk pozostaja w statym kontakcie ze

studentami i opiekunami praktykantéw w przedsiebiorstwach. Zaliczenia praktyki

dokonuje opiekun praktyk na podstawie: zaswiadczenia z zaktadu pracy o odbytej
praktyce; opracowanego przez studenta sprawozdania z praktyki zgodnego

Z wymaganiami.

Celem praktyki jest zapoznanie studenta ze specyfika przysztego zawodu. Cel ten

zostanie osiggniety poprzez realizacje jego elementdw, ktérymi sa:

—aspekt wychowawczy, polegajacy na przygotowaniu studenta do pracy w zespole
i zapoznanie
z charakterystyka pracy na réznych stanowiskach,

—aspekt poznawczy, polegajacy na przedstawieniu studentowi praktycznych
zastosowan wiadomosci teoretycznych uzyskanych w czasie studiéw; obejmuje
réwniez mozliwo$s¢ weryfikacji nabytych umiejetno$ci oraz zapoznanie sie
z metodami stosowanymi w praktyce,

—aspekt spoteczny, polegajacy na przedstawieniu studentowi jego roli w otoczeniu
spoteczno-gospodarczym,

—aspekt promocyjny, polegajacy na nabywaniu umiejetnosci prezentowania wiedzy
i kompetencji w $rodowiskach potencjalnych pracodawcéow.

Praktyka umozliwia studentowi poznanie obszar6w w przemysle rolno-spozywczym,

ktére wymagaja nowych technologii i rozwigzan konstrukcyjnych. Identyfikacja

probleméw umozliwia studentowi wyboér zagadnien, ktérych analiza moze by¢
tematem pracy dyplomowej.




